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Dziekujemy za wybor DIGITAL AIR FRYER GRILL firmy TurboTronic®.

Ciesz sie tatwym gotowaniem w domu, przygotowujgc pozywne i zdrowe potrawy w
wygodny i fatwy sposob. Grilluj jak profesjonalista dzieki technologii Cyclonic Air -
wydajny wentylator rozprowadza temperature do 260°C wokét jedzenia,
zapewniajgc rownomierne gotowanie i opiekanie. Potrawy gotujg sie szybko i
réwnomiernie, bez koniecznosci przewracania.

Ta frytkownica powietrzna Grill pozwala przyrzadzac¢ ulubione potrawy z niewielkg
iloscig oleju lub bez niego, zachowujgc przy tym doskonaty smak. Dzieki
technologii Rapid Air nie ma potrzeby dodawania oleju do przygotowywania
smazonych potraw. Dzieki zakresowi temperatur od 60°C do 250°C frytownica
umozliwia przygotowywanie réznych potraw, od chrupigcych frytek po soczyste
skrzydetka, z niewielkg iloscig oleju lub bez niego, przy uzyciu do 80% mniejszej
ilosci ttuszczu.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych, zwlaszcza w obecnosci dzieci,

nalezy zawsze stosowac podstawowe srodki ostroznosci, w tym nastepujace:

1. Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

2. ODLACZAC WTYCZKE OD GNIAZDKA, GDY NIE JEST UZYWANA |
PRZED CZYSZCZENIEM. Przed przystgpieniem do czyszczenia, obstugi,
zaktadania i zdejmowania czesci nalezy odczekaé, az ostygna.

3. Nie nalezy dotyka¢ gorgcych powierzchni. Uzywaé¢ uchwytéw lub rekawic.

4. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem prgdem, nie nalezy wktadac zadnej
czesci frytownicy cyfrowej do wody lub innych ptynéw. Patrz instrukcje
dotyczace czyszczenia.

5. To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby
niepetnosprawne, ani w ich poblizu.

6. Nie nalezy uzywa¢ urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, ani po
awarii urzgdzenia, upuszczeniu, uszkodzeniu w jakikolwiek sposéb lub
wrzuceniu do wody. Piekarnik Air Fryer nalezy zwréci¢ do sklepu lub
sprzedawcy, w ktérym zostat zakupiony, w celu sprawdzenia, naprawy lub
regulacii.

7. Uzycie akcesoriéw, ktore nie sg zalecane, moze spowodowac obrazenia ciata.

Nie stosowac na zewnatrz.

9. Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu, gdzie
mogtby zostaé przypadkowo pociggniety przez dzieci lub zwierzeta domowe,
ani dotykat gorgcych powierzchni, co mogtoby spowodowaé uszkodzenie

©



przewodu.

10. Nie umieszczac¢ urzgdzenia Air Fryer na gorgcym palniku gazowym lub
elektrycznym ani w poblizu rozgrzanego piekarnika.

11. Piekarnika Air Fryer nie nalezy uzywac do celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

12. W przypadku uzywania pojemnikdw wykonanych z materiatéw innych niz
metal lub szkio nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc.

13. Aby uniknagé poparzen, nalezy zachowaé szczegdlng ostrozno$¢ podczas
wyjmowania akcesoriow frytkownicy Air Fryer lub usuwania goracego ttuszczu.

14. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze odtaczy¢ je od zasilania.
W piecu Air Fryer nie nalezy przechowywaé zadnych materiatéw innych niz
zalecane przez producenta akcesoria odporne na dziatanie piekarnika.

15. W piecu Air Fryer nie nalezy umieszczac¢ zadnych z nastepujgcych materiatow:
papieru, kartonu, plastiku i podobnych produktow.

16. Nie przykrywac¢ tacy ociekowej ani zadnej czesci piekarnika folig metalowa.
Spowoduje to przegrzanie piekarnika.

Do pieca Air Fryer nie wolno wktadac zbyt duzych produktow, opakowan z
folii metalowej ani przyboréw kuchennych, poniewaz mogg one stwarzaé
ryzyko pozaru lub porazenia prgdem.

17. Jesli podczas pracy piec Air Fryer jest przykryty lub dotyka materiatow
tatwopalnych, takich jak zastony lub $ciany, moze doj$¢ do pozaru. Podczas
pracy urzadzenia nie nalezy przechowywaé¢ zadnych przedmiotéw na
urzgdzeniu. Nie uzywac pod szafkami $ciennymi.

18. Nie nalezy czysci¢ za pomocg metalowych zmywakoéw. Kawatki mogg
oderwac sie od padu i dotkngé czesci elektrycznych, co grozi porazeniem
pradem.

19. Nie nalezy probowaé usuwac jedzenia, gdy piec Air Fryer jest podtgczony do
gniazdka elektrycznego.

20. Ostrzezenie: Aby unikng¢ mozliwosci pozaru, NIGDY nie pozostawiaj pieca Air
Fryer bez nadzoru podczas uzytkowania.

21. Nie wolno uzywaé urzgdzenia w garazu lub pod kabing $cienng. Podczas
przechowywania urzgdzenia w garazu nalezy zawsze odigczac je od gniazdka
elektrycznego. Nieprzestrzeganie tego zalecenia grozi pozarem, zwtaszcza
jesli urzadzenie dotknie Scian garazu lub drzwi dotkng urzadzenia podczas
zamykania.

22. Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce
ptyny nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc.

ZACHOWAUJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
Przeczytaj i zachowaj niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja pomoze Ci w peni
wykorzysta¢ Twoja cyfrowy frytkownice powietrzna, dzieki czemu osiggniesz state,
profesjonalne rezultaty.
SPECYFIKACJA URZADZENIA

Model Nr. | Zasilanie Moc Pojemnos¢ | Wyswietlacz
TT-AG700 | 220-240V, 50Hz 1600W- 6.3L Ekran dotykowy LED
1800W




INSTRUKCJE DOTYCZACE SPECJALNYCH ZESTAWOW PRZEWODOW
Krotki przewdd zasilajgcy ma na celu zmniejszenie ryzyka zwigzanego z
zaplgtaniem sie lub potknieciem o dtuzszy przewdd. Dostepne sg przedtuzacze i
mozna ich uzywac, jezeli zachowa sie ostroznos¢ przy ich stosowaniu.

Jesli uzywany jest przedtuzacz, jego oznaczona warto$¢é znamionowa musi by¢ co
najmniej taka sama, jak warto$¢ znamionowa urzadzenia, a dtuzszy przewod
nalezy utozyc tak, aby nie zwisat nad blatem lub stotem, gdzie mégtby zostaé
przypadkowo potkniety lub pociggniety przez dzieci.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO
NIE JEST PRZEZNACZONY DO UZYTKU KOMERCYJNEGO

|!ﬂ| Wskazuje na koniecznos¢ przeczytania i zapoznania sie z instrukcja, aby
zrozumie¢ dziatanie i sposob uzytkowania produktu.

Wskazuje na istnienie zagrozenia, ktére moze spowodowaé obrazenia
ciata, $mier¢ lub znaczne straty materialne, szkody materialne, jesli
ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

Zawsze uzywaj produktéw do ochrony rak, aby unikng¢ poparzen.

& Nalezy uwazac, aby nie dopuséci¢ do kontaktu z gorgcg powierzchnia.

Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.




Opis ogoliny

A: Uchwyt
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A: Wstepne H:Ryby suszone

podgrzewanie I: Temperatura P: Grill

B: Stek J: Timer P: Warzywa

C: Frytki D: K: Moc R: Pizza

Ciasto L: Start

E: Mieso M: Zastrzezenie

F: Krewetki N: Blokada

G: Kurczak O: Owoce




Wazne

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg

instrukcje obstugi i zachowac jg na przysztosc.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurza¢ obudowy, w ktérej znajdujg sie czesci elektryczne i elementy grzejne,
w wodzie ani innych ptynach ani nie ptukac jej pod kranem.

- Nie dopusé¢, aby do urzgdzenia dostata sie woda lub inny ptyn - aby zapobiec porazeniu
pradem.

- Skftadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszczac¢ w koszyku, aby zapobiec
ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

- Nie wolno zakrywac otwordéw wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzgdzenia.

- Nie nalezy napetnia¢ tacy do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowaé
zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

- Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w lokalnej sieci
zasilajgcej.
Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic, jakie napiecie panuje w danym kraju.

- Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzgdzenie sg
uszkodzone.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ w centrum serwisowym
autoryzowanym przez osoby o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

- Urzadzenie nie jest odpowiednie dla dzieci, oséb niepetnosprawnych fizycznie lub
umystowo, a takze osdb nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy. Jezeli chcesz, aby
ktokolwiek inny uzywat urzgdzenia, osoba ta powinna zosta¢ odpowiednio poinstruowana
w zakresie jego obstugi.

- Gdy urzadzenie jest wigczone lub stygnie, przechowu;j je i przewdd zasilajgcy w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

- Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie nalezy podigczac urzadzenia ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.

- Urzadzenie nalezy podigczac wytgcznie do uziemionego gniazdka $ciennego. Zawsze
upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo witozona do gniazdka $ciennego.

- Nigdy nie podtgczaj tego urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

- Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia na materiatach tatwopalnych, takich jak obrusy czy
zastony, ani w ich poblizu.

- Nie stawiaj urzgdzenia przy $cianie lub przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10
cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.



Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukgiji.

- Nie nalezy dopuszcza¢ do pracy urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotu powietrza wydobywa sie
gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i od otworéw wylotu
powietrza. Nalezy rowniez uwazac¢ na gorgcg pare i gorgce powietrze podczas
wyjmowania tacy do smazenia z urzadzenia.

- Powierzchnia pod urzgdzeniem moze nagrzewac sie podczas uzytkowania.

- Natychmiast odtgcz urzgdzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze z urzgdzenia wydobywa
sie ciemny dym. Zanim wyjmiesz tace do smazenia z urzadzenia, poczekaj, az dym
przestanie sie wydobywac.

Uwaga

- Umie$¢ urzadzenie na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku w takich srodowiskach, jak kuchnie pracownicze, biura,
gospodarstwa rolne lub inne srodowiska pracy. Nie jest tez przeznaczone do uzytku przez
klientéw w hotelach lub innych podobnych miejscach.

- Jezeli urzadzenie jest uzywane w sposob nieprawidtowy lub niezgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukcji uzytkownika, gwarancja traci waznos¢, a sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne szkody.

- Po uzyciu zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania.

- Przed przystgpieniem do obstugi lub czyszczenia urzagdzenia nalezy pozostawic je na ok.
30 minut do ostygniecia.
- Usung¢ spalone resztki.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki i etykiety - oprécz etykiety znamionowe;.

3. Doktadnie wyczys$¢ kosz i tace do smazenia gorgcg wodg z dodatkiem mydta w plynie,
uzywajgc gabki o wtasciwosciach sciernych.

Uwaga: Czesci te mozna rowniez my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Przygotowanie do uzycia

1. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni, ktéra jest rowniez
odporna na wysokg temperature.



2. Umies¢ kosz na tacy do smazenia w odpowiedni sposob.

Nie nalezy napetniaé tacy do smazenia olejem ani zadnym innym plynem.

Nie ktasé niczego na urzadzeniu. Powoduje to zakiécenie przeptywu powietrza i
wplywa na wynik smazenia.

Korzystanie z urzagdzenia

1. Wiaczanie zasilania

Po podfgczeniu stychac¢ dzwieki BEEPS. Zaswieci sie. Po 1 sekundzie

nastgpi powrét do trybu gotowosci: wszystkie swiatta zgasng oczekuj(b .

2. Wybér menu/temperatury/czasu

Naciénijw , domysina temperatura i domysiny czas trwania programu to
odpowiednio 180°C i 15 min. W tym czasie mozna dowolnie regulowaé czas i
temperature za pomoca przyciskéw Czas +/- i Temperatura +/-.

Mozna réwniez naciska¢ dowolne ikony funkgji, aby gotowac ré6zne potrawy. Po nacisnieciu
ikony funkcji migocza lampki, a nastepnie nalezy nacisng¢ przyciskHl , aby urzadzenie
zaczeto dziata¢. Kazda funkcja ma swoj wkasny domysiny czas i temperature (jak
pokazano w tabeli). Klient moze dowolnie regulowa¢ czas i temperature za pomoca
przyciskéow Czas +/- i Temperatura +/-.

(1). Zakres regulacji temperatury wynosi 50-230°C, kazde nacisniecie przycisku + / -
powoduje zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury o 10°C. Przy 230°C, nacisng¢ "+",
temperatura zapetli sie z powrotem do 50°C, przy 50°C, nacisng¢ "-", temperatura zapetli
sie z powrotem do 230°C. W trakcie regulacji temperatury na ekranie bedzie migotat
cyfrowy wyswietlacz temperatury (nie miga podczas pracy), po 3-krotnym migotaniu
oznacza to, ze temperatura zostata ustawiona;

(2). Zakres regulacji czasu wynosi od 01 do 60 min. Kazde klikniecie przycisku + / -
spowoduje wydtuzenie lub skrécenie czasu o 1 min. Po 60 minutach, jesli
nacisniesz "+", czas powroci do 01 minut. Po uptywie 01 min, jesli nacisniesz "-",
temperatura powréci do 60 min. W trakcie regulacji czasu na ekranie bedzie
migotat cyfrowy wyswietlacz czasu (nie miga podczas pracy), po 3-krotnym
migotaniu czas zostanie ustawiony.



Tabela menu

Logistyka programu

perkusyjne

Menu Domysiny Domysina
czas (Min) temperatura
(°C)
@Wstepne 3 180
nagrzewanie
‘ 18 200
Frytki
funkcja Y
2> 12 200
Mieso
Pa’feczki 20 200




12 180
Stek
25 160
Ciasto
8 180
Krewetki
QI 10 180
Ryby
12 180
Pizza
10 160
Warzywa
@ 20 (1~30) 220
Grill
4 godziny 60
Owoce (1~12)
suszone

Ostroznie: Nie nalezy dotykac patelni w trakcie i okoto 30 minut po uzyciu, poniewaz jest

ona bardzo gorgca.

Patelnie nalezy trzymac tylko za uchwyt.

3. Start, pauza/zatrzymanie

Po wybraniu funkcji, ustawieniu wtasciwego czasu i temperatury, nacisniji=l Ml
zacznie migota¢, po sygnale dzwiekowym BEEPS urzadzenie zacznie
pracowa¢. Podczas pracy urzadzenia nacisnij przyciskMl , po sygnale
dzwiekowym BEEPS urzgdzenie przestanie dziata¢, M

przestanie migotac¢. Podczas pracy urzadzenia nacisnij przycisk(!’ , po
sygnale BEEPS urzadzenie przestanie pracowac i powrdci do trybu gotowosci.

4.Zamek dla dzieci
Podczas uruchamiania urzgdzenia nalezy nacisna¢ i przytrzymaé¢ przez 5



sekund przycisk . Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego wszystkie
przyciski zostang zablokowane i nie bedzie mozna ich nacisngc.

5.Rezerwacja
Po uruchomieniu urzgdzenia, ustawieniu funkcji, czasu i temperatury, nacisnij

przycisk Nastepnie dotknij przycisku czasu, aby nacisng¢ +/- w celu

ustawienia czasu, ktory chcesz wyznaczy¢. Na koniec naci$nij . Urzadzenie
rozpocznie prace po uptywie ustawionego czasu i zatrzyma sie po zakonczeniu

pracy.

6. Inteligentny termometr

TERMOMETR: Inteligentny termometr umozliwia osiggniecie idealnej delikatnosci,
wszystko to za nacisnieciem przycisku, bez zgadywania i bez nadmiernego lub
niedostatecznego gotowania.

KROK 1 Ustawienie -wyjmij magnetyczny schowek z urzgdzenia. Uwaga:
Schowek jest magnetyczny i moze by¢é umieszczony po dowolnej stronie
urzgdzenia. Rozwingé przewdd i wyjaé termometr. Podtgcz termometr do gniazda
znajdujgcego sie po prawej stronie panelu sterowania.

KROK 2 Umieszczenie termometru. Nacisnij przycisk START/STOP, aby
rozpoczg¢ podgrzewanie. Przed dodaniem potrawy nalezy poczekaé, az
urzgdzenie bedzie w petni rozgrzane. Umiesci¢ termometr zgodnie z instrukcjg na
pierwszej stronie.

KROK 3 Dodawanie potrawy. Po nagrzaniu urzgdzenia dodaj potrawe z uchwytem
termometru catkowicie wewnatrz urzadzenia i zamknij pokrywe nad przewodem,
aby rozpoczaé¢ gotowanie.

Pamietaj:

(1). Podczas pracy mozna podnie$¢ pokrywe, urzadzenie przestaje pracowac i
mozna sprawdzi¢ wynik gotowania lub doda¢ wiecej zywnosci, urzgdzenie
kontynuuje prace na danym programie po zamknieciu pokrywy.

(2). Odciecie zasilania lub odtgczenie wtyczki podczas pracy, maszyna przestanie
pracowac, wszystkie swiatta bedg wytgczone, maszyna kontynuuje prace na
programie po ponownym wigczeniu zasilania lub podtgczeniu wtyczki.



8. Zakonczenie programu

Element grzejny przestaje dziata¢ po uptywie czasu prac%/, pokazuje 00 min, silnik
nadal pracuje, brzeczyk ostrzega. silnik pracuje jeszcze 1 min, urzgdzenie chtodzi,

nastepnie urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci.

Krok operacyjny

1. Wi6z wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Witdz sktadniki do koszyka i umies¢ koszyk na blasze do smazenia

3. Ustawi¢ tace do smazenia we wtasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i nacisnij
START/PAUSE, aby rozpoczaé gotowanie.

4. Na wys$wietlaczu pojawi sie temperatura i czas. Temperatura to ustawiona
temperatura, a czas to czas pracy.
Wybrana przez nas funkcja to migotanie
5. Niektdre potrawy wymagajg przewrdcenia podczas smazenia. Mozna podnie$é pokrywe,
przewrdcic potrawe i dodaé przyprawy, a nastepnie zamknagé pokrywe. Urzgdzenie bedzie
nadal dziafa¢.
Ostroznie: Gorace! Nie dotyka¢ grilla, kosza i tacy.
6.Gdy ustyszysz dzwonek minutnika, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowania.
Wyjmij jedzenie za pomoca klipsa i umies¢ je w misce lub na talerzu.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia frytkownicy zdrowotnej moze wydziela¢ sie
lekki dym lub zapach.Jest to normalne zjawisko, ktére wkrotce ustgpi. Nalezy
upewnic sie, ze wokot frytownicy jest wystarczajgca wentylacji wokét frytownicy.

Ustawienia

Oprécz wstepnie ustawionego menu mozna réwniez uzywac tej frytownicy do
przygotowywania innych potraw, ustawiajgc czas i temperature. Ponizsza tabela pomoze Ci
wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw, ktére chcesz przygotowac.

Uwaga: Nalezy pamietac¢, ze podane ustawienia sg jedynie orientacyjne. Poniewaz
Sktadniki roznig sie pod wzgledem pochodzenia, wielkoSci, ksztattu i marki, nie mozemy
zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast ponownie podgrzewa powietrze wewnagtrz
urzadzenia, wyciggniecie tacki z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem prawie
nie zaktéca procesu.

Wskazowki:

- Mniejsze skftadniki wymagajg zwykle nieco krotszego czasu przygotowania niz wieksze.

- Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza
ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koncowy i moze pomaoc zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu sktadnikow.

- Swieze ziemniaki mozna posmarowaé odrobing oleju, aby uzyskaé chrupigcy efekt.



Smazy¢ sktadniki we frytownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

- We frytownicy nie nalezy przygotowywac wyjatkowo ttustych sktadnikéw, takich jak
kietbaski.

- Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we
frytownicy.

- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 500 graméw.

- Korzystajac z gotowego ciasta, mozna szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski.
Gotowe ciasto wymaga rowniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Frytownicy mozna réwniez uzywac¢ do odgrzewania skfadnikéw, ustawiajgc temperature
na 150°C i minutnik na okoto 10 minut.

Czas (min.) Temperat |wstszgsni Informacje

ura (°C) ecie |dodatkowe

Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone | 12-16 200

Grube mrozone 12-20 200

Frytki domowej dodac 1/2 tyzki
roboty (8x8mm) 18-25 180 * oleju g
Domowe Kliny ; L
ziemniaczane 18-22 180 + dodagllﬁ fyzki
Domowe kostki dodac 1/2 tyzki
ziemniaczane 12-18 200 + oleju g
Rosti 15-18 180

Zapiekanka 18-22 180

Mieso i drob

Stek 8-12 180

Kotlety schabowe| 10-14 180

Hamburger 7-14 180

Butka z kietbasg 13-15 200

Pateczki 18-22 180

Piers z kurczaka | 10-15 180

Przekaski



Spring rolls 8-10 200 + Nalezy uzywaé
Mrozone Nalezy uzywac
nuggetsy z 6-10 200 + produktow
levsvn=aalia + | |
Mrozone paluszki Nalezy uzywaé
rybne 6-10 200 produktow
Mrozone Nalezy uzywaé
przekaski serowe 1 2 produktow
z butkg tartg 0 00 gotowych do
uzvcia w
Warzywa Nalezy uzywaé
faszerowane 10 160 produktow
gotowych do

Uwaga: Jedli urzgdzenie jest zimne, przed rozpoczeciem smazenia nalezy dodac¢ 3 minuty
do czasu przygotowania.

Przygotowywanie domowych frytek

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, radzimy uzywac wstepnie upieczonych frytek. Jesli chcesz

przygotowa¢ domowe frytki, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

1. Obierz ziemniaki i pokrdj je w stupki.

2. Namocz pateczki ziemniaczane w misce z wodg przez co najmniej 30 minut, wyjmij je i
osuszy¢ je papierem kuchennym.

3. Do miski wlej 1/2 tyzki oliwy z oliwek, wtdz na nig frytki i wymieszaj, az frytki

sg pokryte olejem.

4. Wyjmij frytki z miski palcami lub przyrzadem kuchennym, tak aby nadmiar oleju pozostat

w misce. Wioz frytki do koszyka.

Uwaga: Nie przechylaj miski, aby wtozy¢ wszystkie frytki do koszyka za jednym razem, aby

zapobiec gromadzeniu sie nadmiaru oleju na dnie tacy do smazenia.

6. Usmaz frytki zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Taca do smazenia, kosz i wnetrze urzgdzenia sg pokryte powtokg nieprzywierajgcg. Do ich
czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych srodkéw
czyszczgcych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powltoke nieprzywierajgca.

1. Wyjaé wtyczke sieciowg z gniazdka Sciennego i pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.
Uwaga: Wyjmij tace do smazenia, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczys$¢ tace do smazenia i kosz za pomoca gorgcej wody, mydta w ptynie do mycia
naczyn i gabki niescierne;j.

Do usunigcia pozostatych zabrudzen mozna uzy¢ ptynu do mycia naczyn.

Uwaga: Taca do smazenia i kosz nadajg sie do mycia w zmywarce.




Wskazowka: Jesli do kosza lub do dna tacy przykleity sie zanieczyszczenia, napetij tace
goracg wodg z dodatkiem mydta w ptynie do mycia naczyn. Umies¢ kosz w tacy do
smazenia i pozostaw tace wraz z koszem do namoczenia na okoto 10 minut.

1. Wyczys$¢ wnetrze urzgdzenia za pomocg gorgcej wody i gabki nie zawierajgcej substanc;ji
Sciernych.

2. Wyczy$c¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozostaw do ostygnigcia.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czgsci sg czyste i suche.

Rozwigzywanie problemoéw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Frytownica nie|Urzadzenie nie jest Wiéz wtyczke sieciowg do
dziata podtgczone do sieci uziemionego gniazdka sciennego.
elektrycznej.

Nie ustawiono timera. Obré¢ pokretto regulatora
czasowego na wymagany czas
przygotowania do wigczenia

urzgdzenia.
Skfadniki smazone z|llo$¢ sktadnikéw w koszyku |Do koszyka wkiada¢ mniejsze partie
frytownicy nie jest zbyt duza. sktadnikéw. Mniejsze partie sag
zostaty usmazone. smazone bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest |Obroci¢ pokretto regulacii
zbyt niska. temperatury do zgdanego
ustawienia temperatury (patrz

A=ial "l Iataviania)

Czas przygotowania jest Obrécié pokretto regulatora
zbyt kroétki. czasowego na wymagany czas
przygotowania (patrz rozdziat

1T P H

Skfadniki sg Niektore rodzaje sktadnikéw |Skfadniki, ktére lezg na sobie lub
smazone wymagajg wstrzgsniecia w |naprzeciwko siebie (np. frytki),
nieréwnomiernie |potowie czasu nalezy wstrzgsng¢ w potowie czasu
w przygotowania. przygotowania (patrz sekcja

frytownica. "Ustawienia").




Smazone przekagskilUzyte$ rodzaju przekgsek|Aby uzyskac bardziej chrupigcy
nie sg chrupigce po|przeznaczonych do|efekt, uzyj przekasek z piekarnika
wyjeciu z frytownicy.|przygotowania w tradycyjnej|lub posmaru;j je lekko olejem.
frytownicy.
Nie moge W koszyku jest za duzo Nie nalezy napetnia¢ kosza powyzej
prawidtowo wsungé (jedzenia. maksymalnej ilosci podanej w tabeli
patelni do na poprzedniej stronie.
urzgdzenia.
Kosz nie zostat prawidtowo |Wecisnij kosz do patelni, az
umieszczony na patelni. ustyszysz klikniecie.
Z urzgdzenia Przygotowujesz ttuste Nalezy zwrdci¢ uwage, czy
wydobywa sie bialy |sktadniki. temperatura
dym Podczas smazenia ttustych
sktadnikow we frytownicy
Nnaunintrznani tnmnaratiira incet
Problem ‘Moiliwa przyczyna Rozwigzanie

Na patelni nadal znajdujg sie
ttuste pozostatosci po
poprzednim uzyciu.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie tluszczu na
patelni. Nalezy upewnic¢ sie, ze
patelnia jest prawidtowo czyszczona

Frytki ze Swiezych
ziemniakow
smazg sie
nierbwnomiernie

£ .

Nie namoczyte$ odpowiednio
pateczek ziemniaczanych
przed ich usmazeniem.

Namocz patyczki ziemniaczane w
misce z wodg przez co najmniej 30
minut, a nastepnie wyjmij je i osusz
papierem kuchennym.

Nie uzyte$ odpowiedniego
typu ziemniaka.

Uzywaj swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze pozostang jedrne

neada=— =

Frytki ze swiezych
ziemniakow nie sg
chrupigce po
wyjeciu z
frytownicy.

Chrupkos$¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody zawartej we
frytkach.

Upewnij sie, ze dobrze wysuszysz
pateczki ziemniaczane, zanim
pokryjesz je olejem.

Pokréj ziemniaki w ciensze stupki,
aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt.

Aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy
efekt, dodaj nieco wiecej oleju.







UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby zuzyte urzadzenia
E elektryczne z gospodarstw domowych nie byty wyrzucane do zwyktego
strumienia niesortowanych odpadéw komunalnych. Stare urzadzenia
—— muszg by¢ zbierane oddzielnie w celu optymalizacji odzysku i recyklingu
zawartych w nich materiatéw oraz zmniejszenia wptywu na zdrowie ludzi i
Srodowisko naturalne.
Przekre$lony symbol "pojemnika na kétkach" na produkcie przypomina o obowigzku
selektywnej zbiorki zuzytego urzadzenia.
Konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawca w celu
uzyskania informacji na temat prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupéw dokonanych u autoryzowanych sprzedawcow
detalicznych TurboTronic®.

TurboTronic® Gwarancja dotyczy wytgcznie pierwszego witasciciela i oryginalnego
produktu i nie podlega przeniesieniu.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzadzenie jest wolne od wad materiatowych i produkcyjnych.
Ograniczona gwarancja obowigzuje tylko wtedy, gdy urzadzenie jest uzytkowane w
normalnych warunkach domowych i konserwowane zgodnie z wymaganiami podanymi w
Instrukcji Obstugi, z zastrzezeniem nastepujgcych punktow

warunki i wytgczenia:

Co jest objete niniejszg gwarancjg?

1. Oryginalna jednostka i/lub czesci nie zuzywajgce sie uznane za wadliwe, wedtug
wylgcznego uznania TurboTronic® zostang naprawione lub wymienione.

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na inne o takiej samej lub
wigkszej wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci zuzywajgcych sie (takich jak naczynia miksujgce, pokrywki,
kubki, ostrza, podstawy miksera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), ktére wymagajg
regularnej konserwaciji i/lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Wszelkie urzgdzenia, przy ktérych dokonywano zmian lub ktére byty uzywane do celow
komercyjnych.

3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem, niedbatg
obstugg, zaniedbaniami w zakresie wymaganej konserwacji (np. zaniedbaniami w zakresie
oczyszczania otworu podstawy silnika z resztek jedzenia i innych zanieczyszczen) lub
uszkodzeniami powstatymi w wyniku nieprawidtowego obchodzenia sie z urzgdzeniem
podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i uboczne.

5. Wad spowodowanych przez osoby naprawiajgce nieupowaznione przez TurboTronic®.
Wady te obejmujg uszkodzenia powstate w procesie wysytki, zmiany lub naprawy produktu
TurboTronic® (lub jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa jest wykonywana przez osobe
nieupowazniong przez TurboTronic®

6. Wyroby zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europa.



llustracje moga roézni¢ sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dgzymy do doskonalenia naszych produktow, dlatego dane techniczne zawarte

w niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic®i Z-Line® sg zarejestrowanymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL B.V.
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