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Dziekujemy za wybranie urzadzenia TurboFry Chef Digital Air Fryer by TurboTronic®.
Ciesz sig tatwym gotowaniem w domu, produkuje pozywne, zdrowe jedzenie w wygodny i
spojny sposob.

Ta frytkownica powietrzna pozwala przyrzgdza¢ ulubione potrawy z niewielka iloscig oleju
lub bez niego. ten sam wspaniaty smak. Dzieki technologii Rapid air nie ma potrzeby
dodawania oleju do przygotowania smazonych potraw. Technika ta wykorzystuje gorgce
powietrze krgzgce w zakresie 360° z szybkoscig i precyzja, aby przygotowaé zdrowsze
wersje Twoich ulubionych smazonych potraw. z zakresem temperatur 50°C - 200°C,
frytownica pozwala na przygotowanie réznorodnych potraw, od chrupigcych frytek po
soczyste skrzydetka, z malg iloscig oleju lub bez niego, do 80% mniej ttuszczu.

Opis ogdélny

A: Regat chtodniczy
B: Taca

C: Uchwyt

D: Wiot powietrza

E: Panel sterowania
F: Okna wentylacyjne
G: Kabel zasilajgcy

Time/Temperature

Fish

START/PAUSE

Time plus/minus -Temperature plus / minus

Menu selection



Wazne

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi, zanim zaczniesz uzywac urzadzenia i
zachowaj jg na przyszto$c.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurza¢ obudowy, w ktérej znajdujg sie podzespoty elektryczne i elementy
grzewcze, w wodzie ani nie ptukac jej pod kranem.

- Nie pozwdl, aby do urzgdzenia dostata sie¢ woda lub inny ptyn - aby zapobiec porazeniu
pradem.

- Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia na tacy, aby zapobiec ich
kontaktowi z elementami grzewczymi.

- Podczas pracy urzgdzenia nie przykrywaj otworéw wlotu i wylotu powietrza.

- Nie nalezy napetnia¢ tacy do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowaé
zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

- Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z lokalng siecig zasilajaca.

przed podtaczeniem urzgdzenia.

- Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzgdzenie jest
uszkodzone.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ w centrum serwisowym
autoryzowanym przez osoby o podobnych kwalifikacjach, aby uniknaé zagrozenia.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone dla dzieci, oséb niepetnosprawnych fizycznie lub
umystowo, a takze osoéb, ktére nie posiadajg doswiadczenia i wiedzy. Jezeli chcesz, aby
ktokolwiek inny korzystat z urzadzenia, osoba ta powinna zosta¢ odpowiednio
poinstruowana w zakresie jego obstugi.

- Gdy urzadzenie jest wigczone lub stygnie, przechowuj urzadzenie i jego przewdd
zasilajgcy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie podtgczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Urzadzenie podtgczaj tylko do uziemionego gniazdka sciennego. Zawsze upewnij sie, ze
wtyczka jest prawidiowo witozona do gniazdka $ciennego.

- Nigdy nie podigczaj tego urzgdzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

- Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu tatwopalnych materiatéw, takich jak obrusy
czy zastony.

- Nie stawiaj urzadzenia przy $cianie lub przy innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzgdzeniem.
Nie stawiaj niczego na urzgdzeniu.

- Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozwdl, aby urzgdzenie pracowato bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem, przez otwory wylotu powietrza wydobywa sie
gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i od otworéw wylotu
powietrza. Nalezy rowniez uwazac¢ na goracg pare i gorgce powietrze podczas
wyjmowania tacy do smazenia z urzagdzenia.




- Powierzchnia pod urzgdzeniem moze nagrzewac sie podczas uzytkowania.

- Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz ciemny dym wydobywajacy
sie z urzgdzenia. Zanim wyjmiesz tace do smazenia z urzgdzenia, poczekaj, az dym
przestanie sie wydobywac.

Uwaga

- Umie$¢ urzadzenie na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone
do uzytku w takich Srodowiskach jak kuchnie pracownicze, biura, gospodarstwa rolne lub
inne Srodowiska pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku przez klientow w
hotelach lub innych podobnych srodowiskach.

- Jezeli urzgdzenie jest uzytkowane w sposéb nieprawidtowy lub niezgodnie z instrukcja
obstugi, gwarancja traci waznos$¢, a sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody.

- Po uzyciu zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania.

- Zanim przystgpisz do czyszczenia lub obstugi urzgdzenia, pozostaw je na ok. 30 minut do
ostygniecia.
- Usuna¢ spalone resztki.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzgdzenia wszelkie naklejki i etykiety - poza etykietg znamionowa.

3. Doktadnie wyczys$¢ tace do smazenia, gorgcg wodg z dodatkiem mydta w ptynie,
uzywajgc niesciernej ggbki.

Uwaga: Czesci te mozna rowniez my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Przygotowanie do uzycia

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni, ktdra jest réwniez
odporna na wysokg temperature.
2. Umiesci¢ prawidtowo poétkeCrisper na tacy do smazenia.

Nie napetnia¢ tacy do smazenia olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie ktasé niczeqo na urzadzeniu. Zakiéca to przeptyw powietrza i wptywa na wynik

smazenia.



Korzystanie z urzadzenia

1.Witaczanie zasilania

Podtacz, jest BEEPS dzwigki. Zaswieci sie. WySwietlacz LCD pokazuje stan dod);lny.
Nacisnij aby zapali¢ lub zgasi¢ swiatto.

2.Start/pauza

Po podtgczeniu nacisnij przycisk wyboru menu, aby wybrac funkcje, a nd)epnie nacisnij
przycisk kontynuuj przez 3 sekundy. Obraz wybranej funkcji bedzie migotat. Oznacza to,
ze funkcja ta zaczyna dziata¢.

Po naci:d)ciu przycisku , rozlegng sie sygnaty dzwiekowe i wszystkie funk(baedq
wytgczone z wyjatkiem . Oznacza to, ze urzadzenie jest w stanie czuwania. W trakcie
pracy, gdy wysuniemy szuflade (tace do smazenia), funkcja zostanie wstrzymana. Wcisng¢
szuflade z powrotem, po czym urzgdzenie znéw zacznie pracowac.

3.Wybér menu:

Podtiacz, jest w stanie czuwania. Nacisnij Ny sie zaswiecito. Lekko doN\o?| , wtedy zapali
sie pierwsza dor 1a funkcja. Wcisnij M, aby wybra¢ funkcje. Wcisnij raz, a menu zmieni
sie na inne. Zaswieci sie odpowiedni obrazek. Menu jest w obiegu. Kazda funkcja ma swoj
wtasny domysiny czas i temperature. Klient moze jednak dowolnie regulowac czas i
temperature za pomoca przyciskow Time plus/minus i Temperature plus/minus.

Tabela menu

logistyka programu

menu Domysin Temperatura
y czas domysina (°C)
(min)

chipsy 18 200

funkcja | ziemniaczane

. 12 200
mieso




kurczak 20 200
stek 12 180

| = 150
clasto

krewetki 8 180
ryba 10 180

Ostroznie: Nie dotykaj patelni w trakcie i okoto 30 minut po uzyciu, poniewaz bardzo sie
nagrzewa.
Trzymac patelnie tylko za uchwyt.

Krok operacyjny

1. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego.

2. Umies¢ sktadniki na blasze do smazenia

3. umiesci¢ tace do smazenia we wiasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i nacisnij
START/PAUSE, aby rozpoczaé¢ gotowanie.

4. wyswietlacz

Wyswietli temperature i czas. Temperatura to ustawiona temperatura, a czas to pozostaty
czas pracy.

Funkcja, ktérg wybraliSmy to migotanie

5.Niektore sktadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu przygotowania (patrz punkt
"Ustawienia" w tym rozdziale). Aby wstrzgsna¢ sktadnikami, wyciggnij tace do smazenia z
urzgdzenia za uchwyt i wstrzg$nij nig. Nastepnie wsun tace z powrotem do frytkownicy.
6.Gdy ustyszysz dzwonek minutnika, uptynat ustawiony czas przygotowania potrawy.
Wyciggnij patelnie z urzgdzenia i umies¢ jg na zaroodpornej powierzchni.

7.Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli skfadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ tace z powrotem do urzgdzenia i
gotowac przez dodatkowe minuty.

8. Aby wyja¢ mate sktadniki, podnies stojak Crisper z tacy do smazenia.

Po smazeniu goragcym powietrzem, taca do smazenia i skladniki sg gorace. W
zaleznosci od rodzaju sktadnikéw we frytownicy, z tacy moze wydobywa¢ sie para.
9. Oprdéznij koszyk do miski lub na talerz.

Wskazéwka: Aby wyjgé duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec, aby podnie$¢ je z
kosza.
10.Kiedy partia sktadnikéw jest gotowa, frytownica jest natychmiast gotowa do



przygotowania kolejnej partii.



Ustawienia

Poza wstepnie ustawionym menu, mozna réwniez uzywac tej frytownicy do

przygotowywania innych potraw poprzez ustawienie czasu i temperatury. Ponizsza

tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikow, ktére chcesz

przygotowac.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Poniewaz sktadniki

réznig sie pod wzgledem pochodzenia, wielkosci, ksztattu, a takze marki, nie mozemy

zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz

urzadzenia, wyciggniecie tacki z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem

prawie nie zaktéca procesu. Wskazowki:

- Mniejsze sktadniki wymagajg zazwyczaj nieco krotszego czasu przygotowania niz
wigksze sktadniki.

- Wieksza ilo$¢ sktadnikow wymaga tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania,
mniejsza ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje
efekt koncowy i moze pomoc zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu skfadnikéw.

- Mozesz posmarowac swieze ziemniaki odrobing oleju, aby uzyskac¢ chrupigcy rezultat.
Smazy¢ sktadniki we frytownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

- Nie nalezy przygotowywac we frytownicy wyjatkowo ttustych sktadnikow, takich jak
kietbaski.

- Przekaski, ktére mozna przygotowac¢ w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytownicy.

- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 graméw.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé¢ nadziewane przekaski. Gotowe
ciasto wymaga réwniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Mozesz réwniez uzy¢ frytownicy do odgrzewania skfadnikow, ustawiajgc temperature

na 150°C i timer na okoto 10 minut.



Min-Max

Czas

Temperame
nt -

Informacije
dodatkowe

Ziemniaki i frytki

llos¢ (gm)

(min.)

aura(°C)

a

Cienkie mrozone | 300-700 12-16 200 Shake

Grube mrozone 300-700 12-20 200 Shake

Frytki domowej ¢ 7ki
rorgﬁ,ty @@mm) | 300800 | 1825 180 | Shake d°dagllﬁ yzkd
Domowe kliny . L
ziemniaczane 300-800 | 18-22 180 | Shake dOdagllﬁ tyzki
Domowe ¢ 7ki
Kostki 300-750 | 12-18 200 | Shake dOdagllﬁ tyzki
Rosti 250 15-18 180

Zapiekanka 500 18-22 180

Mieso i drob

Stek 100-500 8-22 180

Kotlety schabowe| 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Butka z kietbasg | 100-500 13-15 200

Pateczki 100-500 18-22 180

Piers z kurczaka | 100-500 10-15 180

Przekaski

Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake |Uzywac gotowych
Mrozone Uzywacé gotowych
nuggetsy 2 100-500 6-10 200 Shake |~} " leczenia
Mrozone Uzywac gotowych
paluszki 100-400 | 6-10 200 do pieczenia
Mrozone . .

przekaski 100-400 | 10 200 AT G
serowe z butkg do pieczenia
tarta

Warzywa ; ¢

Sl b 100-400 | 10 160 Uzywa gotowych

do pieczenia




Uwaga: Jesli urzgdzenie jest zimne, nalezy dodac 3 minuty do czasu przygotowania
przed rozpoczeciem smazenia.



Przygotowanie domowych frytek

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, radzimy uzy¢ wstepnie upieczonych frytek. Jesli chcesz
zrobi¢ domowe frytki, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:
. Obierz ziemniaki i pokroj je w stupki.
. Namoczy¢ pateczki ziemniaczane w misce z wodg na co najmniej 30 minut, wyjac je i
osuszyc je papierem kuchennym.
. Do miski wla¢ 1/2 tyzki oliwy z oliwek, wtozy¢ na nig patyczki i miesza¢, az patyczki
sg pokryte olejem.
. Wyjmuj patyczki z miski palcami lub przyrzgdem kuchennym, tak aby nadmiar oleju
pozostat w misce. Przetdz patyczki do koszyka.
Uwaga: Nie przechylaj miski, aby umiescic wszystkie patyczki w koszyku za jednym
razem, aby zapobiec gromadzeniu sie nadmiaru oleju na dnie tacy do smazenia.
4. Smazy¢ paluszki ziemniaczane zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Czyszczenie

Czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Taca do smazenia oraz wnetrze urzgdzenia pokryte sg powtokg nieprzywierajgcg. Do ich

czyszczenia nie nalezy uzywac metalowych przyboréw kuchennych ani Sciernych

srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajgcg.

1. Wyja¢ wtyczke sieciowg z gniazdka Sciennego i pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

Uwaga: Wyjmij tace do smazenia, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczys¢ tace do smazenia za pomocg gorgcej wody, mydta w ptynie do mycia naczyn i

niesciernej ggbki.

Mozesz uzy¢ ptynu do mycia naczyn, aby usung¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Uwaga: Taca do smazenia nadaje sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Jesli na dnie tacki przywiera brud, napetnij tacke gorgcg wodg z dodatkiem
mydta w ptynie do mycia naczyn. Pozostaw tace do smazenia na okoto 10 minut.

1. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg wodg i niescierng ggbka.

2. Wyczy$¢ element grzejny za pomocg szczotki czyszczacej, aby usungc wszelkie

pozostatosci jedzenia.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.




Frytownica nie
dziata

Rozwigzywanie probleméw

‘ Mozliwa przyczyna

Urzgdzenie nie jest
podtgczone do sieci

zacilaiacai

Rozwigzanie

Wiozy¢ wtyczke sieciowg do
uziemionego gniazdka sciennego.

Nie ustawites$ timera.

Obraci¢ pokretto regulatora
Czasowego na wymagany czas
przygotowania do wtgczenia

Sktadniki
smazone z
frytownicy nie sg
zrobione.

llo$¢ sktadnikow na tacy
jest zbyt duza.

Umies¢ mniejsze partie sktadnikow
na tacy. Mniejsze partie smazg sie
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Obraci¢ pokretto regulacii
temperatury na zgdang nastawe
temperatury (patrz rozdziat

" letovaniania™

Czas przygotowania jest
zbyt kroétki.

Obraci¢ pokretto regulatora
Czasowego na wymagany czas
przygotowania (patrz rozdziat

1T P H TN

Sktadniki
smazone sg
nieréwnomiernie
w

frytownica.

Niektore rodzaje
skfadnikéw wymagaja
wstrzgsniecia w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktore lezg na sobie lub
naprzeciwko siebie (np. frytki),
nalezy wstrzgsna¢ w potowie czasu
przygotowania (patrz rozdziat
"Ustawienia").

Smazone
przekaski nie sg
chrupigce po
wyjeciu z

fntowwmicy

Uzytes$ rodzaju przekasek
przeznaczonych do
przygotowania w
tradycyjnej frytownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub
lekko posmaruj je olejem, aby
uzyskac bardziej chrupigcy rezultat.

Nie moge
prawidtowo
wsuna¢ patelni do
urzgdzenia.

Na tacy znajduje sie zbyt
duzo jedzenia.

Nie nalezy napetnia¢ zasobnika
powyzej maksymalnej ilosci
podanej w tabeli na poprzedniej

Taca nie jest prawidtowo
umieszczona na patelni.

Wocisnij tace w doét na patelnie, az
ustyszysz klikniecie.




Problem Mozliwa przyczyna ‘ Rozwigzanie
Nalezy zwrdci¢ uwage, czy
Przygotowujesz ttuste temperatura
. sktadniki. przy smazeniu ttlustych skfadnikow
Z urzadzenia we frytownicy nalezy kontrolowac¢
dobywa si et —enaon
bty aym_ | Na patelni nadal Biaty dym jest spowodowany
pozostajg ttuste nagrzewaniem sie ttuszczu na
pozostatoéci po patelni. Nalezy upewnic sie, ze
poprzednim uzyciu. patelnia jest praW|dIowo _
Swiezefrytki | \le namoczyles Namocz patyczki ziemniaczane
siemniaczane | @dPowiednio w misce z woda na co najmniej
smaz3 sie pateczek 30 minut, wyjmij je i osusz
nieréwnomiemi | Zi€mniaczanych papierem kuchennym.
e we frytkownicy | Nie uzytes$ Uzyj Swiezych ziemniakow i
powietrznej. odpovx_/ledn!ego upewnu sie, ze pozostang jedrne
Chrupko$é frytek zalezy Upewnu sig, ze dobrze
Frytki ze od ilosci oleju i wody wysuszysz pateczki
$wiezych zawartej we frytkach. ziemniaczane przed
. iak6w nie nn':m,n.rn\_nmnm_m n:\h nl:lam'm
Z|emhn|a ow Pokroj ziemniaki w ciensze
$4 chrupigce po stupki, aby uzyska¢ bardziej
WyJeClU.Z ST SRS S Pt
frytownicy. Dodaj nieco wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

Europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare
domowe urzgdzenia elektryczne nie byty wyrzucane do
zwyktego strumienia niesortowanych odpadéw komunalnych.
Stare urzadzenia muszg byc¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji odzysku i recyklingu materiatéw, ktére zawieraja, i
zmniejszy¢ wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol "pojemnika na kétkach" na produkcie przypomina o
obowigzku selektywnej zbidrki zuzytego urzadzenia.

Konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawcg w
celu uzyskania informaciji dotyczacych prawidtowej utylizacji starego urzgdzenia.

hi¢

OGRANICZONA GWARANCJA




Ograniczona gwarancja dotyczy zakupéw dokonanych u autoryzowanych
sprzedawcéw TurboTronic®.

Gwarancja TurboTronic® dotyczy tylko pierwszego wtasciciela oraz
oryginalnego produktu i nie moze by¢ przenoszona na inne osoby.
TurboTronic® gwarantuje, ze urzgdzenie bedzie wolne od wad materiatowych i
wykonawczych. Ograniczona gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy
urzagdzenie jest uzywane w normalnych warunkach domowych i konserwowane
zgodnie z wymaganiami podanymi w instrukcji obstugi, z zastrzezeniem
nastepujacych warunkow

warunki i wytgczenia:

Co obejmuje niniejsza gwarancja?

1. Oryginalna jednostka i/lub nie zuzywajgce sie czesci uznane za wadliwe,
wedtug wytacznego uznania TurboTronic®, zostang naprawione lub
wymienione.

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na inne o takiej
same;j lub wigekszej wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci zuzywajgcych sie (takich jak naczynia miksujace,
pokrywki, kubki, ostrza, podstawy blendera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie
itp.), ktére wymagaja regularnej konserwagciji i/lub wymiany w celu zapewnienia
prawidtowego funkcjonowania urzadzenia, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Kazda jednostka, ktéra zostata naruszona lub uzyta do celéw komercyjnych.
3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem,
niedbatg obstugg, niewykonywaniem wymaganych czynnosci konserwacyjnych
(np. nieutrzymywanie otworu w podstawie silnika w stanie wolnym od rozlanej
zywnosci i innych zanieczyszczen) lub uszkodzehn spowodowanych niewtasciwym
obchodzeniem sie z urzgdzeniem podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i uboczne.

5. Wad spowodowanych przez osoby naprawiajgce nieupowaznione przez
TurboTronic®. Do wad tych zalicza sie uszkodzenia powstate w procesie
wysyiki, zmiany lub naprawy produktu TurboTronic® (lub jego czesci), gdy
naprawa wykonywana jest przez osobe nieupowazniong przez TurboTronic®.
6. Produkty zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europa.

llustracje moga rézni¢ sie od rzeczywistego produktu.

Nieustannie dgzymy do udoskonalania naszych produktéw, dlatego tez dane
techniczne zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie bez
uprzedzenia.

TurboTronic® i Z-Line® sg zarejestrowanymi znakami towarowymi firmy Z-
GLOBAL B.V. B.A®.

WYDRUKOWANO W CHRL



