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Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zachowa¢ podstawowe Srodki ostroznosci
nalezy zawsze przestrzegac¢. Nie uzywaj pieca Air Fryer dopdki nie przeczytasz doktadnie ninigjszej
instrukcji.

Specyfikacja urzadzenia

Model No. | Zasilanie Power Pojemnos$¢ | Temperatura | WysSwietl

TT-AF2 220-240V, 50/60Hz | 1500W 121 30°C-200°C | Ekran dotykowy LED

WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

- NIGDY NIE WOLNO Zanurza¢ w wodzie obudowy jednostki gtéwnej, w ktorej znajdujg sie
elementy elektryczne i ogrzewanie.

elementow, w wodzie. Nie nalezy ptuka¢ pod kranem.

- Aby unikngC porazenia prgdem elektrycznym, nie wolno wktada¢ zadnych ptynéw do obudowy
urzgdzenia gtbwnego zawierajgcej elementy elektryczne.

- To urzadzenie ma spolaryzowang wtyczke (jedno ostrze jest szersze niz drugie). Aby zmniejszyc¢
ryzyko

Wtyczka ta jest przeznaczona do podtgczenia do spolaryzowanego gniazdka tylko w jeden sposéb.
Jesli wtyczka nie pasuje catkowicie do gniazdka, nalezy odwrdci¢ jg. Jesli nadal nie pasuje, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

NIE WOLNO w zaden sposéb modyfikowac wtyczki.

- UPEWNIJ SIE, Zze urzadzenie jest podtgczone do dedykowanego gniazdka $ciennego. Zawsze
upewnij sie, ze wtyczka jest wtozona do gniazdka Sciennego prawidtowo i bez innych urzadzen na
tym samym gniazdku.

- Aby zapobiec kontaktowi zywnosci z wewnetrznym gérnym ekranem i elementem grzejnym, NIE
NALEZY PRZELEWAC.

okragty kosz.

- Nie wolno zakrywa¢ otworu wlotowego lub wylotowego powietrza podczas pracy frytkownicy.
Uniemozliwi to robwnomierne gotowanie i moze spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia lub jego
przegrzanie.

- NIGDY nie wlewaj oleju do okragtego kosza. Moze to spowodowac pozar i obrazenia ciafa.

- Podczas gotowania temperatura wewnetrzna urzgdzenia osigga kilkaset stopni Fahrenheita.

Aby unikng¢ obrazen ciata, nie wolno wktada¢ rgk do wnetrza urzadzenia, jesli nie jest ono
dokfadnie schiodzone.

- Urzadzenie NIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYCIA przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych Ilub umystowych, Ilub osoby nie posiadajgce




doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty
odpowiednie instrukcje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez dzieci.

- Podczas gotowania NIE WOLNO umieszcza¢ urzadzenia przy sScianie lub przy innych
urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 5 cali wolnej przestrzeni z tylu i po bokach oraz nad
urzgdzeniem. Nie umieszczaj niczego na gorze urzgdzenia.

- NIE UZYWAJ tego urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie jest w
jakikolwiek sposob uszkodzone.

- NIE WOLNO umieszczac urzadzenia na powierzchniach kuchennych.

- Jedli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, jego
przedstawicielowi serwisowemu lub osobie o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé zagrozenia.

- Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci, gdy urzgdzenie
pracuje lub jest w trakcie chtodzenia.

- Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni. NIE WOLNO podtgczaé
przewodu zasilajgcego ani obstugiwac elementéw sterujgcych urzgdzenia mokrymi rekami.

- NIGDY nie podtgczac tego urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- NIGDY nie uzywaj tego urzadzenia z przedtuzaczem jakiegokolwiek rodzaju.

- NIE UZYWAJ urzgdzenia na lub w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich jak obrusy i zastony.

- NIE UZYWAJ piekarnika Air Fryer do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

- NIGDY nie uruchamia¢ urzgdzenia bez nadzoru.

- Podczas pracy powietrze jest uwalniane przez otwor wylotowy powietrza. TRZYMAJ RECE |
TWARZ

w bezpiecznej odlegtosci od otworu wylotowego powietrza. Podczas wyjmowania okragtego kosza
nalezy rowniez unika¢ powietrza.

z urzadzenia.

Powierzchnie zewnetrzne urzadzenia mogg sie nagrzewacC podczas uzytkowania. Okragly kosz
bedzie gorgcy. Podczas pracy z gorgcymi elementami nalezy zaktada¢ rekawice kuchenne lub
uzywac narzedzia do pobierania. Podczas pracy z gorgcymi powierzchniami nalezy nosi¢ rekawice
kuchenne.

- Jesli z urzgdzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie i poczekac,
az przestanie sie palic.

usuwanie zawartosci piekarnika.

- Po uptywie czasu gotowanie zostanie przerwane, ale wentylator bedzie pracowat przez 20 sekund,
aby ostudzi¢ urzgdzenie.

- Zawsze obstuguj urzgdzenie na poziomej powierzchni, ktéra jest rowna, stabilna i niepalna.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku w srodowisku komercyjnym lub handlowym.

- Jesli piekarnik Power Air Fryer jest uzywany niezgodnie z przeznaczeniem lub do celow
profesjonalnych lub potprofesjonalnych

lub jesli jest uzywany niezgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci waznosc¢

a producent nie bedzie ponosit odpowiedzialnosci za szkody.

- Po uzyciu zawsze odtgczaj urzadzenie od pradu.

- Przed przystgpieniem do obstugi, czyszczenia lub przechowywania nalezy pozostawi¢ urzgdzenie



na okoto 30 minut do ostygniecia.
- Upewnij sie, ze sktadniki przygotowane w tym urzadzeniu wyjdg ugotowane na ztoto-zotty kolor.
niz ciemne lub brgzowe. Usung¢ przypalone resztki.

Wazne

- Przed pierwszym uzyciem i po kolejnych nalezy umyc¢ recznie okragly kosz i inne elementy
stuzgce do gotowania.

akcesoria. Nastepnie nalezy przetrze¢ zewnetrzng i wewnetrzng strone urzadzenia ciepta, wilgotng
Sciereczkg z dodatkiem tagodnego detergentu. Na koniec nalezy podgrza¢ urzgdzenie przez kilka
minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci.

- Ptyta kuchenna moze dymic przy pierwszym uzyciu. Nie jest to wadliwe i dym wypali sie w ciggu
kilku minut.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Jesli system kontroli temperatury wewnetrznej ulegnie awarii, wigczy sie system ochrony przed
przegrzaniem i urzgdzenie nie bedzie dziatac. W takim przypadku nalezy odtgczyé przewdd
zasilajgcy. Przed ponownym uruchomieniem lub przechowywaniem nalezy pozostawi¢ urzgdzenie
do catkowitego ostygniecia.

Energia elektryczna

Jesli obwadd elektryczny jest przecigzony innymi urzgdzeniami, nowe urzgdzenie moze nie dziatac
prawidtowo.
Powinien by¢ zasilany z dedykowanego obwodu elektrycznego.

Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie posiada wbudowane urzgdzenie wytgczajgce, ktére automatycznie wytgczy urzgdzenie,
gdy dioda LED timera osiaggnie zero. Urzgdzenie mozna wytgczy¢ recznie, wybierajgc przycisk
zasilania. Wentylator bedzie pracowat jeszcze przez okoto 20 sekund, aby schtodzi¢ urzgdzenie.

Pola elektromagnetyczne

Urzadzenie spetnia wszystkie normy dotyczgce pdl elektromagnetycznych. Jesli urzgdzenie jest
obstugiwane prawidtowo i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi, jest ono
bezpieczne w uzyciu w oparciu o dostepne obecnie dowody naukowe.

ZACHOWAC TE INSTRUKCIJE - TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.

CzeSci i akcesoria




1. Jednostka gtéwna
Drzwi mozna wyjgc¢ z jednostki gtdwnej w celu wyczyszczenia.

(Wyjmij go okoto 30 katéw, odnies sie do prawego zdjecia).

2. Panel sterowania

Umozliwia sterowanie funkcjami urzgdzenia
3. Otwory wlotowe powietrza

NIE NALEZY zakrywa¢ otworéw wlotowych powietrza podczas pracy urzgdzenia.
4. Otwory wylotowe gorgcego powietrza

NIE NALEZY zakrywa¢ otworéw wylotowych powietrza podczas pracy urzgdzenia.
5. Regaty

Moze by¢ uzywany nie tylko do dehydrataciji, ale takze do gotowania chrupigcych przekasek lub
odgrzewania elementdw takich jak pizza.
6. Kosz okragty

Doskonaty do frytek, prazonych orzechow i innych przekgsek. Uzyj narzedzia Rotisserie Fetch
Tool, aby umiesci¢ kosz w urzadzeniu.
7. Taca ociekowa

Gotuj z zatozong tacg ociekowg, co utatwia sprzgtanie.
8. Watek rozna, widelce i sruby ustalajgce

StosowacC do pieczeni i catych kurczakéw. Przetdz watek wzdtuz miesa do srodka. Przesun
widelce
na wat z obu koncéw do miesa, a nastepnie zablokowa¢ w miejscu za pomocg srub nastawczych.
Na wale znajdujg sie wgtebienia na sruby ustalajgce. W razie potrzeby mozna wyregulowac $ruby
blizej sSrodka, ale nigdy, ale to nigdy na zewnatrz w kierunku koncéw.
UWAGA: Upewnij sie, ze pieczen lub kurczak nie sg zbyt duze, aby swobodnie obraca¢ sie w
piekarniku.
9. Narzedzie do pobierania z rozna
Stuzy do wyjmowania ugotowanych pieczeni i kurczakow, ktére zostaty przygotowane metodag
rozna lub szasztyka. Umies¢ pod watkiem rozna i podnies, a nastepnie delikatnie wyciggnij
jedzenie.
UWAGA: Prosimy o usuniecie wszelkich przezroczystych lub niebieskich folii ochronnych na
elementach.

Korzystanie z cyfrowego panelu sterowania
7 8 9 1011 17
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1. Przycisk Power/Start-Stop - Po podtgczeniu urzgdzenia do pradu, przycisk Power zaswieci sie.
Jednokrotne wybranie przycisku zasilania spowoduje podswietlenie catego panelu.

Wcisniecie przycisku zasilania w dowolnym momencie procesu gotowania spowoduje wytgczenie
urzadzenia, co spowoduje natychmiastowe s$ciemnienie wyswietlacza oraz zgaszenie Swiatta
roboczego w ciggu 20 sekund. Wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 20 sekund, aby schtodzic¢
urzgdzenie.

2. Menu - Naci$nij ten przycisk, aby wybra¢ poczatkowg funkcje, z ktorej bedziesz korzystac.

3. Przycisk Rotacji - Wybierz ten przycisk podczas gotowania czegokolwiek z wykorzystaniem trybu
Rotisserie. Funkcja moze by¢ uzywana z kazdym ustawieniem. lkona bedzie miga¢ podczas
uzywania.

4. Przyciski regulacji temperatury - Przyciski te umozliwiajg podniesienie lub obnizenie temperatury
gotowania w zakresie od 65°C do 200°C. Odwadnianie w zakresie od 30°C do 80.

5. Przyciski kontroli czasu - Przyciski te umozliwiajg wybdér doktadnego czasu gotowania z
doktadnoscig do minuty, od 1 min. do 90 min. we wszystkich trybach, z wyjgtkiem odwadniania, w
ktorym stosuje sie 30-minutowe odstepy i czas pracy od 2 do 24 godz.

6. Wyswietlacz cyfrowy LED - Cyfrowy wys$wietlacz numeryczny bedzie przetgczat sie pomiedzy
temperaturg i czasem pozostatym do konca gotowania.

7-16. Presety gotowania - Naci$nij przycisk Menu, aby wybraé¢ dowolng funkcje presetu, a
nastepnie nacisnij przycisk Power/start, aby rozpoczg¢ gotowanie. Mozesz zmieni¢ te ustawienia
za pomocg przyciskow Czas i Temperatura.

17. Ikona wentylatora - Ta ikona bedzie miga¢ w sekwencji podczas gotowania i kontynuowaé
miganie do 20 sekund. Po wytgczeniu urzgdzenia.

Ustawienia gotowania

Wstepnie ustawiona funkcja Temperatura Czas




7. French Fry 200°C 15mins

8. Steki/Chops 180°C 25min.

9. Ryba 165°C 15mins

10. Krewetki 160°C 12mins

11. Pizza 180°C 15mins

12. Skrzydetka/nogi z kurczaka 185°C 40min.

13. Pieczenie 160°C30mins
14. Kurczak(Rotisserie) 190°C30mins
15. Dehydrator30°C2hrs (2-24hrs)

16. Ponownie podgrza¢ 115°C12mins

Ogblna instrukcja obstugi

Przed uzyciem piekarnika Air Fryer po raz pierwszy,

1. Przeczytaj wszystkie materiaty, naklejki ostrzegawcze i etykiety.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i naklejki.

3. Umyj wszystkie czesci i akcesoria uzywane w procesie gotowania cieptg wodg z mydtem.
UWAGA: Tylko akcesoria nadajg sie do mycia w zmywarce.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone jednostki kuchennej czysta, wilgotng szmatka.

UWAGA: Nigdy nie myj ani nie zanurzaj urzgdzenia do gotowania w wodzie.

UWAGA: Podczas uzywania tego urzgdzenia nigdy nie nalezy napetnia¢ zadnego naczynia do
gotowania olejem lub ptynem jakiegokolwiek rodzaju. Urzgdzenie gotuje wytgcznie za pomoca
gorgcego powietrza.

Przygotowanie do uzycia

1. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, rownej, poziomej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni.

2. Wybierz akcesorium do gotowania dla swojego przepisu.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem i po kolejnych uzyciach nalezy recznie umy¢ okragly kosz i
inne akcesoria do gotowania. Nastepnie przetrzyj zewnetrzng i wewnetrzng strone urzgdzenia
ciepta, wilgotng Sciereczkg z dodatkiem tagodnego detergentu. Na koniec podgrzej urzadzenie
przez kilka minut, aby spali¢ wszelkie pozostatosci.

Wszechstronne urzadzenie



Piekarnik Air Fryer zostat zaprojektowany do gotowania szerokiej gamy Twoich ulubionych potraw.
Wykresy i tabele zawarte w niniejszej instrukcji oraz w Przewodniku po przepisach pomogg Ci
uzyskaC wspaniate rezultaty. Prosimy o zapoznanie sie z tymi informacjami w celu uzyskania
wiasciwych ustawien czasu/temperatury oraz odpowiednich ilosci jedzenia.

Ostrzezenie:

- NIGDY nie stawiaj niczego na wierzchu urzgdzenia.

- NIGDY nie zakrywac¢ otworow wentylacyjnych znajdujgcych sie na goérze i z tytlu urzgdzenia.

- NIGDY nie napetniaj zadnego naczynia do gotowania olejem lub ptynem jakiegokolwiek rodzaju.
Urzadzenie gotuje wytgcznie za pomocg gorgcego powietrza.

- NIGDY nie uzywaj drzwi piekarnika jako miejsca do oparcia gorgcego kosza do smazenia
wypetnionego jedzeniem. Gorgcy koszyk moze uszkodzi¢ drzwiczki piekarnika lub spowodowac
przewrdcenie sie urzgdzenia. Moze to spowodowac obrazenia ciata.

- ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas wyjmowania gorgcych tac chrupigcych.



Ogodlna instrukcja obstugi

Gotowanie z piecem Air Fryer

1. Umiesc sktadniki na stojaku, na jednym z akcesoriow Rotisserie lub w okrggtym koszu.
2. W6z tace do chrupania, okragly kosz lub rozen do urzadzenia i zamknij drzwi piekarnika.
Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do dedykowanego gniazdka 220-240V.
Gdy kosz okragty lub rozen i jedzenie sg na miejscu, nacisnij przycisk zasilania raz
Wybierz zaprogramowang funkcje lub recznie ustaw temperature, a nastepnie czas.
5. Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ cykl gotowania natychmiast po wybraniu zgdanego
czasu i temperatury.
UWAGA: W kazdym momencie procesu mozna otworzy¢ drzwi piekarnika, aby zobaczy¢
rozen.
aby sprawdzi¢ postep.

B w

Porady

- Potrawy o mniejszych rozmiarach wymagajg zwykle nieco krétszego czasu gotowania niz te
wieksze.

- Duze ilosci jedzenia wymagajg jedynie nieco dtuzszego czasu gotowania niz mniejsze ilosci.

- Przewracanie lub obracanie mniejszych potraw w potowie procesu gotowania gwarantuje, ze
wszystkie

kawatki sg rownomiernie usmazone.

- Aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt, zaleca sie dodanie odrobiny oleju roslinnego do swiezych
ziemniakow. Jesli dodajesz odrobine oleju, réb to tuz przed gotowaniem.

- Przekgski normalnie gotowane w piekarniku mogg by¢ réowniez przyrzgdzane w Air Fryer Oven.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowac¢ nadziewane przekgski. Gotowe ciasto
wymaga réwniez krotszego czasu gotowania niz ciasto domowe.

- Umies¢ forme lub naczynie do pieczenia w piekarniku Air Fryer podczas pieczenia ciasta lub
quiche. Blaszke lub naczynie sugeruje sie rowniez w przypadku gotowania delikatnych lub
wypetnionych potraw.

Wazne

Usuwanie ugotowanej lub goracej Zywnosci 3 \ &
Przy wyjmowaniu gotowanych lub gorgcych potraw nalezy ?\;_s_ =
Przyrzad do pobierania z rozna lub rekawice do piekarnika. Yo :/
Narzedzie moze by¢ réwniez uzywane z Rotisserie Spit. T

Ostrzezenie

- Podczas procesu gotowania kosz okragty i inne akcesoria bedg bardzo gorgce. Gdy wyjmujesz
kosz, aby sprawdzi¢ postepy, upewnij sie, ze w poblizu znajduje sie podstawka lub zaroodporna



powierzchnia, na ktérej mozesz go postawic. NIGDY nie umieszczaj okrggtego kosza bezposrednio
na blacie lub stole.

- Akcesoria do gotowania nagrzewajg sie podczas procesu smazenia w powietrzu. Aby unikngc
obrazen, nalezy nosic¢ rekawice kuchenne i obchodzic sie z nimi ostroznie.

Karta kucharska

Pozycja zywnosciowa Min-Max Czas Temperatura Uwagi

Cienkie frytki mrozone 1 1/4-3 filizanki 15-16 min. 200° C
Grube frytki mrozone 1 1/4-3 filizanki 15-20 min. 200° C
Domowe frytki 1 1/4-3 1/4 szklanki 10-16 min. 200° C Dodaj 1/2 tyzki oleju

Domowe kluski ziemniaczane 1 1/4-3 1/4 szklanki 18-22 min. 180° C Dodaj 1/2 tyzki oleju

Domowe kostki ziemniaczane 1 1/4-3 filizanki 12-18 min. 180° C Dodaj 1/2 tyzki oleju
Hash Browns 1 filizanka 15-18 min. 180° C

Potato Gratin 2 filizanki 15-18 min. 200° C

Stek 1/4-1,1 |Ib 8-12 min. 180° C

Kotlety wieprzowe 1/4-1,1 |b 10-14 min. 180° C

Hamburger 1/4-1,1 b 7-14 min. 180° C

Butka z kietbasg 1/4-1,1 Ib 13-15 min. 200° C

Pateczki z kurczaka 1/4-1,1 Ib 18-22 min. 180° C

Pier$ z kurczaka 1/4-1,1 Ib 10-15 min. 180° C

Spring Rolls 1/4-3/4 Ib 15-20 min. 200° C Uzywac gotowych do pieczenia

Frozen Chicken Nuggets 1/4-1.1 Ib 10-15 min. 200° C Uzywac gotowych do pieczenia
Frozen Fish Sticks 1/4-1.1 |b 6-10 min. 200° C Uzywac¢ gotowych do pieczenia
Mozzarella Sticks 1/4-1,1 Ib 8-10 min. 180° C Uzywac gotowych do pracy w piekarniku
Warzywa faszerowane 1/4-1,1 Ib 10 min. 160° C

Ciasto 1 1/4 szklanki 20-25 min. 160° C Uzyj formy do pieczenia

Quiche 1 1/2 filizanki 20-22 min. 180° C Uzyj formy do pieczenia/ naczynia do pieczenia
Muffiny 1 1/4 kubka 15-18 min. 200° C Uzyj formy do pieczenia

Stodkie przekagski 1 1/2 filizanki 20 min. 160° C Uzyj formy do pieczenia/ naczynia do pieczenia
Frozen Onion Rings 1 Ib 15 min. 200° C

Karta kucharska




Ustawienia

Tabela gotowania na stronie 9 pomoze Ci wybra¢ odpowiednig temperature i czas dla najlepszych
rezultatbw. W miare zapoznawania sie z procesem gotowania w Air Fryer Oven, mozna
dostosowac te ustawienia do wtasnych upodoban.

UWAGA: Nalezy pamieta¢, ze te ustawienia to wskazowki. Poniewaz skftadniki roznig sie
pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien
dla Twoich sktadnikow.

Porady

- Ustaw timer na potowe czasu potrzebnego do wykonania przepisu, a dzwonek timera poinformuje
Cie, kiedy nadejdzie czas na odwrécenie potrawy. Gdy ustyszysz dzwonek timera, uptynie
ustawiony czas przygotowania.

- W przypadku rozpoczecia gotowania na zimnym urzgdzeniu nalezy doda¢ 3 minuty do czasu
gotowania.

Czyszczenie | przechowywanie

Czyszczenie

Czys¢ piekarnik Air Fryer po kazdym uzyciu. Okragty kosz i inne akcesoria wykonane sg z trwatej
stali nierdzewnej i nadajg sie do mycia w zmywarce. Nigdy nie uzywaj sciernych materiatéw lub
przyborow do czyszczenia tych powierzchni. Przyklejone jedzenie nalezy namoczyC¢ w cieptej
wodzie z mydtem, aby ufatwi¢ jego usuniecie. Przed czyszczeniem nalezy wyjgC przewdd
zasilajgcy z gniazdka i upewnic sie, ze urzgdzenie jest doktadnie schtodzone.

1. Przetrzyj zewnetrzng strone urzgdzenia cieptg, wilgotng szmatkg i tagodnym detergentem.

2. Aby wyczysci¢ szybe, otworz drzwi urzgdzenia. NacisngC przycisk na dolnej stronie drzwi, aby
wypchngé szybe przez goérng czes¢ drzwi. Chwy¢ wypustke u gory szyby i ostroznie wyjmij szybe z
drzwi.

3. Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia za pomocg cieptej wody, tagodnego detergentu i niescieralnej
gabki.

4. W razie potrzeby usungc¢ niepozadane resztki jedzenia z gérnego ekranu za pomocg szczotki do
czyszczenia.

Przechowywanie

1. Odigcz urzadzenie od zasilania i pozwél mu doktadnie ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.
3. Umiesci¢ urzgdzenie w czystym, suchym miejscu.

Rozwiazywanie problemdw

1. Podtgcz przewdd zasilajgey do
gniazda sciennego.

2. Ustawic temperature i czas.
Snrawdz czv drzwi sa zamkniete



Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Piekarnik Air Fryer do pradu.
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Kody btedéw

Wyswietlany ekran Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
E1 Uszkodzony obwdd czujnika termicznego Zadzwon do dziatu obstugi klienta

E2 Zwarcie czujnika termicznego Wezwij serwis.

NajczesSciej zadawane pytania




1. Czy za pomocg urzadzenia Air Fryer Oven moge przygotowac potrawy inne niz smazone?
Mozna w nim przygotowac rézne potrawy, w tym steki, kotlety, burgery i pieczywo.

2. Czy piekarnik Air Fryer jest dobry do przygotowywania lub odgrzewania zup i sosow?
Nigdy nie gotowac ani nie podgrzewac ptynéw w piecu Air Fryer.

3. Co zrobié, jesli urzadzenie wylaczy sie podczas gotowania?

Jako zabezpieczenie, piekarnik Air Fryer posiada urzgdzenie Auto Shut-Off, ktére zapobiega
uszkodzeniom spowodowanym przegrzaniem. Odtgcz urzadzenie i pozwdl mu ostygngc. Podtacz z
powrotem i uruchom ponownie za pomocg przycisku zasilania.

4. Czy urzadzenie potrzebuje czasu na rozgrzanie?

W przypadku gotowania na zimno konieczne jest wstepne podgrzanie, aby to zrekompensowac
nalezy doda¢ 3 minuty do czasu gotowania.

5. Czy istnieje mozliwos¢ wytgczenia Jednostki w dowolnym momencie?

Nacisnij raz przycisk zasilania lub otwérz drzwi.

6. Czy moge sprawdzié potrawe podczas procesu gotowania?

Okragly kosz mozna wyjg¢ w dowolnym momencie, gdy trwa gotowanie. W tym czasie mozna
przerzuci¢ zawartos¢ na tacach chrupigcych, jesli jest to konieczne, aby zapewnié¢ rownomierne
gotowanie. Czas i temperatura zostang wznowione od miejsca, w ktorym zostaty przerwane.

7. Czy Air Fryer Oven mozna my¢é w zmywarce?

Tylko akcesoria mozna my¢ w zmywarce. Samego urzgdzenia zawierajgcego spirale grzejng i
uktady elektroniczne nie nalezy zanurza¢ w jakiejkolwiek cieczy ani czysci¢ niczym innym niz
goragca, wilgotng szmatkg lub niescieralng ggbka z niewielkg iloscig tagodnego detergentu.

8. Co sie stanie, jeSli po wyprébowaniu wszystkich sugestii dotyczgacych rozwigzywania
probleméw urzadzenie nadal nie bedzie dziata¢?

Nigdy nie podejmuj préb naprawy w domu. Skontaktuj sie z producentem i postepuj zgodnie z
procedurami okreslonymi w gwarancji. W przeciwnym razie gwarancja moze zosta¢ uniewazniona.
9. Czy drzwi mozna zdjaé do czyszczenia?

Tak, drzwi piekarnika Air Fryer mozna zdjg¢ za pomocg 45°angel. Dzieki temu mozna go fatwiej
wyczyscic.

Dziekujemy za wybdr naszego pieca do frytowania!



