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Dziekujemy za wybranie cyfrowej frytownicy powietrznej TurboAir Fryer firmy TurboTronic®.
Ciesz sie tatwym gotowaniem w domu, produkuj pozywne i zdrowe jedzenie w wygodny i spojny
sposoéb.

Ta frytkownica powietrzna umozliwia gotowanie ulubionych potraw z niewielkg iloscig lub bez oleju.
ten sam wspaniaty smak. Dzieki technologii Rapid air nie ma potrzeby dodawania oleju do
przygotowania smazonych potraw. Ta technika wykorzystuje gorgce 360 ° powietrze krgzgce z
szybkoscig i precyzjg, aby stworzyé zdrowsze wersje ulubionych smazonych potraw. Dzigki
zakresowi temperatur 30 ° C - 200 ° C frytkownica pozwala na przygotowanie réznorodnych
potraw, od chrupigcych frytek po soczyste skrzydetka z niewielkg iloscig oleju lub bez oleju, do
80% mniej ttuszczu.

WAZNI OCHRONIARZE

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO. PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
$rodkow ostroznosci, w tym nastepujacych:

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed uzyciem urzgdzenia i zachowaj ja w bezpiecznym miejscu na

przysztosé

A Niebezpieczenstwo

- Sktadniki do smazenia zawsze wkiadaj do smazy¢ garnek, aby im zapobiec w kontakcie z
elementami grzejnymi.

- Nie zastaniac¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza po bokach i dno urzgdzenia.

- Nie wypetniaj smazy¢ garnek olejem, poniewaz moze to spowodowaé zagrozenie pozarowe.

- Aby uchronic¢ sie przed porazeniem prgdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani urzadzenie w
wodzie lub innym ptynie. reo nie optucz pod biezgcg woda.

Ostrzezenie

- Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napiecie sieciowe przed
podfgczeniem urzadzenia.

- Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczkg lub jesli urzadzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposob uszkodzone.

- Zwréci¢ urzgdzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia, naprawy lub
regulacji.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub ich brak doswiadczenie i wiedze, jesli
sg pod nadzorem lub instrukcje dotyczace bezpiecznego i zrozumiatego uzytkowania urzadzenia
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie dzieci nie
mogg wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.



- Trzymaj urzgdzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia lat.

- Konieczny jest scisty nadzér, gdy jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich
poblizu.

- Trzymaj przewod zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni. Nie pozwdl, aby przewdéd zwisat z
krawedzi stotu lub blatu ani dotykat gorgcych powierzchni.

- Urzadzenie nalezy podtgczaé wytgcznie do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sie
upewniaj czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka $ciennego. Aby odtgczy¢, obroé¢
dowolny element sterujacy na ,poza”, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego.

- Zawsze ustawiaj i uzywaj urzgdzenia na suchym, stabilnym, rownym i poziomym miejscu
powierzchnia. Nie umieszcza¢ na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego ani
w rozgrzanym piekarniku.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg urzgdzen zewnetrznych timer lub
oddzielny system zdalnego sterowania.

- Nie ustawiac urzgdzenia przy $cianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnego miejsca z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnego miejsca przestrzeni nad urzadzeniem. Nie
ktadz niczego na wierzchu urzadzenie.

- Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz przeznaczone.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez wylot powietrza wydostaje sie gorgca para otwory.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary iz otwordw wylotowych powietrza. Uwazaj
takze na gorgca pare i powietrze po usunieciu smazy¢ garnek z urzadzenia.

- Dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Nie dotykaj gorgcych
powierzchni. Uzyj uchwytéw lub gatek.

- Powietrze Akcesoria do frytownic nagrzewajq sie, gdy sg uzywane w powietrzu frytkownica.
Uwazaij, kiedy sie z nimi obchodzisz.

Uwaga

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku w takich srodowiskach jak kuchnie dla pracownikéw sklepow, biura, farmy
lub inne sSrodowiska pracy. Nie jest tez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach,
motelach, pensjonatach i innych miejscach mieszkalnych. Nie uzywa¢ na zewnatrz.

- Nie klas¢ potraw ani innych przedmiotéw na elemencie grzejnym. Jesli kawatek zywno$¢ spada
na element grzejny podczas pracy urzgdzenia, wytgczy¢ urzgdzenie i wyjg¢ jedzenie widelcem lub
podobne naczynie natychmiast.

- Nie uzywaj innych akcesoridow i przyboréow kuchennych zalecane przez producenta w potgczeniu
z tym urzadzeniem. Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze
spowodowac obrazenia.

- Zawsze zwracaj urzadzenie do autoryzowanego serwisuzed przez sprzedawca dla badanie lub
naprawa. Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, w przeciwnym razie gwarancja traci
waznosc.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w temperaturze otoczenia od 5 ° Ci 40 ° C.

- Po uzyciu zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka.

- Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia przez ok. 30 minut przed uzyciem lub wyczysc to.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywana i przed czyszczeniem. Pozostaw do ostygniecia
przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

- Opréznij smazy¢ garnek po kazdej partii, zwlaszcza gdy smazymy ttuszcze lub marynowana
zywnos$¢. Uwazaj, poniewazsmazy¢ garnek nagrzewa sie podczas uzytkowania.



- Upewnij sie, ze sktadniki przygotowane w tym urzgdzeniu sg ztociste z6tty zamiast ciemnego lub
brgzowego. Usun spalone resztki. Nie smazy¢ swieze ziemniaki w temperaturze powyzej 180 ° C
(w celu zminimalizowania produkcji akryloamidu).

Przedluzacz

a) Aby zmniejszy¢ ryzyko, dotgczono krotki przewdd zasilajgcy wynikajgce z zaplgtania sie lub
potkniecia o dtuzszy przewdd.

b) Dluzsze przediuzacze sg dostepne i mogg by¢ uzywane, jesli nalezy zachowac ostroznos¢
podczas ich uzywania.

¢) W przypadku zastosowania dtuzszego przedtuzacza:

1) Oznaczona wartos$¢ elekiryczna zestawu przewodoéw lub przedtuzacza powinna wynosi¢ co
najmniej swietna jako ocena elektryczna urzadzenia;

2) Sznur powinien by¢ utozony tak, aby nie opadat na blat lub blat w ktérym mogg zostac
pociggniete przez dzieci lub przypadkowo potkngc sie; i

3) Jesli urzadzenie jest uziemione, zestaw przewodu lub przedtuzacz powinien mie¢ 3-zytowy
przewdd uziemiajacy.

SPRZECZYTAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

Ocena
Numer przedmiotu TT-AF3D
Napiecie 220-240V
Moc 1200W
Pojemnos¢ smazy¢ garnek 3L

OGOLNY OPIS

1 Panel dotykowy / wyswietlacz
2 Smazy¢ garnek
3 Rack (wtozy¢ do garnka)




WYSWIETLACZ | FUNKCJE

Wyswietlacz, pokazuje czas i

temperatura na przemian

Klawisz do wydtuzania czasu lub temperatury

Przycisk do ustawiania czasu lub

temperatury gotowania

Klawisz startu

Kontrolka temperatury

Kontrolka czasu gotowania

8 lampek funkcyjnych

Przycisk zmniejszania czasu lub temperatury

Klawisz menu, do wyboru funkcji

funkcjonowac reefault temperatura Zakres temp | Czas domysiny | Zakres czasu
frytki 200°C 65-200°C 15 min 1-90 min
skrzydetka 185°C 65-200°C 20 min 1-90 min
udka kurczaka 200°C 65-200°C 30 Min 1-90 min
ryba 165°C 65-200°C 15 min 1-90 min
stek 200°C 65-200°C 15 min 1-90 min
ciasto 160°C 65-200°C 25 min 1-90 min
Pizza 180°C 65-200°C 15 min 1-90 min
reefrost 60°C 30-80°C 20 min 1-90 min

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2 Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzgdzenia.
3 Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie przed pierwszym uzyciem. (See 'Czyszczenie')

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1 Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnym, poziomym, rownym i odpornym na ciepto miejscu

powierzchnia.

Uwaga: nie ktadZ niczego na urzadzeniu ani na bokach. To moze zakidci¢ przeptyw powietrza i

wptynaé na efekt smazenia.

Uwaga: nie stawiaj urzadzenia na nieodpornych na ciepto powierzchniach.

2 Umies¢ stojak w smazy¢ garnek.

Uwaga: Nie wypetniaj pot olejem lub inng ciecza.




KORZYSTANIE Z URZADZENIA

To jest powietrze frytkownica dziatajgca na gorace powietrze. Nie wypetniajsmazy¢ garnek z
olejem lub tluszcz do smazenia.

1 Wiéz wtyczke do gniazdka Sciennego.

2 Ostroznie wyciagnij garnek do smazenia z frytkownicy, upewniajac sie, ze ruszt znajduje sie
wewnatrz garnka.

3 Umies¢ sktadniki w garnku do smazenia na ruszcie.

Uwaga: powietrze Frytkownica moze przygotowac szerokg game sktadnikéw. Zapoznaj sie z stét z
jedzeniem (patrz ,Tabela zywnosci”) dla odpowiednich ilosci i przygotowania czas.

Uwaga: nie przepetniaj pliku smazy¢é garnek lub przekroczyé kwote wskazang w stét z jedzeniem
(patrz ,Tabela z jedzeniem”), poniewaz moze to wptyng¢ na jakos¢ zakonczenia wynik.

Uwaga: jesli chcesz przygotowac rézne sktadniki w tym samym czasie, zréb upewnij sie, ze
sprawdzasz czas przygotowania wymagany dla réoznych sktadnikéw zanim zaczniesz je
przygotowywac jednoczesnie.

4 Wsun frytke garnek z powrotem do frytownicy powietrznej.
Uwaga: Nie réb dotykaé garnka podczas gotowanie i krétko po uzyciu, poniewaz robi sie
bardzo goraco, moze trzymaé garnek tylko za uchwyt.

5Dotknij klawisza Start, aby wtaczy¢ maszyne.

6 Dotknij klawisza MENU, aby wybra¢ potrzebna funkcje. Wyswietlacz pokaze ustawienie domys
Inegotowanie czas i temperatura. W razie potrzeby dotknij przycisku CZAS / TEMPERATURA, a
nastepnie dotknij + lub- aby wyregulowaé¢ gotowanieczas. Nastepnie ponownie dotknij przycisku
CZAS /| TEMPERATURA, aby dostosowactemperatura.

Uwaga: Doda¢ 3 minuty do czasu przygotowania, gdy urzgdzenie jest zimne. Jesli chcesz, mozesz
réwniez pozwoli¢ urzgdzeniu sie nagrzacpierwszy bez zadnych sktadnikéw w srodku.

7 Dotknij klawisza START, aby rozpocza¢ gotowanie. Maszyna zacznie odlicza¢, apokaz pokaze
pozostaty czas gotowania.

8 SNiektore sktadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu przygotowania. Aby wstrzgsngé
sktadnikami, pociagnij potwyjac z urzgdzenia za uchwyt i potrzgsng¢ nim. Nastepnie
przesungarnek z powrotem do frytkownicy.

Uwaga: nie dotknij garnka podczas wytrzasania jak to'jest bardzo goraco.

Uwaga: Nadmiar oleju ze sktadnikdw zbiera sie na dnie naczynia smazyé garnek

Uwaga: Po wyciagnieciu garnka maszyna sie wyltaczy, cofnie garnek, bedzie kontynuowaé

gotowanie.

9 Kiedy ustyszysz brzeczyk, the gotowanie jest zakoriczone.

Uwaga: jesli przygotowujesz kilka partii ttustych skfadnikow (np. Podudzia, kietbaski lub
hamburgery) upewnij sie, ze nadmiar oleju usuwasz w kuchni recznik papierowy od stojak i the dno
garnka do smazeniapo kazdej partii. Uwazaj, poniewazydostaje bardzo gorgcy podczas




uzytkowania.
Uwaga: Urzadzenie mozna rowniez wytgczy¢ recznie. Aby to zrobi¢, tDotknij klawisza START .

10 Wyciagnij garnek do smazenia wyjgc¢ z urzadzenia i postawi¢ na powierzchnia odporna na
ciepto.

11 Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wibzgarnek z
powrotem do urzadzenie aby ponownie uruchomic¢ i Ustaw gotowanie czas do kilku minut.

Uwaga: Po smazeniu w gorgcym powietrzu, garnek do smazenia, stojak, obudowa i sktadniki sg
gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw wsmazyé garnek. Sweam moze uciec od to. To
normalne.

12 Oproznij smazy¢ garnekdo miski lub na talerz.

Wskazdéwka: aby usung¢ duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec do uniesienia sktadniki z sma
zy¢ garnek.

Kiedy partia sktadnikow jest gotowa, powietrze Frytkownica jest natychmiast gotowa
przygotowanie kolejnej partii.

TABELA ZYWNOSCI

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow.

Uwaga: pamietaj, ze te ustawienia sg wskazéwkami. Poniewaz skfadniki réznig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich
sktadnikow.

Uwaga: Przed rozpoczeciem smazenia, gdy frytownica na gorgce powietrze jest jeszcze zimna,
nalezy doda¢ 3 minuty do czasu przygotowania.

Kwota (g) Czas Temperatura Uwaga
(min.) (°C)
Frytki
farozen Francuski frytki 300-500 15-20 200 Smorszczuk podczas
gotowania
P ] ) 300-500 20-30 180 Smorszczuk podczas
Swiezy Francuski frytki i
gotowania
Zapiekanka ziemniaczana | 300-600 20-30 200 Smorszczuk podczas
gotowania
Mieso i dréb
stek 100-500 10-20 200 ., .
Odwroc sie podczas
gotowania
Kotlety wieprzowe 100-500 10-20 200 L.
Odwroc sie podczas
gotowania
Hamburger 100-500 10-15 180
Butka z kietbasg 100-500 10-15 200




100-500 200

Skrzydetka z kurczaka / Odwrdé¢ sie podczas

15-25
drumsztyki gotowania
200 Odwré¢ si dczas
Piers z kurczaka 100-500 15-20 Sie po
gotowania
Przekaski
Ugotowe do piekarnika.
Sajgonki 100-500 8-15 200 Odwrdé¢ sie podczas
gotowania
Ugotowe do piekarnika.
Mrozone nuggetsy z 2.2
daeisy 100-500 8-15 200 Odwréé sie podczas
kurczaka
gotowania
Ugotowe do piekarnika.
Mrozone paluszki rybne 100-500 8-15 200 Odwrdé¢ sie podczas

gotowania

. Ugotowe do piekarnika.
Mrozony chleb

panierowany 100-500 8-15 200 Odwrdd sie podczas
serowe przekaski

gotowania
Faszerowane warzywa 100-500 8-15 160
Pieczenie
Ciasto 400 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia
i Uzy¢ formy do pieczenia /
Quiche 500 20-25 180

formy do pieczenia

Muffiny 400 15-20 160 Uzyj formy do pieczenia

Uzy¢ formy do pieczenia /

Stodkie przekaski 500 15-20 160 ; )
formy do pieczenia

Porady

- Mniejsza ilos¢ potraw wymaga nieco krotszego czasu przygotowania, a wieksza ilos¢ potraw
wymaga nieco diuzszego czasu przygotowania.

- Zaleca sie, aby nie wypetnia¢ smazy¢ garnek powietrza frytkownica za % jego Pojemnosé.
Maksymalna ilos¢ sktadnikow, ktore mozna przygotowac zalezy od rodzaju potrawy, ktorg chcesz
przygotowac.

- Potrzagsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt korncowy i
moze pomoc w zapobieganiu nierdbwnomiernemu smazeniu sktadnikdw.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Ciasto gotowe
réwniez wymaga krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe. - Wiozy¢ forme do pieczenia
lub naczynie do pieczenia do frytkownicy garnek jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli
chceszmrowka do smazenia delikatnych sktadnikow lub nadziewanych sktadnikéw - Mozesz réwnie
z uzy¢ frytkownicy powietrznej do podgrzania sktadnikéw. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw



temperature na 150 ‘C na maksymalnie 10 minut.

- Zaleca sie odczekanie kilku minut, aby urzagdzenie ostygto, jesli po 1-szym trzeba rozpocza¢
kolejne gotowaniegotowanie. Ogrzewa¢ nie dtuzej niz 1 godzine.

- Jedli uzywasz przekgsek gotowych do piekarnika, nie dodawaj oleju, poniewaz sg one zwykle
podsmazone i przyrzadzone w potrawie stajg sie ztocistobrgzowe i chrupigce powietrze
frytkownica.

- Jedli uzywasz przekgsek gotowych do piekarnika, ktore nie stajg sie chrupigce i pozostajg blady,
sprawdz nastepujgce elementy:

za. Tllos¢ skfadnikow: Mniejsze porcje sktadnikéw wktadaj do smazy¢ garnek. Zakryj spddsmazy¢
garnek z tylko jedng warstwg. Mniejszy partie smazone sg bardziej rownomiernie.

b. TCzas przygotowania: Jesli urzgdzenie nie zostato wczesniej podgrzane wiozysz przekaski,
upewnij sie, ze dodates 3 minuty dtuzej czas przygotowania po ustawieniu timera.

do. Wiekszosc¢ przekgsek wymaga czasu przygotowania wskazanego dla piekarnika catkowicie
ugotowany.

re. Jesli twoje krokiety lub przekaski pekng, gdy przygotowujesz je na powietrzu frytkownica,
wybierz krétszy czas przygotowania.

CZYSZCZENIE

Ostrzezenie: niech garnek do smazenia, stojaki wnetrze urzgdzenia catkowicie ostygnac¢ przed
rozpoczeciem czyszczenia. Pot i stojak jest z powtoka nieprzywierajgca. Do ich czyszczenia
nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych materiatéw czyszczacych,
poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powtoki.

Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Usun olej i ttuszcz z dna the smazy¢ garnekpo kazdym
uzyciu, aby zapobiec dymieniu.

1 Wytaczy¢ maszyne, wyjmij wtyczke z gniazdka i pozwol urzgdzenie ostygnie przez 15 minuty.
Wskazowka: Usun smazy¢ garnek wypusci¢ powietrze frytkownica bardziej ostygnie szybko.

2 Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

3 Wyczys¢ smazy¢ garnek i stojakgoragcg wodg, odrobing ptynu do mycia naczyh i a ggbka
niescierna.

Zanotuj smazy¢ garnek i stojak mozna my¢ w zmywarce.

Wskazowka: jesli przyklejaja sie resztki jedzenia garnek lub stojak do smazenia, mozesz je
namoczy¢ gorgcg wode z ptynem do mycia naczyn przez 10 do 15 minut. Moczenie sie poluzuje
resztki jedzenia i utatwi ich usuniecie. Jakos¢ ptyn do mycia naczyn decyduje o tym, jak tatwo
mozna wyjac¢ jedzenie pozostatosci i thuszcz. Upewnij sie, ze uzywasz ptynu do mycia naczyn,
ktéry moze rozpuscic¢ olej i smar. Jesli sg plamy ttuszczu garnek lub stojak do smazenia i nie bytes
w stanie usungc ich gorgcg wodg i ptyn do mycia naczyn, uzyj ptynu odttuszczajgcego.
Wskazowka: Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungé pozostaty brud.

4 Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg wodg i niesciernym srodkiem ggbka.



ZAWSszelkie inne czynnos$ci serwisowe powinny by¢é wykonywane przez autoryzowany serwis

przedstawiciel.

PRZECHOWYWANIE

1 Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé.
2 Przed przechowywaniem urzgdzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

SRODOWISKO

Nie wyrzucaj urzgdzenia wraz z normalnymi odpadami domowymi, gdy jest zuzyte, ale oddaj je w
oficjalnym punkcie zbiérki w celu recyklingu. W ten sposdb pomagasz chroni¢ srodowisko.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W tym rozdziale podsumowano najczestsze problemy, jakie mozesz napotkac¢ z urzgdzeniem.

P.roblem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytownica
powietrzna nie dziata

Urzgdzenie nie jest
podtgczone.

W16z wtyczke sieciowg do uziemionego
gniazdka $ciennego.

Nie masz rozpoczg¢

gotowanie

Nacisnij przycisk START, aby rozpocza¢

gotowanie po wybraniu funkgciji

ty nie wiozyli rondla do
urzadzenia

W maszynie znajduje sie mikro przetacznik,
nie dziata, jesli bez puli. Po prostu wsun
garnek do smazenia i ok.

Kilka urzadzen jest
podtgczonych do
jednego gniazdka.

Wyprébuj inne gniazdo i sprawdz
bezpieczniki. Powietrze frytownica ma moc
1200W.

Zewnetrzna czes$é
aplikacjinPodczas
uzytkowania
urzgdzenie nagrzewa

sie.

Zewnetrzna czes$é
urzgdzenia nagrzewa
sie, poniewaz ciepto
wewnatrz promieniuje na
Sciany zewnetrzne.

To normalne. Plikgarnek do smazenia, stojak i
wewnatrz frytkownicazawsze bedzie sie
nagrzewac, gdy urzadzenie jest wigczone, aby
zapewni¢ prawidtowe ugotowanie potraw.
Pliksmazy¢ garnek i stojaksg zawsze zbyt
gorace, aby ich dotkngc¢. Ale uchwyty, ptyta ze
musisz dotkng¢ podczas uzytkowanianadal
badz wystarczajgco chitodny, aby dotknac.

Sktadniki smazone
we frytkownicy
powietrznej nie sg
gotowe.

llos¢ sktadnikéw w smaz

y¢ garnek jest za duzy.

Mniejsze porcje sktadnikéw wkiadaj do smazy

¢ garnek. Mniejsze partie smazone sg

bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura
jest za niska.

Dostosuj temperature do zgdanego

ustawienia temperatury (patrz ,stét do

jedzenia').




Czas przygotowania jest
za krotki.

Dostosuj czas gotowania do wymaganego
czasu przygotowania (patrz 'stdét do

jedzenia').

Sktadniki smazone sg
nierdbwnomiernie w
frytownicy
powietrzne;.

Niektére rodzaje
sktadnikow nalezy
wstrzgsngc¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktore lezg jedna na drugiej lub lezg
jedna na drugiej (np. Frytki) nalezy wstrzgsngé¢

w potowie czasu przygotowania. Widzie¢ 'stot

do jedzenia”.

Smazone przekagski
nie sg chrupigce po
wyjeciu z frytkownicy.

Uzyltes rodzaju
przekasek
przeznaczonych do
przygotowania w
tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
nasmaruj je olejem, aby uzyskac bardziej
chrupigcy efekt.

Nie moge przesungc
pot do urzadzenia.

Za duzo sktadnikéw w
pot.

Nie wypetniaj pot poza % jego Pojemnosc.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowujesz ttuste
skfadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw w
frytownicy powietrznej do wnetrza urzgdzenia
wycieka duza ilos¢ olejuot. Olej wytwarza biaty

dym i smazy¢ potmoze sie nagrzewac

bardziej niz zwykle. Tak nie jestmiPopraw
urzgdzenie lub efekt koncowy.

Pliksmazy¢ garnek

nadal zawiera
pozostatos$ci smaru z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie tluszczu w komorze garnek. upewnij sieg,
ze po kazdym uzyciu dokfadnie wyczyscisz

patelnie.

Swieze frytki
smazone sg
nierbwnomiernie w
frytownicy
powietrzne;.

Nie uzyte$
odpowiedniego rodzaju
ziemniaka.

Uzywaj swiezych ziemniakow i upewnij sig, ze
pozostang jedrne podczas smazenia.

Paluszki ziemniaczane
nie zostaty doktadnie
wyptukane przed ich
smazeniem.

Dobrze optucz patyczki ziemniaczane, aby
usung¢ skrobie z zewnetrznej powierzchni.

Swieze frytki nie sg
chrupigce, gdy
wychodzg z
frytownicy
powietrznej.

Chrupkosc frytek zalezy
od ilosci oleju i wody we
frytkach.

Upewnij sie, ze paluszki ziemniaczane sg
dobrze wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokroj paluszki ziemniaczane na mniejsze,
aby uzyskac bardziej chrupigcy wynik.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac bardziej
chrupigcy rezultat.




UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

Dyrektywa europejska 2002/96 / WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
E elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare domowe urzadzenia elektryczne nie

byly wyrzucane razem z nieposortowanymi odpadami komunalnymi. Stare
urzadzenia nalezy zbiera¢ oddzielnie, aby zoptymalizowaé odzysk i recykling
zawartych w nich materiatéw oraz zmniejszy¢ wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.
Symbol przekreslonego ,kosza na koétkach” na produkcie przypomina o Twoim obowigzku, ze w
przypadku utylizacji urzgdzenia nalezy je zbieraé osobno.
Konsumenci powinni skontaktowaé sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawcg w celu uzyskania
informaciji dotyczacych prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupow dokonywanych od autoryzowanych sprzedawcéw
TurboTronic®.

TurboTronic® Gwarancja obejmuje tylko pierwotnego wtasciciela i oryginalny produkt i nie podlega
przeniesieniu.

TurboTronic®ywarantuje, ze urzadzenie bedzie wolne od wad materiatowych i wykonawczych.
Ograniczona gwarancja obowigzuje tylko wtedy, gdy jest uzywany w normalnych warunkach
domowych i konserwowany zgodnie z wymaganiami okreslonymi w Podreczniku uzytkownika, z
zastrzezeniem nastepujgcych

warunki i wytgczenia:

Co obejmuje ta gwarancja?

1. Oryginalne urzadzenie i / lub czesci nie podlegajgce zuzyciu uznane za wadliwe TurboTronic®
wedtug wlasnego uznania, zostanie naprawiony lub wymieniony

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzadzenia na inny o takiej samej lub wiekszej
wartosci.

Czego nie obejmuje ta gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci nadajgcych sie do noszenia (takich jak naczynia do miksowania,
pokrywki, kubki, ostrza, podstawy blendera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), Ktére
wymagajg regularnej konserwaciji i / lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania
jednostki, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Kazda jednostka, ktéra zostata zmodyfikowana lub wykorzystana do celéow komercyjnych.

3. Uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, naduzyciami, niedbatg obstuga,
niewykonaniem wymaganej konserwacji (np. Niezatrzymaniem studni podstawy silnika przed
wyciekami zywnosci i innymi odpadkami) lub uszkodzeniami spowodowanymi niewlasciwym
obchodzeniem sie podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i przypadkowe.

5. Usterki spowodowane przez osoby nieupowaznione do naprawy TurboTronic®. Wady te obejmujg
uszkodzenia powstate w trakcie transportu, zmiany lub naprawyTurboTronic® produktu (lub



jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa jest wykonywana przez osobe nieupowazniong przez
TurboTronic®.

6. Produkty zakupione, uzywane lub obstugiwane poza Europa.
llustracje mogg rézni¢ sie od rzeczywistego produktu.

Nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktow, dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym
dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic® i Z-Line® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL BVBAP.

WYDRUKOWANO W CHRL



