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Dziekujemy za wybranie urzadzenia DIGITAL AIR FRYER OVEN firmy TurboTronic®.

Ciesz sie fatwym gotowaniem w domu, produkuje pozywne, zdrowe jedzenie w wygodny i spojny sposéb.
Ta frytownica pozwala gotowac ulubione potrawy z niewielkg iloscig oleju lub bez niego. ten sam
wspaniaty smak. Dzieki technologii Rapid air nie ma potrzeby dodawania oleju do przygotowania
smazonych potraw. Technika ta wykorzystuje gorgce powietrze krgzgce w zakresie 360° z szybkoscig i
precyzjg, aby przygotowaé zdrowsze wersje Twoich ulubionych smazonych potraw. z zakresem
temperatur 50°C - 200°C, frytownica pozwala na przygotowanie réznorodnych potraw, od chrupigcych
frytek po soczyste skrzydetka, z matg iloscig oleju lub bez niego, do 80% mniej ttuszczu.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego, zwtaszcza w obecnosci dzieci, nalezy zawsze
stosowac podstawowe srodki ostroznosci, w tym nastepujace:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA, GDY NIE JEST UZYWANA | PRZED CZYSZCZENIEM.
Przed czyszczeniem, obstuga, zaktadaniem lub zdejmowaniem czesci nalezy odczekac, az ostygnie.

3. Nie dotykac gorgcych powierzchni. Uzywac uchwytéw lub rekawic.

4. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem pragdem, nie nalezy umieszczaé¢ zadnej czesci frytownicy
cyfrowej w wodzie lub innych ptynach. Patrz instrukcje dotyczace czyszczenia.
5. To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby niepetnosprawne, ani w ich poblizu.

6. Nie nalezy uzywac¢ zadnego urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, lub gdy urzadzenie
dziata nieprawidtowo, zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek sposéb, lub gdy zostato
upuszczone do wody. Piekarnik Air Fryer nalezy zwroéci¢ do sklepu lub sprzedawcy, w ktérym zostat
zakupiony, w celu sprawdzenia, naprawy lub regulaciji.

7. Uzywanie akcesoriow, ktére nie sg zalecane, moze spowodowac obrazenia ciata.
8. Nie stosowac na zewnatrz.
9. Nie wolno dopusci¢, aby przewodd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu, gdzie mogtby zostaé

przypadkowo pociggniety przez dzieci lub zwierzeta domowe, ani dotykat gorgcych powierzchni, co
mogtoby spowodowaé uszkodzenie przewodu.

10. Nie umieszczac¢ urzagdzenia Air Fryer na gorgcym palniku gazowym lub elektrycznym ani w poblizu
rozgrzanego piekarnika.

11. Nie nalezy uzywac tego pieca Air Fryer do celéw innych niz jego przeznaczenie.

12. Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas uzywania w piecu pojemnikéw wykonanych z
materiatow innych niz metal lub szkto.

13. Aby unikng¢ poparzen, nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania akcesoriow
frytkownicy Air Fryer lub usuwania gorgcego tluszczu.

14. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze odtaczy¢ je od zasilania. W piecu Air Fryer nie
nalezy przechowywac zadnych materiatéw innych niz zalecane przez producenta akcesoria odporne
na dziatanie piekarnika.

15. W piecu Air Fryer nie nalezy umieszcza¢ zadnych z nastepujgcych materiatow: papier, karton, plastik
i podobne produkty.

16. Nie przykrywac tacy ociekowej ani zadnej czesci piekarnika folig metalowa. Spowoduje to
przegrzanie piekarnika.

Nie wolno wktadaé do pieca Air Fryer zbyt duzych produktéw, opakowan z folii metalowej ani
przyboréw kuchennych, poniewaz mogg one stwarzac ryzyko pozaru lub porazenia pradem.

17. Jesli piekarnik Air Fryer jest przykryty lub dotyka materiatow tatwopalnych, takich jak zastony,
draperie lub Sciany podczas pracy, moze dojs¢ do pozaru. Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu. Nie uzywaé pod szafkami $ciennymi.

18. Nie czysci¢ za pomocg metalowych zmywakow. Kawatki mogg oderwac sie od padu i dotkng¢ czesci
elektrycznych, co wigze sie z ryzykiem porazenia prgdem.



19. Nie nalezy prébowac¢ usuwaé zywnosci, gdy frytkownica Air Fryer jest podtgczona do gniazdka
elektrycznego.

20. Ostrzezenie: Aby unikng¢ mozliwosci pozaru, NIGDY nie pozostawiaj pieca Air Fryer bez nadzoru
podczas uzytkowania.

21. Nie uzywaj urzadzenia w garazu lub pod kabing scienng. Podczas przechowywania urzgdzenia w
garazu nalezy zawsze odtgczac¢ je od gniazdka elektrycznego. W przeciwnym razie moze dojs¢ do
pozaru, zwlaszcza jesli urzgdzenie dotknie $cian garazu lub drzwi dotkng urzgdzenia podczas
zamykania.

22. Nalezy zachowa¢ szczegolng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego gorgcy
olej lub inne gorgce ptyny.

ZAPISAC NINIEJSZA INSTRUKCJE

Prosze przeczytaé i zachowac niniejszg instrukcje pod reka. Niniejsza instrukcja pomoze Ci w petni
wykorzysta¢ Twgj frytownice cyfrowa, dzieki czemu osiggniesz state, profesjonalne rezultaty.

SPECYFIKACJA URZADZENIA

Model No. | Zasilanie Moc Pojemnos¢ | Wyswietlacz

TT-AF5 220-240V, 50/60Hz | 1500W 15L Ekran dotykowy LED

SPECJALNE INSTRUKCJE DOTYCZACE ZESTAWOW KABLOWYCH

Krétki przewdd zasilajgey jest dostarczany w celu zmniejszenia ryzyka zwigzanego z zaplgtaniem sie lub
potknieciem o diuzszy przewdd. Dostepne sg przedtuzacze i mozna ich uzywadé, jezeli zachowa sie
ostroznosc przy ich stosowaniu.

Jesli uzywany jest przedtuzacz, oznaczona warto$¢ znamionowa pradu przedtuzacza musi by¢ co
najmniej taka sama jak warto$¢ znamionowa pradu urzgadzenia, a dtuzszy przewdd powinien by¢ tak

utozony, aby nie zwisat nad blatem lub stotem, gdzie mégtby zosta¢ przypadkowo potkniety lub
pociggniety przez dzieci.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

NIE JEST PRZEZNACZONY DO UZYTKU
KOMERCYJNEGO

.n Wskazuje na konieczno$¢ przeczytania i zapoznania sie z instrukcjg w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania
produktu.
ﬁ Wskazuje na istnienie zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczny uszczerbek na
zdrowiu.

szkody materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

P

Nalezy uwazac, aby unikng¢ kontaktu z gorgca powierzchnig. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby unikna¢ poparzen.

ﬁ Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.




GLOWNE CZESCI | AKCESORIA
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1. Panel sterowania
Duzy panel LED, przyciski dotykowe sprawiaja, ze urzadzenie jest tatwe w obstudze.

2. Swiatto wewnetrzne
Wewnetrzne oswietlenie utatwiajgce ogladanie potraw podczas gotowania. Latwa do wymiany w przypadku
uszkodzenia.

3. Uchwyt Cool-Touch
Uchwyt zaprojektowany tak, aby pozostat chtodny podczas gotowania.

4. Mikroprzelgcznik
Maszyna przestanie dziata¢ po otwarciu drzwi.

5. Taca olejowa/ Taca do pieczenia
Kiedy uzywacé go jako tacy oleju, to gtéwnie do zbierania kropli i oleju, zwtaszcza gdy powietrze smazy¢ zywnosci,
nalezy umiesci¢ na dnie piekarnika... Lub uzy¢ go do pieczenia ciasta lub pizzy.

6. Rack
Gtéwnie do tostow, ciastek itp.

7. Kosz do frytownicy
Gtéwnie uzywam go w trybie smazenia na powietrzu, zwtaszcza do frytek, skrzydetek/nézek kurczaka itp.

8. Zestaw widelcéw do rozna
Uzywaj go do smazenia na powietrzu kurczaka lub roladek miesnych.

9. Narzedzie do pobierania
Uzyj narzedzia do pobierania, aby tatwo wyjg¢ watek rozna z jedzeniem po ugotowaniu.



ZAPOZNANIE SIE Z PANELEM STEROWANIA
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(1) Przycisk Start / Stop
Nacisnij, aby wtgczy¢ urzadzenie w tryb gotowosci po podigczeniu do prgdu. Po wybraniu funkcji, nacisnij, aby
rozpoczg¢ gotowanie. Podczas gotowania wcisng¢, aby zatrzymaé. Nacisnij ponownie, aby powrécié do trybu
gotowosci.
(2) Przycisk menu
W trybie gotowosci, nacisnij go, aby wybrac jedng z 18 funkcji smazenia na powietrzu z obszaru (10).
(3) Przycisk temperatury
Po wybraniu funkcji, nacisnij jg, aby przejs¢ do trybu temperatury, a nastepnie nacisnij + lub -, aby dostosowac
temperature. Krok w 5 stopniach, aby dostosowac.
(4) Czas gotowania Przycisk
Po wybraniu funkcji, nacisnij jg, aby przej$¢ do trybu czasu gotowania, a nastepnie nacisnij + lub -, aby
dostosowac czas. Krok w 1 minucie do regulacji, z wyjatkiem funkcji dehydratacji - ktérej krok wynosi 30 minut.
(5) + Przycisk
W trybie czuwania, aby wybra¢ funkcje, nacisnij go, aby przejs¢ dalej. Podczas ustawiania czasu lub
temperatury, wcisnij go, aby zwiekszy¢.
(6) - Przycisk
W trybie czuwania, aby wybrac¢ funkcje, nacisnij ja, aby cofngé. Podczas ustawiania czasu lub temperatury,
wcisnij aby zmniejszy¢.
(7) Przycisk oswietlenia
Aby wigczyé/wylgczy¢ wewnetrzne oswietlenie piekarnika, gdy jest wigczone, wytgczy sie automatycznie po 1
minucie. Przycisk bedzie migotat, jesli oswietlenie wewnetrzne jest wigczone.
(8) Przycisk rozna
Wszystkie funkcje mogg by¢ wykonywane za pomocg rozna, ale nalezy uzy¢ akcesoriow, takich jak widelec.
Nacisnij go, aby uruchomi¢ lub zatrzymac rozen podczas gotowania. Jesli dziata, przycisk bedzie migotat.
(9) Wyswietlacz
Aby pokazac czas i temperature gotowania na przemian w ciggu 5 sekund. Kiedy pokazuje czas, ikona MIN
bedzie sie Swieci¢. Kiedy pokazuje temperature, ikona °c bedzie sie $wiecic.
(10) Funkcje
18 funkcje z ustawieniami domys$inymi.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1. Umie$¢ frytkownice cyfrowg na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 . Odsun piekarnik na 2 do 4 cali od Sciany lub od jakichkolwiek przedmiotéw na blacie. Nie uzywac na
powierzchniach wrazliwych na ciepto.

UWAGA: NA GORNEJ CZESCI PIEKARNIKA NIE NALEZY PRZECHOWYWAC ZADNYCH
PRZEDMIOTOW. JESLI TAK SIE STANIE, NALEZY USUNAC WSZYSTKIE PRZEDMIOTY PRZED



WLACZENIEM PIEKARNIKA. ZEWNETRZNE SCIANKI NAGRZEWAJA SIE BARDZO MOCNO
PODCZAS UZYTKOWANIA. PRZECHOWYWAC W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI.
3 . Sprawdzi¢, czy akcesoria sg na swoim miejscu i czy nic nie znajduje sie w piekarniku.

4. Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka sciennego.

OBSLUGA OGOLNA

Aby uruchomi¢ piekarnik, wykonaj nastepujace proste kroki:

1. Umies¢ potrawe na odpowiednich akcesoriach, a nastepnie wsuh do piekarnika.

2. Wcisng¢ przycisk START/STOP aby wigczyé urzadzenie, na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas i
temperatura 1 ffunkcji.

3. Nacisnij przycisk MENU, aby wybra¢ funkcje.

* Porady: Mozesz rowniez nacisnag¢ +, aby przewija¢ do przodu lub nacisng¢ -, aby przewijac¢ do tytu.

4. Gdy wybrana funkcja miga, na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas i temperatura gotowania. Jesli
istnieje potrzeba zmiany czasu, nalezy nacisngc¢ przycisk TIME, a nastepnie nacisngc¢ + lub -, aby
dokonac regulacji. Jesli chcesz zmienic¢ temperature, nacisnij przycisk TEMPEARTURE, a nastepnie
nacisnij + lub -, aby dostosowac¢. Nastepnie wcisng¢ przycisk Start/Stop, aby rozpoczgé¢ gotowanie.

* Wskazéwki: Podczas gotowania mozna nadal naciska¢ przycisk TIME lub TEMPERATURE, aby

dokona¢ dowolnej regulaciji.

5. Kiedy odliczanie czasu osiggnie 0:00, piekarnik wyda trzykrotny sygnat dzwiekowy w celu
przypomnienia, a grzatki wytgczg sie. W tym samym czasie urzgdzenie przejdzie w tryb "off" (na
wyswietlaczu pojawi sie i bedzie miga¢ napis "OFF", wentylator bedzie nadal pracowac przez 3 minuty,
aby schtodzi¢ piekarnik, ikona wentylatora bedzie sie swieci¢, wszystkie inne kontrolki sg wytgczone z
wyjatkiem przycisku START/STOP).
- Podczas gotowania uzytkownik moze nacisnagé przycisk START/STOP, aby recznie zatrzymaé
gotowanie i przejs¢ do trybu "off".
- Podczas pieczenia, jesli otworzysz drzwiczki, piekarnik zatrzyma pieczenie.
- Kiedy urzadzenie przechodzi w tryb "off", uzytkownik moze nacisng¢ przycisk START/STOP, aby
powrdcic¢ do trybu gotowosci do dalszej pracy. Jezeli urzadzenie nie bedzie juz pracowato, po 3

minutach schtadzania powrdci do trybu wytgczenia, sygnalizujgc to 1 sygnatem dzwiekowym.

UWAGA:
- W kazdym czasie, z wyjatkiem TRYBU PRACY, urzadzenie powrdci do trybu wytgczenia, jesli nie
bedzie dziata¢ w ciggu 2 minut.

- Praca bedzie bezuzyteczna, gdy drzwi zostang otwarte.

PORADY | WSKAZOWKI:
AIRFRY:

- Wiele potraw, ktére mozna smazy¢, mozna smazy¢ powietrzem bez uzycia nadmiernej ilosci oleju.
Potrawy smazone powietrzem bedg miaty Izejszy smak i bedg mniej tluste niz potrawy smazone w



gtebokim ttuszczu.

Smazenie na powietrzu nie wymaga uzycia oleju, ale lekkie spryskanie potrawy sprayem moze
poprawi¢ jej przyrumienienie i chrupkosc. Uzyj spryskiwacza do oleju lub nieprzywierajgcego sprayu
do gotowania na oliwie z oliwek, aby nada¢ mu lekkosci, pedzla do ciasta, aby rownomiernie pokry¢
powierzchnie, lub wlej odrobine oleju do miski, dodaj zywno$¢ i podrzuc.

Wiekszos¢ olejow moze by¢ uzywana do Air Frying. Oliwa z oliwek jest preferowana dla bogatszego
smaku. Oleje roslinne, rzepakowe lub rzepakowe sg zalecane dla tagodniejszych smakow.

Na produktach Air Fried mozna stosowac rézne powioki. Niektére przyktady réznych mieszanek
okruchowych obejmujg: butke tartg, przyprawiong butke tartg, butke tartg panko, pokruszone ptatki
kukurydziane, chipsy ziemniaczane i krakersy grahamowe. R6zne maki, w tym bezglutenowe, i inne
suche produkty spozywcze, takie jak mgczka kukurydziana, dziatajg réwnie dobrze.

Wiekszos¢ potraw nie wymaga odwracania podczas gotowania, ale wieksze produkty, takie jak
kotlety z kurczaka, powinny by¢é odwracane w potowie cyklu gotowania, aby zapewnié¢ réwnomierne
gotowanie i przyrumienienie.

Podczas smazenia na powietrzu duzych ilosci potraw, ktére wypetniajg patelnie, nalezy przerzucaé
potrawy w potowie cyklu gotowania, aby zapewni¢ rownomierne gotowanie i kolor.

Wyzszg temperature nalezy stosowac¢ do potraw, ktére gotujg sie szybko, takich jak bekon i frytki, a
nizszg do potraw, ktérych gotowanie trwa dtuzej, takich jak panierowany kurczak.

Potrawy bedg sie gotowac bardziej rwnomiernie, jesli zostang pokrojone na kawalki tej samej
wielkosci.

Nalezy pamietac, ze wiele produktéw spozywczych wydziela wode podczas gotowania. Podczas
gotowania duzych ilosci przez dtuzszy okres czasu moze dojs¢ do skraplania sie pary wodnej, ktéra

moze pozostawi¢ wilgo¢ na blacie.

STOL KUCHENNY:

NIE. MENU Temp., Domyélr_1y Regulovyany Regulowana
domysina (°C) czas (min) czas (min) Temp. (°C)

1 Frytki 200 15 1-90 60-200

2 Stek 180 15 1-90 60-200

3 ryba 165 15 1-90 60-200

4 krewetki 160 12 1-90 60-200

5 pizza 180 15 1-90 60-200

6 Odszranianie 50 30 1-90 30-80

7 skrzydta 180 15 1-90 60-200

8 ciasto 160 25 1-90 60-200

9 warzywo 160 10 1-90 60-200

10 ciasteczko 160 25 1-90 60-200

11 kurczak 185 40 1-90 60-200

12 broil 160 30 1-90 60-200

13 Kebaby 190 30 1-90 60-200

14 odwodnié 30 2 godziny 1-24 godz. 30-80

15 odgrzewac 115 12 1-90 60-200

16 kietbasa 200 15 1-90 60-200

17 nakretka 160 20 1-90 60-200

18 jagniecina 180 25 1-90 60-200

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA




- Zawsze odfigczaj piekarnik od gniazdka elektrycznego i pozwdl mu catkowicie ostygngc¢ przed
czyszczeniem -

Nie uzywaj sciernych srodkdéw czyszczgcych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ wykonczenie. Wystarczy
przetrze¢ zewnetrzng czes¢ czystg, wilgotng szmatka i doktadnie wysuszy¢. Natéz srodek czyszczacy
na $ciereczke, a nie bezposrednio na toster przed czyszczeniem-

Aby wyczysci¢ wewnetrzne sciany, uzyj wilgotnej sciereczki i fagodnego roztworu mydta w ptynie lub
roztworu w sprayu na gabce. Pozostatosci po srodkach czyszczgcych usun czystg, wilgotng szmatka.
Nigdy nie uzywaj ostrych srodkéw Sciernych lub zracych. Mogg one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.
Nigdy nie uzywaj podktadek z wetny stalowej itp. do czyszczenia wnetrza piekarnika. -

Czyszczenie akcesoriéw

.- Wszystkie nadajg sie do mycia w zmywarce lub mozna je my¢ recznie w gorgcej, zmoczonej wodzie,
lub uzy¢ nylonowej szorowarki lub nylonowej szczotki, a nastepnie dokfadnie wyptukac.

- Po ugotowaniu tlustych potraw i po ostygnieciu piekarnika nalezy zawsze wyczy$ci¢ gérng czes¢ jego
wnetrza. Jesli bedzie sie to robi¢ regularnie, piekarnik bedzie dziatat jak nowy. Usuwanie tluszczu
pomoze utrzymacé réwnomierne opiekanie, cykl po cyklu -

Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez przedstawiciela autoryzowanego

serwisu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Operacja Dlaczego moje Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone do sprawnego
urzgdzenie nie chce sie gniazdka.
wigczyc?

Upewnij sie, ze drzwi piekarnika sg zamkniete.
Zadzwon do dziatu obstugi konsumenta
Dlaczego wentylator Wentylator pozostaje wigczony w celu chtodzenia.
pozostaje wtgczony po
zakonczeniu gotowania?
Dlaczego swiatto sie Swiatto pozostaje wigczone tylko przez 1 minute po
wytgcza? kazdym nacisnieciu przycisku swiatta, aby oszczedzac
energie. Jest to normalne.

Programowanie | Czy moge zmienic Nalezy najpierw przerwac¢ biezgca funkcje gotowania,
funkcje gotowania, gdy naciskajgc Start/Stop. Nastepnie nacisngé ponownie, aby
urzgdzenie juz gotuje? powrdci¢ do trybu czuwania i ponownie wybra¢ potrzebng

funkcje.
Czy moge zmieni¢ czas Tak. Nacisngc¢ przycisk czasu lub temperatury, a
lub temperature, gdy nastepnie nacisng¢ + lub -, aby dokonac regulacji
urzgdzenie juz sie podczas gotowania.
gotuje?

Gotowanie Dlaczego moje jedzenie Niektore potrawy mogg wymagac wiecej oleju niz inne
nie jest chrupigce lub nie | podczas przygotowywania. Jesli potrawa nie jest
jest rbwnomiernie wystarczajgco chrupigca, spryskaj jg olejem lub posmaru;j
wysmazone? pedzelkiem.

Zywno$¢ powinna byé umieszczona w $rodkowe;
szczelinie, aby uzyskac najlepsza rownomierng




wydajnosc.

Upewnij sie, ze zywnos¢ jest rownomiernie roztozona w
koszu Air Fry i nie zachodzi na siebie. Jesli potrawy nadal
na siebie nachodzg, przerzuci¢ lub odwrécic¢ potrawy w
potowie cyklu gotowania.

WIt6zZ jedzenie na dodatkowy czas gotowania. Sprawdzaj
co jakis czas, az potrawa osiggnie pozgdany brgzowy
kolor. Nie zostawiaj piekarnika bez nadzoru.

Dlaczego moje jedzenie Jesli umiescisz w koszu zbyt duzo jedzenia, sprébuj z
jest niedogotowane? mniejszymi partiami jedzenia i pojedynczymi warstwami,
zamiast uktadac¢ jedzenie jedna na drugie;.

Upewnij sie, ze zywnos¢ jest umieszczona w
odpowiednim otworze do gotowania.

Temperatura moze by¢ zbyt niska. Nacisnij przycisk , aby
wyregulowac temperature.

Dlaczego z mojego Podczas przygotowywania ttustych potraw moze dojs¢ do

urzgdzenia wydobywajg | wycieku oleju na patelnie i wytworzenia pary. Nie ma to

sie skropliny i para wptywu na dziatanie urzadzenia ani na efekt koncowy.

wodna? Moze dojs¢ do zaparowania okienka podgladu po bokach
lub w rogach.

Podczas przygotowywania potraw o duzej zawartosci
wilgoci, woda wyparowuje z zywnosci i powoduje
kondensacje. Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia
ani na efekt kohcowy. Moze zamgli¢ okienko podgladu po
bokach lub w rogach.

Na patelni, koszu lub dnie piekarnika mogg znajdowac sie
pozostatosci ttuszczu z poprzedniego uzytkowania.
Nalezy upewnic sie, ze patelnia jest prawidtowo
czyszczona po kazdym uzyciu.

Czyszczenie Czy czesci mozna my¢ w | Tak, wszystkie mogg by¢ wiozone do zmywarki
zmywarce?

Jak wyczysci¢ trudne do | Aby usung¢ zapieczony tluszcz, nalezy zanurzy¢
usuniecia resztki jedzenia | akcesoria w gorgcej, zmoczonej wodzie lub uzy¢
z moich akcesoriéw? niesciernego srodka czyszczgcego.

UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

Europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare domowe urzgdzenia elektryczne nie byty

wyrzucane do zwyktego strumienia niesortowanych odpadéw komunalnych. Stare
urzgdzenia muszg byc¢ zbierane oddzielnie w celu optymalizacji odzysku i recyklingu
materiatow, ktore zawierajg, i zmniejszy¢ wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol "pojemnika na kotkach" na produkcie przypomina o obowigzku selektywnej zbiorki
zuzytego urzgdzenia.

Konsumenci powinni skontaktowac¢ sie z lokalnymi wiadzami lub sprzedawcg w celu uzyskania informacji
dotyczgcych prawidtowej utylizacji starego urzgdzenia.



OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupow dokonanych u autoryzowanych sprzedawcéw detalicznych
TurboTronic ©.

Gwarancja TurboTronic® dotyczy tylko pierwszego wtasciciela oraz oryginalnego produktu i nie moze
by¢ przenoszona na inne osoby.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzgdzenie bedzie wolne od wad materiatowych i wykonawczych.
Ograniczona gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest uzywane w normalnych
warunkach domowych i konserwowane zgodnie z wymaganiami podanymi w Instrukcji Obstugi, z
zastrzezeniem nastepujgcych punktow

warunki i wytgczenia:

Co obejmuje niniejsza gwarancja?

1. Oryginalna jednostka i/lub nie zuzywajgce sie czesci uznane za wadliwe, wedtug wylgcznego uznania
TurboTronic, zostang ®naprawione lub wymienione.

2. TurboTronic ®zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na inne o takiej samej lub wiekszej
wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci zuzywajgcych sie (takich jak naczynia miksujgce, pokrywki, kubki, ostrza,
podstawy blendera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), ktére wymagajg regularnej konserwaciji
i/lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania urzgdzenia, nie sg objete niniejszg
gwarancja.

2. Kazda jednostka, ktéra zostata naruszona lub uzyta do celéw komercyjnych.

3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem, niedbatg obstuga,
niewykonywaniem wymaganych czynnos$ci konserwacyjnych (np. nieutrzymywanie otworu w podstawie
silnika w stanie wolnym od rozlanej zywnosci i innych zanieczyszczen) lub uszkodzen spowodowanych
niewtasciwym obchodzeniem sie z urzgdzeniem podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i uboczne.

5. Wad spowodowanych przez osoby naprawiajgce nie autoryzowane przez TurboTronic ®. Do wad
tych nalezg uszkodzenia powstate w procesie wysyiki, zmiany lub naprawy ®produktu TurboTronic (lub
jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa wykonywana jest przez osobe nieupowazniong przez
TurboTronic®.

6. Produkty zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europa.

llustracje moga réznic sie od rzeczywistego produktu.

Nieustannie dgzymy do udoskonalania naszych produktow, dlatego tez dane techniczne zawarte w
niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez uprzedzenia.

TurboTronic®i Z-Line ®sg zarejestrowanymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL B.V.B.A ©.

WYDRUKOWANO W PRC



