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Dziekujemy za zakup XLairchef - Cyfrowa frytkownica powietrzna od
TurboTronic®.

Teraz bedziesz mogt przyrzgdzac szeroki asortyment zywnosci w zdrowszy
sposob - z niewielkg iloscig oleju lub bez oleju!

Frytkownica powietrza wykorzystuje gorgce powietrze w potgczeniu z duzag
cyrkulacjg powietrza i gérnym grillem, aby szybko i fatwo przygotowaé potrawy.
Sktadniki sg podgrzewane ze wszystkich stron, na raz, i nie ma potrzeby, aby
dodawac olej w wiekszosci przypadkow.

OPIS OGOLNY
A: Kosz
B: Nasadka ochronna
C: Przycisk zwalniania koszyka
D: Uchwyt kosza
E: Taca
F: Wlot powietrza
G: Panel kontrolny
H: Okna wywietrzajgce
I: Przewdd zasilajgcy
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O: WSTEPNE-CIEPLO W: PAUZA
B: TEMPERATURA +/- J: START
C: FRYTKI K: WARZYWA
D: MIESO L: KURCZAK
E: CZASITEMPERATURA M: RYBY
F: PALECZKI N: KREWTKA
G: STEK O: CIASTO
H: CZAS PLUS/MINUS

WAZNE ZABEZPIECZENIA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO. PRZECZYTAJ WSZYSTKIE
INSTRUKCJE.

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac¢
podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym nastepujacych elementow:

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi i
przechowywac je w bezpiecznym miejscu w przysztosci.

A Ostrzezenia

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi i
przechowywac je w bezpiecznym miejscu w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy elektryczne i elementéw grzejnych,



w wodzie ani nie ptukaj jej pod kranem.

- Nie dopusci¢ do przedostania sie wody lub innego ptynu do urzgdzenia — aby zapobiec
porazeniu prgdem elektrycznym.

- Zawsze wkiadaj sktadniki do smazenia w koszu, aby zapobiec kontaktowi z elementami
grzejnymi.

- Nie zakrywa¢ wlotu powietrza i otworéw wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Nie napetnia¢ tacy olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas pracy.

- Sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada lokalnemu
napieciu w twoim kraju przed poditgczeniem urzgdzenia.

- Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie sg
uszkodzone.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ w centrum serwisowym
autoryzowanym przez osoby o podobnych kwalifikacjach, aby uniknaé zagrozenia.

- To urzadzenie nie jest odpowiednie dla dzieci ani dla oséb niepetnosprawnych fizycznie
lub umystowo lub pozbawionych do$wiadczenia i wiedzy. Jesli chcesz, aby ktokolwiek
inny korzystat z urzadzenia, ta osoba powinna by¢ wtasciwie prowadzona w jego uzyciu.

- Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci, gdy urzgdzenie jest wtgczone lub ostygnie.

- Przewody sieciowe nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie podtgczaj urzadzenia ani nie uzywaj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Urzadzenie nalezy podigczy¢ wytacznie do uziemione gniazdo $cienne. Zawsze upewnij
sie, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka sciennego.

- Nigdy nie podigczaj urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasomierza.

- Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu materiatéw palnych, takich jak obrus lub
zastony.

- Nie nalezy umieszczac urzgdzenia przy scianie ani przy innych urzgdzeniach. Pozostaw
co najmniej 10 cm wolnego miejsca z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnego miejsca nad
urzgdzeniem. Nie umieszczaj niczego na urzgdzeniu.

- Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozwdl, aby urzadzenie dziatato bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para jest uwalniana przez otwory
wywiewu powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw
wydechowych. Nalezy rowniez uwazaé na gorgcg pare i gorgce powietrze po wyjeciu
tacy do smazenia z urzgdzenia.

- Powierzchnia pod urzgdzeniem moze sie nagrzewac¢ podczas uzytkowania.

- Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym. Przed
wyjeciem tacy smazenia z urzgdzenia nalezy odczekac, az emisja dymu ustaje.

A Ostroznosé
- Umies¢ urzgdzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.



- To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku w srodowiskach takich jak kuchnie pracownikéw, biura,
gospodarstwa rolne lub inne srodowiska pracy. Nie jest rowniez przeznaczony do uzytku
przez klientéw w hotelach lub innych podobnych $rodowiskach.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub jesli nie jest uzywane zgodnie z
instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja staje sie niewazna, a sprzedawca
odmawia jakiejkolwiek odpowiedzialno$ci za wszelkie szkody, ktére moga by¢
spowodowane.

- Po uzyciu nalezy zawsze odtgczac urzadzenie.

- Przed obstuzeniem lub czyszczeniem urzadzenia nalezy ostygng¢ przez okoto 30 minut.
- Usuna¢ spalone resztki.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun caty materiat opakowaniowy.

2. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzgdzenia — inne niz etykieta znamionowa.

3. Doktadnie oczysci¢ kosz i tace do smazenia, gorgcg wodg i mydtem do mycia w ptynie
za pomocg ggbki niescierne;j.

Uwaga: Czesci te mozna réwniez czysci¢ w zmywarce.

4. Przetrzyj wnetrze i na zewngtrz urzgdzenia wilgotng szmatka.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni, ktéra jest réwniez
odporna na ciepto.

2. Umies¢ kosz prawidiowo na tacy do smazenia.

Nie napetnia¢ tacy do smazenia olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie ktadz nic na urzadzeniu. Zakitéca to przeplyw powietrza i wplywa na jakosé
smazenia.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1. Wiaczanie zasilania
Podtacz, stycha¢ dzwieki BEEPS. Zapali sie. Po 1 sekundzie powrdéci do trybu czuwania:

|
wszystkie Swiatta bedg wy’rqczone.u

2. Wybo6r menu / temperatura / czas

Podtacz, w trybie czuwania. nacisnij U domysina temperatura i domysiny czas



Programu to odpowiednio 180°C, 15 min, w tym czasie mozna swobodnie regulowa¢ czas
i temperature za pomoca przycisku Czas +/- i Temperatura +/-

Mozesz réwniez nacisng¢ dowolng ikone funkcji, aby gotowac rézne potrawy. Po
nacisnieciu ikony funkcji Swiatta migotaty, a nastepnie nacisnij urzgdzenie, aby rozpoczg¢
prace. Kazda funkcja ma swoj wiasny domysiny czas i temperature i (Jak pokazano w
tabeli). Klient moze swobodnie regulowa¢ czas i temperaturg za pomocg przycisku Time
+/- i Temperatura +/-.

(1). Zakres kontroli temperatury wynosi 180-200°C, kazde klikniecie na + / - temperatura
wzrosnie lub zmniejszy sie o 10°C. W temperaturze 200°C, nacisnij "+", zapetla sig z
powrotem do temperatury 50°C, nacisnij "-" w temperaturze 50°C bedzie cykl z powrotem
do 200°C. W procesie kontroli temperatury, temperatura wyswietlacz cyfrowy bedzie
ustawiona;

(2). Zakres czasu regulacji wynosi od 1 do 60 minut. kazde kliknigcie na + / - czas
wzrosnie lub zmniejszy 1 min. W 60 min, jesli nacisniesz "+", czas powroci do 01 min, Po
01 min, jesli nacisniesz "-", temperatura powrdci do 60 min. W procesie sterowania
czasem, czas cyfrowy wyswietlacz bedzie migota¢ na ekranie (nie miga podczas pracy),
po migotanie 3 razy, czas zostat ustawiony.

3. Start, pauza/zatrzymanie

Po wybraniu funkcji, ustawi¢ odpowiedni czas i odpowiednig temperature, nacisnij,
poczatek IMIMI migotania, po dzwiekach BEEPS, urzadzenie zaczyna dziataé. Podczas
pracy maszyny nacisnij, po |d2wiekach BEEPS, urzadzenie przestanie dziatac,
przestanie migotaé.Hf

Podczas pracy maszyny nacisnij, po U BEEPS, urzadzenie przestaje dziata¢ i maszyna
wraca do trybu czuwania.

Wazne:

(1). Podczas pracy mozna wyjg¢ tace do smazenia, wstrzymac prace i sprawdzi¢ wynik
gotowania lub doda¢ wiecej jedzenia, maszyna kontynuuje prace nad programem, jesli
wciggniesz tace do smazenia.

(2). Po odtgczeniu z pradu podczas pracy, urzgdzenie przestaje dziata¢, wszystkie Swiatta
wytgczone, urzgdzenie bedzie nadal pracowaé nad programem, gdy wigczy sie ponownie.
(3). podczas pracy, pie¢ czerwonych swiatet migocze przez jeden przez caty czas.

4. Koniec programu

Element grzejny przestaje dziata¢ po zakonczeniu czasu pracy, pokaz 00 min, silnik nadal
dziata, ostrzezenie brzeczyka. silnik kontynuuje prace przez 1 min, urzgdzenie chtodzi
sie, a nastepnie maszyna przechodzi w tryb czuwania.



TABELA MENU

logistyka programu
Menu Domysiny Temperatura
czas(min) domysina

(W)

L““"Ponowne 3 180

podgrzewanie

@ Frytki 18 200

@ Mieso 12 200

E?“CD Pateczki 20 200

& stek 12 180

Funkcja
@ . 25 160
ciasto

£ krewetka 8 180

@30 ryba 10 180

&k kurczak 30 200

& warzywa 10 160

Uwaga: Nie dotykaj patelni w trakcie i okoto 30 minut po uzyciu, poniewaz robi sie bardzo

gorgco.
Patelnie przytrzymaj tylko za uchwyt.




Etapy podtaczania urzadzenia:

1. Umies¢ wtyczke sieciowg w uziemionym gniazdku Scienne.

2. Wtoz sktadniki do kosza i wtoz kosz do tacy do smazenia

3. umiescic tace do smazenia we witasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i nacisnij
przycisk START/PAUSE, aby rozpoczg¢ gotowanie.

4. Wybranie przez nas funkcji powoduje migotanie.

5.Niektore sktadniki wymagajg wstrzgsania w potowie czasu przygotowania (patrz punkt
"Ustawienia" w tym rozdziale). Aby wstrzgsng¢ sktadnikami, wyciagnij tace do smazenia
za uchwyt i potrzgsnij nig. Nastepnie wsun tace do smazenia z powrotem do frytkownicy.
Uwaga: Podczas wstrzgsania nie naciskaé przycisku zwalniajacego kosz.

6.Gdy ustyszysz dzwiek zegara, uptynagt ustawiony czas przygotowania. Wyciggnij patelnie
z urzadzenia i umiesc¢ jg na powierzchni odpornej na ciepto.

7.Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli skfadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun tace do smazenia z powrotem do
urzadzenia i przediuz prace urzadzenia o dodatkowe minuty

Wskazowka: Aby zmniejszy¢ wage, mozesz wyjgc kosz z patelni i potrzgsnac tylko
koszem. Aby to zrobi¢, wyciggnij patelnie z urzadzenia, umies¢ jg na powierzchni odpornej
na ciepto i nacisnij przycisk zwalniajgcy kosz.

8. Aby usung¢ mate sktadniki, nacisnij przycisk zwalniania kosza i wyjmij kosz z tacy do
smazenia.

Nie obracaj kosza do géry nogami z dotgczong do niego taca do smazenia, poniewaz
nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie tacy do smazenia, rozleje sie i wycieknie na
sktadniki.

Po smazeniu na gorgcym powietrzu, taca do smazenia i sktadniki sg gorgce. W
zaleznosci od rodzaju sktadnikéw w frytownicy, para moze uciec z tacy do smazenia.
9. Oprézni¢ kosz do miski lub na talerz.

Wskazéwka: Aby usungc duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec, aby podnies$¢
Sktadniki z koszyka.

10.Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica powietrza jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

Uwaga: Podczas pierwszego korzystania z frytownicy moze zosta¢ wyemitowany niewielki
dym lub zapach. Jest to normalne i wkrétce ustapi. Upewnic sie, ze wokot frytownicy
sanitarnej jest wystarczajgca wentylacja.

Ustawienia

Oprécz wstepnie ustawionego menu, mozesz rowniez uzy¢ tej frytkownice powietrznej do
produkcji innych produktéw spozywczych, ustawiajgc czas i temperature. Ponizsza tabela
pomaga wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow, ktére chcesz przygotowac.



Uwaga: Pamietaj, ze te ustawienia sg tylko w celach informacyjnych. Poniewaz sktadniki
réznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i wagg, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast odgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia,
wycigganie tacy smazenia na krotko z urzgdzenia podczas smazenia na gorgce powietrze
zaktoca proces.

Porady:

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze
sktadniki.

- Wieksza ilos¢ sktadnikdw wymaga tylko nieco diuzszego czasu przygotowania, mniejsza
ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania zoptymalizowato
efekt koncowy i moze pomdc w zapobieganiu nierdwnomiernym smazeniu sktadnikéw.

- Mozesz pokry¢ swieze ziemniaki odrobing oleju, aby uzyskac¢ chrupiacy efekt. Smazyé
sktadniki w frytownicy powietrza w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

- Nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbasy w frytkownicy.

- Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé w
frytkownicy.
- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 500 gramow.

- Uzyj wstepnie wykonanego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé nadzienie. Wstepnie
wykonane ciasto wymaga roéwniez krétszego czasu przygotowania niz domowe ciasto.

- Mozna rowniez uzy¢ frytownicy powietrza do podgrzewania sktadnikdw, ustawiajgc
temperature na 150°C, a zegar na okoto 10 minut.

Czas Temperame Wstrzasn|Dodatkowe informacije
(min.) nt- ac

©

Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone | 12-16 200 Wstrzasn

Grube mrozone 12-20 200 Wstrzasn

Frytki domowej

o kool (oo | 1825 | 180 WS:EQS“ dodac 1/2 tyzki oleju

Domowe Kliny

ziemniaczane | 18-22 180 WSZEQS“ dodaé 1/2 tyzki oleju
Domowe kostki Wstrzasn

ziemniaczane 12-18 200 aé dodac 1/2 I’kal Oleju




Rosti ( Rosti ) 15-18 180
Zapiekanka 18-22 180
Mieso i drob
Stek 8-12 180
Schabowe 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Butka z kietbasg 13-15 200
Podudzia 18-22 180
Piers z kurczaka 10-15 180
Przekaski
Sajgonki 8-10 200 Wstrzgsn Uzyj piekarnika gotowe
Brytki z kurczaka
m?é)ionego 6-10 200 Wst;asn Uzyj piekarnika gotowe
Zamrozone L .
paluszki rybne 6-10 200 Uzyj piekarnika gotowe
Mrozone
przekaski z
serem z butkg 10 200 Uzyj piekarnika gotowe
tartg
Nadziewane
warzywa 10 160 Uzyj piekarnika gotowe

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania przed rozpoczeciem smazenia, jesli
urzgdzenie jest zimne.

Robienie domowych frytek

Aby uzyskac najlepsze wyniki, radzimy uzy¢ wstepnie upieczonych frytek. Jesli chcesz

zrobi¢ domowe frytki, wykonaj ponizsze czynnosci:

1. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ je w patyczki.

2. Moczy¢ patyczki ziemniaczane w misce z wodg przez co najmniej 30 minut, wyjac je i
wysusz je papierem kuchennym.

3. Wla¢ 1/2 tyzki oliwy z oliwek w misce, umiesci¢ pateczki na wierzchu i wymieszac.

4. Wyjmij frytki z miski palcami lub przyborami kuchennymi, aby nadmiar oleju pozostat w

misce. Umies¢ patyczki w koszu.

Uwaga: Nie przechylaj miski, aby umiesci¢ wszystkie frytki w koszu za jednym

zamachem, aby zapobiec gromadzeniu nadmiaru oleju na dnie tacy do smazenia.

5. Smazy¢ frytki zgodnie z instrukcjami w tym rozdziale.




Czyszczenie

Po kazdym uzyciu nalezy czy$ci¢ urzgdzenie.

Taca do smazenia, kosz i wnetrze urzagdzenia majg powtoke antyadhezjowg. Do
czyszczenia nie nalezy uzywac metalowych przyboréw kuchennych ani materiatéw
czyszczacych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powtoki antyadhezyjne;j.

1. Wyjmij wtyczke sieciowg z gniazdka $ciennego i pozwdl urzgdzeniu ostygnac.
Uwaga: Wyjmij tace do smazenia, aby schfodzi¢ jg szybciej.

2. Przetrzyj na zewnatrz urzgdzenia wilgotng szmatkg.

3. Wyczysc¢ tace do smazenia i kosz gorgcg woda, myciem w ptynie i ggbka niescierna.
Mozesz uzyc¢ ptynu do mycia, aby usung¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Uwaga: Taca do smazenia i kosz sg odporne na zmywarke.

Wskazowka: Jesli brud przyklei sie do kosza lub na dnie tacy do smazenia, napetnij tace
do smazenia gorgcg wodg i mydtem w ptynie. Wt6z kosz do tacy do smazenia i pozwol
tacce do smazenia i koszowi moczy¢ przez okoto 10 minut.

1. Wyczy$¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i ggbka niescierng.

2. Oczysci¢ element grzejny za pomocg szczotki czyszczgcej, aby usungé wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Magazynu

1. Odtacz urzadzenie i pozwdl mu sie ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Rozwigzywanie probleméw

‘Moiliwa przyczyna Rozwigzanie
Frytkownica Urzadzenie nie jest Umies¢ wtyczke sieciowg w
powietrzna nie podtgczone do sieci. uziemione gniazdo Scienne.
dziata

Nie ustawiono czasomierza. (Obré¢ pokretto timera na wymagany
czas przygotowania, aby wtgczy¢
urzadzenie.

Sktadniki smazonelllo$¢ sktadnikow w koszyku [Umies¢é mniejsze partie sktadnikéw
z jest zbyt duza. w koszyku. Mniejsze partie sg
frytkownica smazone bardziej rbwnomiernie.
powietrza nie sg
wykonywane.




Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Obré¢ pokretto regulacji temperatury
do wymaganego ustawienia
temperatury (patrz sekcja
"Ustawienia").

Czas przygotowania jest
zbyt krétki.

Obrdé¢ pokretto timera na wymagany
czas przygotowania (patrz sekcja
"Ustawienia").

przekaski nie sg
chrupigce, gdy

przekasek, ktére majg by¢
przygotowane w tradycyjnej

Sktadniki sg Niektdre rodzaje sktadnikow [Sktadniki lezgce na siebie lub na
smazone nalezy wstrzgsng¢ w potowiejsiebie (np. frytki) nalezy wstrzasngé
nierébwnomiernie wiczasu przygotowania. W potowie czasu przygotowania
frytkownice (patrz sekcja "Ustawienia").
powietrzng.

Smazone Uzywates rodzaju Uzyj przekaski piekarnik lub lekko

szczotki troche oleju na przekgski n
bardziej chrupigce wynik.

wychodzg z frytkownicy.
frvtkownicy
Nie moge W koszu jest za duzo Nie wypetniaj koszyka poza
prawidtowo jedzenia. maksymalng kwotg wskazang w
wsungc¢ patelni do tabeli na wczesniejszej stronie.
urzadzenia.
Kosz nie jest prawidtowo \Wecisnij kosz w dét do patelni, az
umieszczony na patelni. ustyszysz klikniecie.
Biaty dym Przygotowujesz ttuste Nalezy zwrdci¢ uwage, ze
wydobywa sie z  sktadniki. temperatura
urzadzenia jest dobrze kontrolowana w

temperaturze ponizej 180°C,
podczas smazenia ttustych
sktadnikow w frytkownicy.




Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Patelnia nadal zawiera ttuste
pozostatosci z poprzedniego

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie smaru na patelni.

uzycia. Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu

patelnia zostata prawidtowo

Swieze frytki Nie moczy¢ pateczki Moczy¢ pateczki ziemniakéw w
ziemniaczane sgjziemniakéw prawidtowo misce z wodg przez co najmniej 30
smazone przed smazyt je. minut; wyjac je i wysuszy¢ papierem

nierbwnomiernie
w frytkownicy.

kuchennym.

Uzyj Swiezych ziemniakéw i upewnij
sie, ze pozostajg one twarde
podczas smazenia.

Nie uzywates
odpowiedniego typu
ziemniaka.

Swieze frytki
ziemniaczane
nie sg chrupiace,
gdy wychodzg z
frytkownicy.

Chrupkosc¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody we
frytkach.

Upewnij sie, ze wysuszysz patyczki
ziemniaczane prawidtowo, zanim
pokryjesz je olejem.

Pokréj ziemniaki w ciensze pateczki,
aby uzyska¢ bardziej chrupigcy
wynik.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy wynik.

UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN

ELEKTRYCZNYCH

Europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare
domowe urzgdzenia elektryczne nie byty unieszkodliwiane w
normalnym niesortowanym strumieniu odpadow komunalnych.

—_— Stare urzadzenia muszg byc¢ zbierane oddzielnie w celu

optymalizacji odzysku i recyklingu materiatéw, ktére zawieraja,

oraz zmniejszenia wptywu na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol "kosza na kétkach" na produkcie przypomina o obowigzku,

ze w przypadku utylizacji urzadzenia nalezy je zebra¢ oddzielnie.

Konsumenci powinni skontaktowac sie ze swoim lokalnym organem lub

sprzedawcg detalicznym w celu uzyskania informacji na temat prawidtowego

usuwania starego urzgdzenia.



OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupow dokonywanych od autoryzowanych
sprzedawcéw TurboTronic®.

TurboTronic® Gwarancja obejmuje tylko pierwotnego wtasciciela i oryginalny
produkt i nie podlega przeniesieniu.

TurboTronic®gwarantuje, ze urzgdzenie bedzie wolne od wad materiatowych i
wykonawczych. Ograniczona gwarancja obowigzuje tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest uzywany w normalnych warunkach domowych i konserwowany zgodnie z
wymaganiami okre$lonymi w Podreczniku uzytkownika, z zastrzezeniem
nastepujacych warunkéw i wylgczen:

Co obejmuje ta gwarancja?

1. Oryginalne urzadzenie i / lub czesci nie podlegajgce zuzyciu uznane za
wadliwe, w TurboTronic® wedtug wlasnego uznania, zostang naprawione lub
wymienione.

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzadzenia na inny o takiej
samej lub wigekszej wartosci.

Czego nie obejmuje ta gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci nadajgcych sie do noszenia (takich jak naczynia do
miksowania, pokrywki, kubki, ostrza, podstawy blendera, wyjmowane garnki,
stojaki, patelnie itp.), Ktére wymagaja regularnej konserwacji i / lub wymiany w
celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania, nie sg objete niniejszg
gwarancjg.

2. Kazda jednostka, ktéra zostata zmodyfikowana lub wykorzystana do celéw
komercyjnych.

3. Uszkodzenia spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem, niedbatg obstuga,
niewykonaniem wymaganej konserwacji (np. Niezatrzymaniem podstawy silnika
przed wyciekami zywnosci i innymi odpadkami) lub uszkodzeniami wynikajgcymi
z niewlasciwego obchodzenia sie w transporcie.

4. Szkody nastepcze i przypadkowe.

5. Usterki spowodowane przez osoby naprawiajgce nieupowaznione przez
TurboTronic®. Wady te obejmujg uszkodzenia powstate w trakcie transportu,
modyfikacji lub naprawy TurboTronic® produktu (lub jakiejkolwiek jego czesci),
gdy naprawa jest wykonywana przez osobe nieupowazniong przez firme
TurboTronic®.

6. Produkty zakupione, uzywane lub obstugiwane poza Europs.

llustracje moga rézni¢ sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktéw, dlatego specyfikacje
zawarte w niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic® i Z-Line® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL
BVBA®,

WYDRUKOWANO W PRC



