LTurboTronic

Kitchen Electronics

airchef 2ro

PROFESSIONAL AIR FRYER OVEN

INSTRUKCJA OBSLUGI

CYFROWY PIEC FRYTKOWNICA POWIETRZNA
TT-AF8

www.zline-world.com



www.zline-world.com

Dzigkujemy za zakup airchefPro- Cyfrowy piec frytkownica powietrzna TurboTronic®.

Teraz bedziesz mogt gotowac szeroki asortyment zywnosci w zdrowszy sposob - z niewielka iloscia oleju lub bez oleju!
Frytkownica powietrza wykorzystuje gorace powietrze w potaczeniu z duza cyrkulacja powietrza i gérnym grillem, aby
szybko i tatwo przygotowac potrawy. Sktadniki sa podgrzewane ze wszystkich stron, jednoczesnie, i nie ma potrzeby,
aby doda¢ olej w wiekszosci przypadkow.

WAZNE ZABEZPIECZENIA
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO. PRZECZYTAJ WSZYSTKIE
INSTRUKCJE.

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych Srodkéw ostroznosci,
w tym:

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza instrukcj¢ obstugi i przechowywac ja w bezpiecznym
miejscu do wykorzystania w przysztosci.

A Ostrzezenia

1. NIGDY nie zanurzaj gtdéwnego korpusu urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. NIGDY nie splukiwacurzadzenia

pod kranem.

2. Nie dopusci¢ do kontaktu sktadnikow z elementami grzejnymi.

3. Nie napelniac tacy olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarowe.

4. Podczas pracy powierzchnia urzadzenia moze si¢ nagrzegac. Nie dotykaj powierzchni urzadzenia, z wyjatkiem
klamki drzwi i przyciskow. Nigdy nie dotyka¢ wnetrza urzadzenia, podczas gdy pracuje.

5. Przed podiaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego sprawdz, czy napigcie wskazane na urzadzeniu
odpowiada lokalnemu napigciu sieci w Twoim kraju.

6. Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub samo urzadzenie sa uszkodzone.

7. To urzadzenie nie jest odpowiednie dla dzieci ani dla oséb niepelnosprawnych fizycznie lub umystowo lub
pozbawionych do§wiadczenia i wiedzy. Jesli chcesz, aby ktokolwiek inny korzystat z urzadzenia, ta osoba
powinna by¢ wlasciwie prowadzona w jego uzyciu.

8. Umie$¢ urzadzenie na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni. Przewod zasilajacy nalezy trzymacé z dala od
goracych powierzchni.

9. Nie umieszczaj urzadzenia na materiatach palnych lub w ich poblizu, takich jak obrus lub zastony.

10. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnego miejsca z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnego miejsca nad urzadzeniem. Nie zakrywajurzadzenia,

wlotow powietrza i otworow wylotowych powietrza.



11. Nie pozwol, aby urzadzenie dziatato beznadzoru, po uzyciu urzadzenie powinno zosta¢ odtgczone.

12. Podczas gotowania para i goragce powietrze sg uwalniane przez wylot powietrza. Zachowaj rece i twarz w
bezpiecznej odleglosci od pary i goracego powietrza oraz od wylotu powietrza. Nalezy uwazac na pare i gorace
powietrze podczas otwierania drzwi urzadzenia.

13. Natychmiast odtacz urzadzenie, jesli z urzadzenia wydobywa si¢ ciemny dym. Przed otwarciem drzwi urzadzenia
nalezy odczekac, az emisja dymu si¢ zatrzyma.

14. Przed czyszczeniem urzadzenie powinno catkowicie ostygna¢ (ponad 30 minut). Zawsze usuwaj resztki jedzenia

po kazdym uzyciu, aby zapobiec zapachom.

Wskazuje, aby przeczytac i przejrze¢ instrukcje, aby zrozumie¢ dziatanie i wykorzystanie

=

produktu.

Wskazuje na obecno$¢ zagrozenia, ktore moze spowodowac obrazenia ciata, $mier¢ lub

uszkodzenia mienie, je$li ostrzezenie dotaczone do tego symbolu jest ignorowane.

j Nalezy uwaza¢, aby unikna¢ kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby

unikna¢ oparzen.

ﬁ Tylko do uzytku w pomieszczeniach i gospodarstwach domowych.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE



POZNAJ SWOJ PIEC FRYTKOWNICE POWIETRZNA

GLOWNE KOMPONENTY

a
1
/
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Panel sterowania
Uchwyt dotykowy
Szyba szklana

Drzwi wysuwowe
No6zki antyposlizgowe

AR .

Stojak na piekarnik: uzywany do migsa, chleba, pizzy itp.

Kosz na frytkownicg¢ powietrzng: Uzyj kosza na frytkownice w potaczeniu z funkcja powietrza, aby zoptymalizowaé wyniki
gotowania. Uzywany do frytek, skrzydetek, cebuli itp. Moze by¢ rowniez stosowany jako kosz odwadniajacy.

Patelnia do pieczenia: Uzywana do ciasteczek, ciast, indyka itp. Moze réwniez trzymacé kapie z zywnosci lub oleju podczas
smazenia powietrza.

Kosz do usuwania: Uzywany do usuwania produktow.

Kosz/klatka obrotowy/a: Uzywany do frytek, popcornu itp. Klatka toczenia nie moze by¢ uzywana niezaleznie.

FUNKCJE

Dzigki zastosowaniu zupetnie nowej technologii 360° HOT AIR CIRCULATION, air fryer oven oferuje bardziej smaczna i

zdrowsza kuchnig.

CZUJNIK

Jesli drzwi sa otwarte podczas gotowania, gotowanie zostanie wstrzymane, a $wiatto piekarnika zostanie zapalone. Po
zamknigciu drzwi wznowiony proces gotowania bedzie kontynuowany. Podczas gotowania nalezy trzymaé drzwiczki
piekarnika zamknigte.

Uwaga: Nie pozwdl, aby proces pauzowat przez dhugi czas, pozwoli to na zmarzna¢ i wptynie na smak jedzenia!



SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Napigcie

Zasilania

Czestotliwosci

Pojemnos$¢

220 ~ 240V

1650W-1900W

50-60 Hz

21L

AIRFRYER TOSTER PIEKARNIK PRZEGLAD FUNKCJI

Regulowany Regulowany
Domyslny czas Temperatura .
Program zakres czasu . zakres temperatur Funkcja rozna
. (min) domyslna (°C)
(min) (°C)
KURCZAK 0 : 01-60:00 0:30 30-230 200 0 : 01-60:00
SKRZYDELKA 0 : 01-60:00 0:15 30-230 200 0 : 01-60:00
ODSZRANI 30-230
0 : 01-60:00 0:10 80 0 : 01-60:00
ANIE
STEK 0 : 01-60:00 0:12 30-230 200 0 : 01-60:00
HOT DOG 0 : 01-60:00 0:15 30-230 150 0 : 01-60:00
CIASTO 0 : 01-60:00 0:30 30-230 180 0 : 01-60:00
WARZYWA 0 : 01-60:00 0:12 30-230 180 0 : 01-60:00
PIZZA 0 : 01-60:00 0:16 30-230 200 0 : 01-60:00
TOST 0 : 01-60:00 0:03 30-230 160 0 : 01-60:00
FRYTKI 0 : 01-60:00 0:20 30-230 200 0 : 01-60:00
RYB 0 : 01-60:00 0:15 30-230 180 0 : 01-60:00
TARTA 30-230
0 : 01-60:00 0:20 200 0 : 01-60:00
JAJECZNA
POPCORN 0 : 01-60:00 0:10 30-230 200 0 : 01-60:00
SZPIKULEC 0 : 01-60:00 0:15 30-230 200 0 : 01-60:00
ODWADNIANIE 60:00-480:00 480:00 30-230 30 60:00-480:00
DOPIEKANIE 0 : 01-240:00 90:00 30-230 40 0 : 01-240:00
CIASTECZKA 0 : 01-60:00 0:12 30-230 180 0 : 01-60:00
OGRZEWANIE 0 : 01-60:00 0:30 30-230 80 0 : 01-60:00

Powyzsze dane sg domyslne, tylko w celach informacyjnych, uzytkownik moze dostosowac zadang temperaturg i czas

wedtug potrzeb.




PANEL STEROWANIA

=

O
TEMP @ LIGHT @
FUNCTION SELECTION FUNCTION SELECTION
[

TIMER ROTISSERIE

[ ] L J L ] L] L] L ]
CHICKEN WINGS DEFROST STEAK HOT DOG CAKE VEGETABLES |ZZA

FUNCTION ON/OFF
L ] [ ] [ ] L ] L ] [ ] L] L ] L]
TOAST FRENCH FRIES FISH EGGTARTS ~ POPCORN N DEHYDRATE PROOF COOKIE KEEP WARM

©

ON/OFF WL.M’YL.

A. Po podtaczeniu dotknij, aby wlaczy¢ piekarnik frytkownicy powietrznej.onsorr

©)

B. Dotknij, aby wytgczy¢ piekarnik do frytkownicy powietrznej.on/orr

©)

C. Dotknij, aby obudzi¢ piekarnik z trybu czuwania.on/orr

Wyswietlacz

W panelu wyswietlania znajdujg si¢ 2 wiersze. Gorna pokazuje TEMPERATURE
a dolna pokazuje Czas.

WYBOR FUNKCJI

a) Nacisnij, aby wybra¢ do przodu®

b) Nacisnij, aby wykona¢ do tytu @



e REGULACJA TEMPERATURY

a) Nacisnij, wyswietlacz temperatury bedzie migac; Temp

b) Naci$nij, aby zwiekszy¢ temperaturq;@

€) Naciénij, aby obnizy¢ temperatur(;;@

wee REGULACJA CZASU

a) Naci$nij , wyswietlacz temperatury bedzie migac; Tmer
b) Naci$nij, aby wydtuzy¢ czas;@

c) Nacisnij, aby skroci¢ czas;@

®)

sweruse START/PAUZA

a) Naci$nij, aby uruchomi¢ wybrang funkcjgsmrrrause

b) Nacisnij, aby wstrzymac proces pracy piekarnikasTarmeause

verr  Swiatla

Nacis$nij, aby zapali¢ lampke piekarnika. tiet



PRZED UZYCIEM PIECA TOSTERA FRYTKOWNICY
POWIETRZNEJ

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, rownej, odpornej na ciepto powierzchni, z dala od wszystkiego, co moze
zosta¢ uszkodzone przez ciepto. Zachowaj odlegto$¢ co najmniej 10cm miedzy gniazdkiem elektrycznym
a $ciang, meblami itp.

2. Przy pierwszym uzyciu nalezy uruchomi¢ piekarnik przez 18 minut w najwyzszej temperaturze
(230°C),aby wysterylizowac i usung¢ zapach produkcji. Piec tosterowy do frytownicy powietrznej moze
wydziela¢ zapach lub dym ze wzgledu na foli¢ ochronng nagrzewnicy.

©

TEMP @ LIGHT
FUNCTION SELECTION FUNCTION SELECTION

ROTISSERIE

[ ] L] [ ] L] L ] L] L
CHICKEN WINGS DEFROST STEAK HOT DOG CAKE VEGETABLES 1ZZA

FUNCTION ON/OFF
L ] [ ] L J [ ] [ J L ] L ] L ] [ ] L J
TOAST  FRENCH FRIES FISH EGGTARTS  POPCORN SKEWER  DEHYDRATE PROOF COOKIE KEEP WARM

INSTRUKCJA OBSLUGI

POWER WE. > Funkcja Uruchomié

WLACZANIE ZASILANIA

A. Podlacz, panel zaswieci si¢ przez 3 sekundy, a nastepnie zjedz, a ikona ON / OFF bedzie migac.
B. Dotknij ikony ON / OFF, aby wlaczy¢ air fryer toster piekarnik, po sygnale dzwiekowym, ekran
cyfrowy wyswietli 230 °Ci 30min, $wiatto funkcji kurczaka bedzie migac.



AKCESORIA

Stojak na piekarnik, kosz do smazenia powietrznego i patelnia do pieczenia

. L —— " . g 11
Positionl: | 15 Position2: | 15
DEHYDRATE | 13 TOAST | — :

DEHYDRATE

+4 4 + 4
Position3:
TOAST ] 11 . 11
DEHYDRATE 12 position2: 12
BAKE oY 5 3 4 A FRENCHFRIES L3
VEGETABLES 1 T4 CHICKENWINGS 14
PIZZA

1 T1 Accessories

position4: ] T2
ROAST I Ao OvenRack  Air Fryer Basket Baking Pan

A. Kilatka/kosz
Swietnie nadaje si¢ do frytek, prazonych orzechéw, popcornu i innych przekasek.
Uzyj jednej z dotaczonych $rub, aby przymocowaé klatke do pieczenia do haczyka w punkcie
weciecia na drazku rozna.
Przekre¢ Srubg, aby przymocowac klatke do pieczenia do kija do rozna.

®3) (4)

Uwaga:

* Nalezy zawsze trzymac tacg ociekowa w najnizszej warstwie wewnatrz frytkownicy powietrznej, aby
zbiera¢ olej ze smazonego jedzenia.

» Sktadniki wewnatrz moga zwigkszy¢ rozmiar podczas procesu gotowania, upewnij sie, ze podgrzewana
objetos¢ zywnosci nie dotknie wewnetrznych $cian frytkownicy.

* Tylko wtedy, gdy drzwi sa zamknigte, frytkownica powietrza bedzie dziatac.



FUNKCJE

A. Wybierz funkcje z ikonami@i @
B. Dostosuj temperature za pomocg ikon Timer @I@

Zakres regulacji temperatury wynosi 30-230°C. temperatura wzrosnie lub zmniejszy sie¢ o 5°Cna ruch
szybko 1 w sposob ciagly, jesli dlugo naciskasz na temperature +, temperatura wzro$nie o 5°C za kazdym
razem, jesli dotkniesz temperatury"-", temperatura zmniejszy si¢ za kazdym razem0 5°C.

Uwaga: Przy temperaturze 230°C, nacisnij "+", temperatura powroci do 30°C,w temperaturze 30°C,
nacisnij "-" temperatura powroci do 230°C, w procesie regulacji temperatury temperatura zostanie
wyswietlona na ekranie migotania (brak migotania w procesie regulacji), migajac 3 razy, a nastepnie
wskazujac, ze temperatura zostata ustawiona.

C. Dostosuj czas za pomocg ikon Timer @I@

Zakres regulacji czasu wynosi 001-480 minut, a czas wzrosnie lub zmniejszy si¢ 0 5 minut na ruch szybko
1 w sposob ciagly, jesli dlugo naciskasz na regulacje czasu + / -, a czas wzro$nie lub zmniejszy si¢ o 5
minut za kazdym razem, jesli dotkniesz + / -. W procesie regulacji czasu na ekranie bedzie migotac
cyfrowy wyswietlacz czasowy (bez migotania podczas procesu regulacji), migajac 3 razy, a nast¢pnie
wskazujac, ze czas zostat ustawiony.

Operacyjny

1. Nacisnij klawisz, aby rozpocza¢ gotowanie. Wentylator zostanie uruchomiony, a na wyswietlaczu pojawi

®)

si¢ czasomierz w dot zliczania i dwukropek migdzy H: MM bedzie migac. smarmpause

2. Po zakonczeniu procesu piekarnik bedzie sygnatem dzwickowym 10 razy, wyswietlacz zniknie,

©)

wentylator zatrzyma si¢, a ikona bedzie migaé przez 5 minut, a nastgpnie przej$¢ do trybu czuwania.on/orr

PIELEGNACJA, CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE

Przed czyszczeniem zdejmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. Przed demontazem 1 czyszczeniem
pozostawi¢ piekarnik 1 wszystkie akcesoria do catkowitego ostygniecia.

Czyszczenie zewnetrznego korpusu i drzwi



® Wytrzyj zewnetrzny korpus migkka, wilgotng gabka. W celu uniknigcia narastania plam mozna stosowac
niescierny ptyn do mycia lub tagodny roztwodr natryskowy. Przed czyszczeniem natozy¢ srodek
czyszczacy na gabke, a nie na powierzchni¢ piekarnika.

® Aby wyczysci¢c wewnetrzne szklane drzwi, uzyj szklanego s$rodka czyszczacego lub tagodnego
detergentu i migkkiej, wilgotnej gabki lub migkkiej plastikowej podktadki do szorowania. Nie uzywaj
sciernego $rodka czyszczacego lub metalowej podktadki do szorowania, poniewaz zarysowania
powierzchni piekarnika.

® Wytrzyj zewnetrzne drzwi migkka, wilgotng szmatka. Nalozy¢ $rodek czyszczacy na $ciereczke, nie
naktada¢ srodka czyszczacego bezposrednio na diod¢ LED. Czyszczenie powierzchni ekranu LED suchg
szmatka i/lub $rodkami $ciernych moze spowodowac zadrapania.

AOSTRZEZENIE: Aby zapobiec porazeniu pradem, nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu

zasilajacego w wodzie ani innej cieczy.

CZYSZCZENIE WNETRZA

® Aby wyczysci¢ rozpryski, ktore moga wystapi¢ podczas gotowania, przetrzyj $ciany migkka, wilgotng gabka. W
celu uniknigcia narastania plam mozna stosowa¢ niescierny ptyn do mycia lub tagodny roztwor natryskowy.
Zastosuj srodek czyszczacy do gabki, a nie do wngtrza, przed czyszczeniem.

AOSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia elementow grzewczych nalezy zachowaé szczegdlna ostroznos¢.

Pozostawi¢ piekarnik do calkowitego ostygniecia, a nastepnie delikatnie pociera¢ migkka, wilgotna gabka lub
szmatkq na calej dlugosci elementu grzejnego. Nie nalezy uzywaé¢ zadnego rodzaju Srodka czyszczacego lub
czyszczacego. Przed wlozeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka elektrycznego i wlaczeniem piekarnika nalezy
pozostawi¢ wszystkie powierzchnie do calkowitego wyschniecia.

CZYSZCZENIE AKCESORIOW

® Umyj wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z mydtem migkka gabka lub migkka plastikowa podktadka do szorowania.
Doktadnie splukac i wysuszy¢. Do czyszczenia jakichkolwiek akcesoridow nie nalezy uzywaé srodkow czyszczacych,
metalowych poduszek do czyszczenia lub metalowych przyborow kuchennych.

® Aby przedhuzy¢ zywotnos¢ akcesoridw, czyszczenie ich w zmywarce nie jest zalecane.

Przechowywanie

® Upewnij si¢, ze piekarnik 1 wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

Upewnij si¢, ze drzwi sg zamknicte.
® Przechowuj urzadzenie w pozycji pionowej, na wysokosci stojgcej i na podporach. Nie przechowywaé urzadzenia, gdy
jest mokre lub gorace. Nie przechowywa¢ w wilgotnym lub gorgcym $rodowisku.

WYMIANA SWIATEA



Uwaga:
Przed wymiang lampki zaru elektrycznego nalezy odigczy¢ piekarnik toster frytkownicy powietrznej i pozostawi¢ do

catkowitego ostygniecia.

DANE TECHNICZNE: zarowka halogenowa 25W
1. Obrd¢ pokrywe §wiatta w lewo, aby ja usung¢.

/BIE

2. Usun zuzyta zarowke, pociagajac ja bezposrednio.

L

3. W16z nowa zaréwke.

1y

4. Obro¢ pokrywe $wiatla zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby ja dokrecic.

=

Rozwiazywanie problemow

Mozliwy problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie




Piekarnik NIE dziata

Urzadzenie nie jest podtaczone

Upewnij sig, ze piekarnik jest podiaczony

Nie wilaczytes piekarnika

Nacis$nij przycisk "WL/WYL.", aby wlaczy¢

Drzwi nie sa prawidtowo zamknigte

Upewnij sig, ze drzwi sa dobrze zamknigte

Para wychodzi z gornej czesci drzwi

piekarnika

Gotujesz zywnos¢ o wysokiej zawartosci wilgoci

To normalne. Drzwi sa wentylowane, aby uwolni¢ par¢ wodna z
zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci, takiej jak mrozone

pieczywo

Biaty dym wydobywa si¢ z pieca

Po raz pierwszy nalezy uzywac piekarnika

To normalne. Piekarnik moze wytwarza¢ troche biatego dymu
podczas korzystania, jesli po raz pierwszy. Sugerujemy, aby
ustawi¢ najwyzsza temperatur¢ w funkcji pracy 18 ~ 20 minut

bez jedzenia, aby wyeliminowaé¢ dym.

Gotujesz ttuste jedzenie

To normalne. Smazenie tlustych potraw spowoduje wyciek oleju
do grzejnikoéw lub migkiszu lub patelni do pieczenia, olej bedzie

produkowac biaty dym i nie powinien wptywac na gotowanie.

Taca do pieczenia lub migkisz lub grzejniki nadal
zawieraja pozostatosci smaru lub oleju z

poprzedniego uzycia

Upewnij sig, ze cze$ci te sa czyszczone prawidtowo po kazdym

uzyciu

Ciemny dym wydobywa si¢ z pieca

Zywno$é plonie

Natychmiast wylaczy¢ piekarnik, nalezy zachowaé ostrozno$¢

przy wyjeciu zywnosci.

Sktadniki gotowane w piekarniku nie

zostaly przygotowane

Za duzo jedzenia

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia do pojedynczego gotowania

Ustawienie zbyt niskiej temperatury lub zbyt

krotkiego czasu

Ustaw wyzsza lub dluzsza temperature

Wybierz nieprawidtowa funkcje

Upewnij sig, ze gotujesz z odpowiednia funkcja

Potrawy sa gotowane nierownomiernie

Sktadniki sa utozone lub blisko siebie podczas

gotowania

Upewnij sig, ze sktadniki roztozy¢ rownomiernie

Nie ustawiono pieczenia, kosza na smazenie

powietrza lub stojaka piekarnika

Przed lub w trakcie gotowania wyregulowac te akcesoria w

odpowiednim

Zywno$¢ nie jest chrupigca po smazeniu

powietrzem

Sktadniki o wysokiej wilgotnosci

Roéwnomierne rozpylanie lub szczotkowanie niewielkiej ilosci

oleju na zywno$¢ moze zwigkszy¢ chrupkosé

Utylizacja starych urzadzen elektrycznych

Dyrektywa europejska 2002/96 / WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare domowe urzadzenia elektryczne nie byty
wyrzucane razem z nieposortowanymi odpadami komunalnymi. Stare urzgdzenia
nalezy zbiera¢ osobno, aby zoptymalizowa¢ odzysk i recykling zawartych w nich
materiatdw oraz zmniejszy¢ wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko. Symbol przekreslonego ,kosza na
kotkach” na produkcie przypomina o Twoim obowigzku, ze w przypadku utylizacji urzgdzenia nalezy
je zbiera¢ osobno. Konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawcg w

hi¢



celu uzyskania informacji dotyczgcych prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupoéw dokonywanych od autoryzowanych sprzedawcow
TurboTronic®.

Gwarancja TurboTronic® obejmuije tylko pierwotnego witasciciela i oryginalny produkt i nie podlega
przeniesieniu.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzadzenie bedzie wolne od wad materiatowych i wykonawczych.
Ograniczona gwarancja obowigzuje tylko wtedy, gdy jest uzywana w normalnych warunkach
domowych i konserwowana zgodnie z wymaganiami okreslonymi w instrukcji obstugi, z
zastrzezeniem nastepujgcychwarunkéw i wytgczen:

Co obejmuje ta gwarancja?

1. Oryginalne urzgdzenie i / lub czesci nie podlegajgce zuzyciu uznane za wadliwe, wedtug
wytgcznego uznania TurboTronic®, zostang naprawione lub wymienione

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzadzenia na inny o takiej samej lub wiekszej
wartosci.

Czego nie obejmuje ta gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci nadajgcych sie do noszenia (takich jak naczynia do miksowania,
pokrywki, kubki, ostrza, podstawy blendera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), Ktore
wymagaja regularnej konserwacji i / lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania
jednostki, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Kazda jednostka, ktéra zostata zmodyfikowana lub wykorzystana do celow komercyjnych.

3. Uszkodzenia spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem, naduzyciami, niedbatg obstuga,
niewykonaniem wymaganej konserwacji (np. Niezatrzymaniem studni podstawy silnika przed
wyciekami zywnosci i innymi odpadkami) lub uszkodzeniami wynikajgcymi z niewtasciwego
obchodzenia sie w transporcie.

4. Szkody nastepcze i przypadkowe.

5. Usterki spowodowane przez osoby naprawiajgce nieautoryzowane przez TurboTronic®. Wady te
obejmujg uszkodzenia powstate w trakcie transportu, zmiany lub naprawy produktu TurboTronic®
(lub jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa jest wykonywana przez osobe wykonujgcg naprawe
nieupowazniong przez TurboTronic®.

6. Produkty zakupione, uzywane lub obstugiwane poza Europs.

llustracje moga réznic sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktéw, dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym
dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic®i Z-Line® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL B.V.B.A®.
WYDRUKOWANO W CHRL



