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Dziekujemy za wybor:
AIR FRYER OVEN firmy TurboTronic®.

Ciesz sie fatwym gotowaniem w domu, produkujac pozywne i zdrowe jedzenie w wygodny i
spojny sposob. Ta frytownica pozwala przyrzgdzaé ulubione potrawy z niewielkg iloscig oleju
lub bez niego, zachowujgc przy tym doskonaty smak. Dzieki technologii Rapid air nie ma
potrzeby dodawania oleju do przygotowywania smazonych potraw. Dzigki zakresowi
temperatur od 25°C do 230°C frytownica umozliwia przygotowywanie réznych potraw, od
chrupigcych frytek po soczyste skrzydetka, z niewielkg iloscig oleju lub bez niego, z uzyciem
do 80% mniejszej ilosci ttuszczu.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

PODCZAS KORZYSTANIA Z URZADZEN ELEKTRYCZNYCH NALEZY ZAWSZE
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH ZASAD BEZPIECZENSTWA, W TYM
NASTEPUJACYCH ZASAD:

1. PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

2. Nie nalezy dotykac gorgcych powierzchni. Nalezy uzywaé uchwytéw lub pokretet.

3. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem prgdem elektrycznym, nie nalezy zanurzac
przewodu, wtyczek ani urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy.

4. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych Ilub umystowych, a takze nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze otrzymaty one nadzoér lub instrukcje dotyczace uzytkowania
urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

5. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

6. Odtaczaj wtyczke od gniazdka, gdy nie jest uzywana i przed czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci tostera nalezy odczekac, az ostygnie.

7. Nie uzywaj zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, lub gdy
urzadzenie dziata nieprawidtowo, Ilub zostato w jakikolwiek sposdb uszkodzone.
Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

UWAGA: NIE NALEZY PODEJMOWAC PROB SAMODZIELNEJ NAPRAWY
URZADZENIA. SPOWODUJE TO UTRATE GWARANCJI.

8. Uzywanie akcesoridow niezalecanych przez

9. Nie uzywac na zewnatrz.

10. Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu, ani dotykat
gorgcych powierzchni.

11. Nie umieszczac¢ na lub w poblizu gorgcych palnikdw gazowych lub elektrycznych ani w
rozgrzanym piekarniku.

12. Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne ciecze nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc.

13. Aby odfgczy¢ urzadzenie, naci$nij przycisk C2 lub dowolny podswietlony przycisk
FUNCTION, aby wytgczy¢ toster.

14. Wyjmij wtyczke z gniazdka Sciennego.

15. Nie uzywaj urzagdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

16. Nie wolno wktada¢ do tostera zbyt duzych produktéw spozywczych ani metalowych
przyborow kuchennych, poniewaz mogg one spowodowac pozar lub ryzyko porazenia prgdem.



17. Jesli podczas pracy toster jest przykryty lub dotyka materiatow tatwopalnych, w tym zaston,
firan, scian i tym podobnych, moze doj$¢ do pozaru. Nie nalezy przechowywac¢ zadnych
przedmiotéw na goérze urzgdzenia, gdy jest ono wigczone.

18. Nie nalezy czySci¢ za pomocg metalowych zmywakéw. Kawatki mogg oderwaé sie od
padu i dotkngé czesci elektrycznych, co grozi porazeniem pragdem.

19. Nalezy zachowa¢ szczegoblng ostroznos¢ podczas uzywania pojemnikdéw wykonanych z
materiatéw innych niz metal lub szkfo.

20. W nieuzywanym tosterze nie nalezy przechowywac zadnych materiatdw poza akcesoriami
zalecanymi przez producenta.

21. W tosterze nie nalezy umieszczac¢ nastepujgcych materiatdw: papieru, kartonu, plastiku
itp.

22. Nie przykrywaj tacy na okruchy ani zadnej czesci tostera metalowg folig. Spowoduje to
przegrzanie sie tostera.

23. Podczas wyjmowania tacki na okruchy lub usuwania gorgcego ttuszczu nalezy zachowac
szczegoblng ostroznosc.

24. Nie nalezy przykrywac tostera czymkolwiek, co mogtoby uniemozliwi¢ wydostawanie sie
pary. Moze to spowodowaé wypaczenie, odbarwienie, nieprawidtowe dziatanie lub nawet
pozar.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO
ZACHOWAUJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

DODATKOWE WAZNE ZABEZPIECZENIA

UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE: Podczas uzytkowania urzadzenia wydziela sie
ciepfo i ulatniajgca sie para. Nalezy podja¢ odpowiednie $rodki ostroznosci, aby zapobiec
ryzyku poparzen, pozarow lub innych obrazen osob lub szkéd materialnych.

1. Osoba, ktéra nie przeczytata i nie zrozumiata wszystkich instrukcji obstugi i
bezpieczenhstwa, nie ma kwalifikacji do obstugi tego urzadzenia. Wszyscy uzytkownicy tego
urzagdzenia muszg przeczytac i zrozumie¢ niniejszg instrukcje przed przystgpieniem do
obstugi lub czyszczenia urzgdzenia.

2. Jesli urzadzenie spadnie lub przypadkowo zanurzy sie w wodzie, nalezy natychmiast
wyjaé wtyczke z gniazdka. Nie wolno siega¢ do wody!

3. Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen dla cyrkulaciji
powietrza nad urzgdzeniem i ze wszystkich stron. Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
zaston, oktadzin sciennych, ubran, scierek do naczyn lub innych materiatéw tatwopalnych.
4. Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

5. Jesli urzadzenie zacznie dziata¢ nieprawidtowo podczas uzytkowania, nalezy nacisngc
przycisk“2> lub dowolny podswietlony przycisk FUNCTION. Wyjmij wtyczke z gniazdka
Sciennego. Nie nalezy uzywac ani probowa¢ naprawia¢ wadliwie dziatajgcego urzgdzenial
Kontakt z dziatem obstugi klienta

6. Przewdd tego urzgdzenia powinien by¢ podtgczony wytgcznie do sciennego gniazdka
elektrycznego 120V AC.

7. Nie uzywaj urzgdzenia w niestabilnej pozycji.

8. Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzen lub innych obrazen, nie nalezy dotykaé gorgcych
powierzchni. Zaleca sie uzywanie ochronnych rekawic kuchennych oraz przyboréw
kuchennych o dtugich rgczkach.

9. Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen oséb lub mienia, przed wtozeniem jedzenia nalezy
odfgczy¢ urzadzenie od zasilania. Jesli urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
odtgczac je od gniazdka elektrycznego.

UWAGA: Nigdy nie pozostawiaj tostera bez nadzoru, gdy jest uzywany.

UWAGI DOTYCZACE WTYCZKI



To urzadzenie jest wyposazone w spolaryzowang wtyczke (jedno ostrze jest szersze niz
drugie). Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia prgdem, ta wtyczka pasuje do spolaryzowanego
gniazdka tylko w jeden sposéb. Jesli wtyczka nie pasuje catkowicie do gniazdka, odwréé ja.
Jesli nadal nie pasuje, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy
w zaden sposob modyfikowac¢ wtyczki.

UWAGI NA TEMAT SZNURKA

a) Nalezy zapewni¢ krétki przewod zasilajgey (lub odtgczany przewdd zasilajgey) w celu
zmniejszenia ryzyka zwigzanego z zaplataniem sie w diuzszy przewdd lub potknieciem sie o
niego.

b) Dostepne sg dtuzsze odtgczane przewody zasilajgce lub przedtuzacze, ktére mogg byé
uzywane pod warunkiem zachowania ostroznosci przy ich stosowaniu.

c) Jezeli uzywany jest dtugi odigczany przewdd zasilajgcy lub przedtuzacz:

1) Oznaczone parametry elektryczne odigczanego przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza
powinny by¢ co najmniej tak duze, jak parametry elektryczne urzgdzenia;

2) Jezeli urzgdzenie jest uziemione, przediuzacz powinien by¢ 3-zytowym przewodem z
uziemieniem; oraz

3) Dluzszy przewdd nalezy utozy¢ w taki sposob, aby nie zwisat nad blatem lub stotem, za
ktéry mogtyby pociggnaé dzieci lub o ktéry mogtyby sie potknagg.

OSTRZEZENIE O PLASTYFIKATORZE

UWAGA: Aby zapobiec przedostawaniu sie plastyfikatorow na wykonczenie blatu, stotu lub
innych mebli, nalezy umiesci¢ NIEPLASTYCZNE podkfadki lub maty pomiedzy urzadzeniem
a wykonczeniem blatu lub stotu. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac
przyciemnienie wykonczenia; mogg pojawic sie trwate skazy lub plamy.

MOC ELEKTRYCZNA

Jesli obwdd elektryczny jest przecigzony innymi urzgdzeniami, urzgdzenie moze nie dziata¢
prawidtowo. Urzgdzenie powinno by¢ zasilane z oddzielnego obwodu elektrycznego, niz
inne urzgdzenia.

.n Wskazuje na konieczno$¢ przeczytania i zapoznania sig z instrukcjg, aby zrozumie¢ dziatanie i sposob uzytkowania
produktu.

Wskazuje na istnienie zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczny uszczerbek na
zdrowiu.
szkody materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

poparzen.

f Nalezy uwazac¢, aby nie dopusci¢ do kontaktu z gorgcg powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby unikng¢
ﬁ Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.




POZNANIE CYFROWEGO TOSTERA-FRYTOWNICY

Produkt moze nieznacznie rozni¢ sie od przedstawionego na ilustracji

. Klamka drzwi
. Drzwi szklane
. Dolne elementy grzejne 5
. Gorne elementy grzejne

. Panel sterowania wyswietlacza aktywowse
Cyfrowy wyswietlacz CZAS/TEMP

. Taca na okruchy (nie pokazano)

. Wentylator konwekcyjny (nie pokazano)

. Wtyczka polaryzacyjna (bez ilustraciji)

AKCESORIA

1. Stojak druciany

1. Kosz do frytownicy/dehydratora 3
2. Patelnia do pieczenia/pieczenia
4. Tacka na okruchy

PANEL STEROWANIA Z WYSWIETLACZEM
AKTYWOWANYM DOTYKOWO
Ekran, ktéry pojawia sie tylko wtedy, gdy jest potrzebny.
PrzyciskC 2 i dowolna FUNKCJA bedg podswietlone.
gdy sg aktywne i znikajg, gdy nie sg uzywane. Oprécz strony .
11 wstepnie ustawionych funkgji z precyzjg CZAS / TEMP
kontrola, ten pigkny cyfrowy toster do frytownicy
Piekarnik jest wyposazony w wentylator konwekcyjny o
regulowanej predkosci. Nr
muszg krecic¢ sie w kuchni. Po uptywie CZASU
Toster wylgcza sie automatycznie.

oy
. Cyfrowy wyswietlacz CZAS/TEMP
. Przyciski TIME / TEMP
. Pokretto regulacji TIME/TEMP
. Przycisk FRY AIR
. Przycisk BROIL
. Przycisk BAKE
. Przycisk TOAST/BAGEL
. Przycisk START/MENU
10. WARM
11. PIZZA
12. CIASTECZKA
13. GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

©CONOUAWNE




14. REHEAT
15. DEHYDRAT

- Po podtgczeniu frytownicy do prgdu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a element sterujgcy
Panel bedzie $wiecit przez 1 sekunde. Przycisk( &> zaswieci sie, a nastepnie zacznie powoli
pulsowagé, wtgczajgc sie i wylgczajac. Na wyswietlaczu pojawi sie godzina 12:00, a symbol
"12" zacznie miga¢. Za pomocg pokretta regulacyjnego mozna ustawi¢ godziny. Po 5
sekundach zacznie migac "00" minut. Za pomocg pokretta regulacyjnego mozna ustawic
minuty.

- Po nacis$nieciu przycisku” ¥ rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a panel sterowania zaswieci
sie i pozostanie aktywny przez 20 sekund.

- Nacisnij przyciskC®_ | aby zatrzymaé¢ dowolng operacje.

Pokretto sterujgce

- Obrdcié pokretto, aby recznie zaprogramowac zgdany CZAS i/lub TEMP gotowania.

- Obrdcié pokretto, aby recznie zaprogramowac tryb SLOW COOK od LOW (NISKI) do
HIGH (WYSOKI).

- Obrd¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ ustawienia czasu lub temperatury.

- Obrdc¢ pokretto w lewo, aby zmniejszy¢ nastawe czasu lub temperatury.

FRYJKA POWIETRZNA

- Po nacisnieciu przycisku AIR FRY rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. 200 °C TEMP i 25 minut
TIME bedg wys$wietlane na zmiane co 5 sekund na wyswietlaczu.

- Nacisng¢ przycisk TIME, a nastepnie obréci¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwiekszy¢
lub w lewo, aby zmniejszy¢ CZAS FRYZJERSTWA POWIETRZNEGO w odstepach co 1
minute.

- Nacisna¢ przycisk TEMP, a nastepnie obréci¢ pokretto sterowania w prawo, aby
zwiekszy¢, lub w lewo, aby zmniejszy¢ TEMPERATURE FRYZU POWIETRZNEGO w
odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij i przytrzymaj oba przyciski TIME i TEMP, aby dostosowac¢ predkos¢ wentylatora.
- Nacisnij START/MENU, aby rozpocza¢ prace.

- Nacisnij przycisk“2 | aby wytgczy¢ funkcje AIR FRY i powrdécic¢ do trybu gotowosci.

BROIL

- Po nacisnieciu przycisku BROIL rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi
sie 30 minut.

- Nacisng¢ przycisk TIME, a nastepnie obroci¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwigkszy¢
lub w lewo, aby zmniejszy¢ CZAS PIECZENIA w odstepach co 1 minute.

- Nacisnij i przytrzymaj oba przyciski TIME i TEMP, aby dostosowac¢ predkos¢ wentylatora.
- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Nacisng¢ przycisk( &> , aby wytgczy¢ funkcje BROIL i powrdci¢ do trybu gotowosci.

BAKE

- Po nacisnieciu przycisku BAKE rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. 175 °C TEMP i 30 minut
TIME bedg wyswietlane na zmiane co 5 sekund na wyswietlaczu.

- Nacisnij TIME, a nastepnie obré¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo, aby
zmniejszy¢ BAKE TIME (czas pieczenia) w odstepach co 1 minute.

- Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie obro¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ temperature pieczenia, w odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij i przytrzymaj oba przyciski TIME i TEMP, aby dostosowac¢ predkos¢ wentylatora.
- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Nacisnij przycisk“ . , aby zatrzymac funkcje BAKE i powrdci¢ do trybu gotowosci.

TOAST/BAGEL



- Po nacisnieciu przycisku TOAST/BAGEL rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i zostanie
wyswietlony odcien tostu TOAST L4 (MEDIUM).

- Nacisna¢ i przytrzymac przycisk TOAST/BAGEL, aby zmieni¢ odcien tostéw na BAGEL L4
(MEDIUM).

- W trybie TOAST lub BAGEL obrocic¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo, aby
zmniejszy¢ odcien grzanki od L1 LIGHT do L7 DARK.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Nacisng¢ przycisk“@> | aby zatrzymac tryb TOAST/BAGEL i powrdci¢ do trybu gotowosci.

WARM

- Nacisnij przycisk START/MENU, zaswiecg sie przyciski TIME i TEMP. Rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie napis °C.

- Nacisnij przycisk TIME, a nastepnie obré¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ czas pieczenia (BAKE TIME) w odstepach co 1 minute.

- Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie obro¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwiekszy¢,
lub w lewo, aby zmniejszy¢ temperature pieczenia, w odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpocza¢ prace.

- Nacisnij przyciskC2 , aby wytgczy¢ funkcje WARM i powrdci¢ do trybu gotowosci.

PIZZA

- Nacisng¢ przycisk START/MENU, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, zaswiecg sie przyciski
TIME i TEMP. Obréci¢ pokretto regulacyjne, az podswietli sie napis PIZZA. Rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol 175 °C.

- Nacisng¢ przycisk TIME, a nastepnie obrocic¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ PIZZA TIME w odstepach co 1 minute.

- Nacisna¢ przycisk TEMP, a nastepnie obrécié¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ temperature PIZZY w odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Nacisnij przycisk“@ | aby zatrzymac program PIZZA i powréci¢ do trybu gotowosci.

COOKIES

- Nacisnij przycisk START/MENU, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, podswietlg sie przyciski
TIME i TEMP. Obraca¢ pokretto regulacyjne, az podswietli sie napis COOKIES. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol 175 °C.

- Nacisnij przycisk TIME, a nastepnie obré¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwiekszy¢ lub
w lewo, aby zmniejszy¢ COOKIES TIME w odstepach co 1 minute.

- Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie obrd¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwiekszy¢
lub w lewo, aby zmniejszy¢ temperature COOKIES TEMP w odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Naci$nij przycisk( 2 , aby zatrzymac program COOKIES i powrdci¢ do trybu gotowosci.

GOTOWANIE W WOLNYM TEMPIE

- Po nacisnieciu przycisku START/MENU rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a przyciski TIME i
TEMP zaswieca sie. Obroci¢ pokretto regulacyjne, az podswietli sie napis SLOW COOK.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na wys$wietlaczu pojawi sie napis HI.

- Nacisna¢ przycisk TIME, a nastepnie obréci¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ CZAS POWOLNEGO PIECZENIA w odstepach 30-minutowych.

- Nacisng¢ przycisk TEMP, a nastepnie obroéci¢ pokretto sterowania w prawo do ustawienia
wysokiego.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpocza¢ prace.

- Nacisng¢ przycisk“©. , aby zatrzymac funkcje SLOW COOK i powrdci¢ do trybu gotowosci.

REHEAT



- Nacisng¢ przycisk START/MENU, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, zaswiecg sie przyciski
TIME i TEMP. Obréci¢ pokretto regulacyjne, az podswietli sie napis REHEAT. Rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol 175 °C.

- Nacisng¢ przycisk TIME, a nastepnie obroci¢ pokretto sterowania w prawo, aby zwigkszy¢
lub w lewo, aby zmniejszy¢ CZAS REHEAT TIME w odstepach 1 minuty.

- Nacisna¢ przycisk TEMP, a nastepnie obréci¢ pokretto w prawo, aby zwiekszyé¢, lub w
lewo, aby zmniejszy¢ temperature podgrzewania (REHEAT TEMP) w odstepach co 5 stopni.
- Nacisnij START/MENU, aby rozpocza¢ prace.

- Nacisng¢ przycisk( @) | aby zatrzymacé funkcje REHEAT i powrdci¢ do trybu gotowosci.

DEHYDRAT

- Po nacisnieciu przycisku START/MENU rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, podswietlg sie
przyciski TIME i TEMP. Obracac pokretto regulacyjne, az podswietli sie napis DEHYDRATE.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie 50 °C.

- Nacisnij przycisk CZAS, a nastepnie obré¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo,
aby zmniejszy¢ CZAS DEHYDRACJI w odstepach co 30 minut.

- Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie obro¢ pokretto w prawo, aby zwiekszyé, lub w lewo,
aby zmniejszy¢ TEMP DEHYDRATU w odstepach co 5 stopni.

- Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace.

- Nacisnij przyciskC®_ | aby zatrzymac¢ funkcje DEHYDRATE i powrdci¢ do trybu gotowosci.

POZYCJE POLEK

UWAGA: Niektore potrawy mogg wymagac roznych pozycji na potkach, w zaleznosci od
przepisu, wielkosci, ilosci gotowanej potrawy i wtasnych upodoban. Ponizszych informac;ji
nalezy uzywac wytacznie jako wskazowek.

1. Istniejg 3 pozycje wysokosci, w ktorych mozna umiesci¢ kosz frytownicy/odwadniacza,
druciang pétke lub patelnie do pieczenia/gotowania.

2. Gorng potke nalezy ustawi¢ w pozycji BROIL.

3. Srodkowa pétka jest zwykle uzywana do smazenia na powietrzu, opiekania, pieczenia
BAGEL, PIZZY, ciastek i deserow.

4. W przypadku funkcji BAKE, ROAST, REHEAT i WARM nalezy uzywac dolnej p&tki.
OSTRZEZENIE: Nigdy nie ustawia¢ patelni do pieczenia/gotowania bezposrednio na
dolnych elementach grzejnych.

OGRANICZENIA DOTYCZACE WAGI / ROZMIARU

1. Ten toster moze upiec kurczaka lub indyka o wadze do 4 funtow.

i do 5 funtowej pieczeni.

2. Zalecamy okresowe sprawdzanie postepu gotowania za pomocg termometru do miesa.

ZESPOL PIECZENIA/GOTOWANIA

1. Umiesci¢ stojak druciany, strong z nd6zkami w dét, na patelni do pieczenia/pieczenia, aby
utworzy¢ URZADZENIE DO PIECZENIA/BROIL (rys. 1).

OSTRZEZENIE: NIGDY nie nalezy umieszczaé folii aluminiowej na blasze do
pieczenia/gotowania. Zatrzymuje ona tluszcz i moze spowodowac pozar.

POJEMNIKI DO GOTOWANIA

- Zaréwno kosz do smazenia/odwadniania, jak i patelnia do pieczenia/rozgrzewania
dotgczona do tostera nadajg sie do przyrzadzania takich produktow, jak ciasteczka, butki,
herbatniki, nachos i gorgce przekaski.

- Do gotowania wielu réznych potraw mozna uzywac¢ réznych standardowych naczyn do
pieczenia, takich jak zapiekanka 8" x 12", dowolna okragta lub kwadratowa tortownica 8" lub
9", 12-kielichowa forma do muffindw, okragte, kwadratowe lub prostokgtne naczynia do
zapiekanek o pojemnosci 1 i 2 kwarty.



- Wybieraj naczynia do pieczenia wykonane z metalu lub szkta/ceramiki bez pokrywek.

- Ciemne lub matowe patelnie szybciej absorbujg ciepto, potrawy piekg sie szybciej, a
skorka brgzowieje tatwiej niz na btyszczgcych patelniach.

- Sprawdz instrukcje obstugi na opakowaniu lub skontaktuj sie z producentem naczyn, aby
ustali¢, czy dane naczynie nadaje sie do uzycia w tosterze.

- W tosterze nie nalezy uzywac¢ torebek do pieczenia, poniewaz mogg one wejs¢ w kontakt z
elementami grzejnymi.

UWAGA: Nie uzywac szklanych pokryw na patelniach do pieczenia. Jesli uzywasz
szklanego lub szklano-ceramicznego naczynia do pieczenia, upewnij sie, ze znajduje sie
ono w odlegtosci co najmniej 1 cala od gérnego elementu grzejnego.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

UWAGA: Aby unikngé porazenia prgdem, nie nalezy zanurzac tostera w wodzie ani
dopuszczac¢ do kontaktu przewodu z wodg lub innymi ptynami.

1. Ostroznie rozpakuj toster i akcesoria. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe z wnetrza
tostera. Usuh wszelkie etykiety z powierzchni zewnetrznych.

2. Umiesc¢ toster na rownej powierzchni, takiej jak blat lub stot.

stét. Upewnij sig, ze boki, tyt i géra tostera znajdujg sie w odlegtosci co najmniej 4 cali od
Scian, szafek, przedmiotéw na blacie lub stole.

3. Aby unikng¢ zadrapan, uszkodzen lub odbarwien, nie nalezy umieszczac zadnych
przedmiotéw na tosterze podczas pracy
urzadzenia.

4. Umyj kosz frytownicy/dehydratora, patelnie
do pieczenia/gotowania, druciany stojak i tace
na okruchy w cieptej wodzie z mydtem. Optucz
i doktadnie wysusz przed

umieszczenie w

toster do pieczenia.

5. Nie nalezy uzywac srodkoéw czyszczagcych o
wtasciwosciach Sciernych.

6. Aby upewnic sig, ze toster jest wolny od
olejow uzywanych podczas produkciji,
konieczne jest jednorazowe oproznienie
urzadzenia.

7. Upewnij sie, ze tacka na okruchy znajduje
sie na swoim miejscu w dolnej czesci tostera.
8. Postepujgc zgodnie ze szczegotowg
instrukcjg obstugi, oproznij

Toster i piekarnik BAKE

przez 30 minut do

przygotuj toster do pieczenia

do uzytku.

OPERACJA

UWAGA: Aby wytaczy¢ dzwieki dzwiekowe, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy zarowno
przycisk AIR FRY, jak i BROIL. Ikona® SOUND OFF (Dzwiek wylgczony) zostanie
wyswietlona obok przycisku TIME (Czas) na panelu sterowania. Aby wtgczy¢ dzwiek, nalezy
ponownie nacisng¢ oba przyciski.

UWAGA: NIGDY nie uzywaj plastikowych pojemnikéw w tosterze.

UWAGA: Nie nalezy umieszczaé zadnych przedmiotéw na gérze tostera.

1. Po podtgczeniu tostera do pradu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, przycisk( & zaswieci
sie, a nastepnie zacznie powoli pulsowac, wtagczajgc sie i wytaczajgc.

2. Otworz szklane drzwi.



3. Przed uzyciem zawsze upewnij sie, ze tacka na okruchy znajduje sie na swoim miejscu w
dolnej czesci tostera. Zawsze uzywaj patelni do pieczenia/pieczenia, aby zmniejszy¢
rozpryskiwanie. (Rysunek 1.)

4. Wsun druciany stojak na zgdang pozycje na potce. Wstawi¢ jedzenie. Zamkng¢ szklane
drzwiczki.

5. Nacis$nij pulsujgcy przycisk & . Po zaswieceniu sie panelu sterowania rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, ktory pozostanie aktywny przez 20 sekund.

6. Nacisng¢ dowolny przycisk FUNCTION: AIR FRY, BROIL, BAKE lub TOAST/BAGEL, aby
wigczyc .

7. Aby uzyskac dostep do funkcji WARM, P1ZZA, COOKIES, SLOW COOK, REHEAT lub
DEHYDRATE, nalezy nacisng¢ przycisk START/MENU, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
zaswiecy sie przyciski TIME i TEMP. Obracac¢ pokretto regulacyjne, az podswietli sie zgdana
FUNKCJA.

8. Aby zmieni¢ jakiekolwiek domys$ine ustawienia FUNKCJI, nacisnij przycisk TIME lub
TEMP; nastepnie obracaj pokretto TIME/TEMP, az wyswietli sie zgdana wartos¢ TIME i
TEMP.

9. Nacisnij START/MENU, aby rozpoczg¢ prace. Domysine wartosci TIME | TEMP bedg
wysSwietlane na zmiane na wyswietlaczu cyfrowym. TIME zacznie odlicza¢ czas.

10. Gdy pozostaty CZAS osiggnie 0:00, rozlegng sie 3 dzwieki i cyfrowy toster-frytownica
automatycznie sie wylgczy.

UWAGA: Nie dotykaj gorgcego tostera ani zadnej jego czeéci, jesli nie masz na sobie
rekawic kuchennych.

11. Otworzy¢ szklane drzwiczki. W razie potrzeby uzy¢ termometru do miesa, aby
sprawdzi¢, czy jest gotowe. W razie potrzeby wydtuzy¢ CZAS GOTOWANIA.
OSTRZEZENIE: NIE POZOSTAWIAJ TOASTERA OVEN BEZ OPIEKI, GDY UZYWASZ
Frytownicy, Piekarnika lub Opiekacza.

12. Nieuzywany toster nalezy odigczy¢ od zasilania, a przed czyszczeniem odczekac, az
catkowicie ostygnie.

ZAPROGRAMOWANE CZASY | TEMPERATURY

PREDKOSC
\'jVUE,\lI\IKTC\:(JLAATOR A TEMP CZAS WENTYLATORA
KONWEKCYJNEGO
Domyslnie Min Max Czas Czas Max Domyslnie Min
domysiny min. Czas
Frytownica 200°C 90°C 230°C 25 min. 1 min 1godz. 3 Wysoka L 3
Broil 230°C 30 min. 1 min 1godz. 3 Wysoka Pa | 8
Bake 175°C 75°C  230°C 30min.  1min  2godz. 0% Poza | 3
strong strong  Wysoka
POMONITE 175°C 75°C  230°C 15min.  1min 1 godz.
podgrzewanie
Wolno gotowaé  WYSOKIE NISKI WYSOKIE 4godz. 2 12 3Wysoka oz 3
godz. godz.
Wolno gotowaé  NISKI 6 godz. 4 2 3 Wysoka S
godz. godz.
Toast L4 L4 L1 L7

Srednie = Swiatlo = Ciemna

Niska = Wysoka

strong  Wysoka

strong = Wysoka

strong  Wysoka



Bajgiel

Ciasteczka

Pizza

Ciepta

Odwodnié

L4

175°C

175°C

75°C

50°C

75°C

175°C

65°C

30°C

230°C

230°C

95°C

80°C

I74
Srednie

11 min.

16 min.

1,5 godz.

8 godz.

L1
Swiatto

1 min

1 min

1 min

1 min

L7
Ciemna

1 godz.

1 godz.

2 godz.

72
godz.

3 Wysoka



STEROWANIE WENTYLATOREM KONWEKCYJNYM

1. FUNKCJE FRYZJER POWIETRZA, PIECZENIE i PIECZENIE sg wyposazone w 3-
biegowy wentylator konwekcyjny o zmiennej predkosci.

2. Aby wybraé lub zmieni¢ predkos$¢ wentylatora konwekcyjnego, nacisnij i przytrzymaj oba
przyciski TIME i TEMP przez 3 sekundy. Zostang odtworzone 2 sygnaty dzwiekowe, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat FAN SPEED 1, 2 lub 3.

3. Przekre¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢, lub w lewo, aby zmniejszy¢ predkosc.
Informacje o 3 predkosciach wentylatora mozna znalez¢ w czesci Wstepnie ustawione
CZASY i TEMATY.

SMAZENIE NA POWIETRZU, GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU, PIECZENIE,
OPIEKANIE TOSTOW/BAGIETEK

FRYJKA POWIETRZNA

UWAGA: Domyslinie dla funkcji AIR FRY ustawiona jest predkos¢ wentylatora
konwekcyjnego 3 HIGH, ktérg mozna zmniejszy¢ podczas smazenia na powietrzu
delikatnych potraw, takich jak ryby lub niektére owoce/warzywa.

UWAGA: Wentylatora konwekcyjnego nie mozna wytgczy¢ podczas FRYZJERKI
POWIETRZNEJ.

1. Podczas smazenia na powietrzu ZAWSZE nalezy uzywac siatkowego kosza do
frytownicy/dehydratora.

2. Intensywne ciepto i maksymalna moc wentylatora zapewniajg przyrumienione i chrupigce
rezultaty przy uzyciu minimalnej ilosci oleju lub bez jego uzycia.

WAZNE! Podczas smazenia na powietrzu tlustych potraw (takich jak skrzydetka kurczaka
lub zeberka wieprzowe) nalezy uzywac patelni zamiast kosza do smazenia/odwadniania,
aby zapobiec kapaniu oleju na elementy grzewcze. W razie potrzeby usun nadmiar oleju.
UWAGA: Zawsze obracaj jedzenie w potowie czasu smazenia w powietrzu. Aby
przyspieszy¢ przyrumienianie, posmaruj chude kawatki miesa, kurczaka i ryb olejem lub
roztopionym mastem.

3. Po zakonczeniu pieczenia zawsze zaktadaj rekawice ochronne, aby wyjg¢ druciany stelaz
z tostera. Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania potraw z tylnej czesci stojaka. Wnetrze
tostera jest bardzo gorgce. Zamknij szklane drzwiczki.

4. Zasadniczo, w zaleznosci od rodzaju i ilosci gotowanej potrawy, przepisu lub zywnosci
pakowanej, sugerowane czasy gotowania mogg ulec nieznacznemu skréceniu. Zawsze
sprawdzaj potrawe w potowie czasu gotowania, aby okresli¢ ostateczny CZAS i
TEMPERATURE gotowania.

5. Po uptywie CZASU nalezy zawsze sprawdzi¢ postep gotowania.

KONWEKCYJNY BROIL / BROIL

UWAGA: Domysinie dla funkcji BROIL ustawiona jest predkosé wentylatora konwekcyjnego
3 HIGH. W przypadku przyrumieniania seréw, buiki tartej lub stodkich pianek, nalezy uzy¢
regulatora wentylatora konwekcyjnego, aby wytgczy¢ wentylator, jesli nie jest potrzebny
BROIL konwekcyjny. .

1. PIECZENIE delikatnych kawatkéw miesa lub marynowanych mies, kotletéw, drobiu lub
ryb, owocow i warzyw. Uzy¢ zespotu pieczenia/pieczenia, aby soki i/lub

Ttuszcz bedzie Sciekat na patelnig, aby zmniejszy¢ rozpryskiwanie podczas pieczenia.
OSTRZEZENIE: NIGDY nie nalezy umieszczaé folii aluminiowej na blasze do
pieczenia/gotowania. Zatrzymuje ona tluszcz i moze spowodowac pozar.

2. CZAS PIECZENIA zalezy od pozgdanej ostrosci potrawy i odlegto$ci miedzy potrawg a
elementem grzejnym.

WAZNE: Obré¢ i sprawdz potrawe w potowie czasu pieczenia.



TABELA SMAZENIA W POWIETRZU / PIECZENIA KONWEKCYJNEGO
Czasy sg szacunkowe i opierajg sie na srednich rozmiarach i wagach.

ZAWSZE UZYWAJ TERMOMETRU DO MIESA, ABY UPEWNIC SIE, ZE MIESO, DROB |
RYBY SA DOKLADNIE UGOTOWANE PRZED PODANIEM.

UWAGA: Smazenie mniejszych partii daje krotszy czas gotowania i wyzszg jakosé potraw.
W razie potrzeby dostosuj TEMPERATURE i CZAS smazenia do wiasnych upodoban.
UWAGA: Jesli zywnos¢ nie jest zapakowana i wstepnie naoliwiona, aby uzyskaé¢
przyrumienione i chrupigce rezultaty, przed smazeniem na powietrzu wszystkie produkty

nalezy lekko naoliwic.

WARZYWA

ZYWNOSC

Szparagi

Brokuty (prazone)

Brukselka

Rézyczki kalafiora (prazone)

Kukurydza na kolbie

Bakfazan, kostka 1-1/2 cala (upieczony)
Koper witoski, swiezy, posiekany

Frytki (Swieze, namoczone, 1/4 do 1/3 cala)
Pieczarki, pokrojone w plasterki

Papryka, dzwonek, kawatki 1 cala Papryka,
jalapeno, poblano (pieczona) Ziemniaki,
kostka 1 cala

Ziemniaki, cate

Warzywa korzeniowe, kawatki 1/2 cala
(prazone)

Stodkie ziemniaki, cate

Cukinia pokrojona w 1/4-calowe krazki

WOL OWINA

ZYWNOSC

Hamburgery, 1/4 funta (do 4 sztuk)
Hot dogi / kietbaski

Klopsiki, 1 Ib.

Stek

Poledwica wotowa, 1 funt, rzadka
Poledwica wotowa, 1 Ib., srednia

CHICKEN

ZYWNO

sC Pier$, bez kosci, bez skory
Kurczak Sztuk

Kurczak Smalce/paluszki, panierowane
Kurczak Skrzydta

TEMP
205 °C
205 °C
190 °C
205 °C
200 °C
205 °C
190 °C
205 °C
205 °C
190 °C
190 °C
205 °C
205 °C
205 °C
190 °C

205 °C

TEMP
180 °C
180 °C
180 °C
180 °C
180 °C
180 °C

TEMP
180 °C
180 °C
180 °C
180 °C

FRYTKOWNICA/ROZGRZEWANIE Czas
5 -7 minut

6 - 10 minut
12 - 15 minut
6 - 10 minut
6 - 8 minut
15 minut

10 - 13 minut
16 - 20 minut
5 minut

10 minut

10 minut

12 - 14 minut
40 minut

15 - 20 minut
30 - 35 minut
12 - 17 minut

FRYTKOWNICA/ROZGRZEWANI
E Czas

12 - 16 minut

10 - 15 minut

35 - 40 minut

8 - 12 minut

16 minut

18 minut

FRYTKOWNICA/ROZG
RZEWANIE Czas

10 - 15 minut

20 - 30 minut

13 - 15 minut



Kurczak

WIEPRZOWINA | JAGNIECINA

ZYWNOSC
Bekon, grubo krojony

Szynka, wstepnie obgotowana, bez kosci, 3 Ib.

Kotlety z poledwicy jagniecej, grubos¢ 1 cala
Kotlety schabowe o grubosci 1 cala

RYBY | OWOCE MORZA

ZYWNOSC

Paluszki sumowe (rozmrozone, panierowane)
Krewetki (rozmrozone, panierowane)
Krewetki (rozmrozone, z sosem)

LODOWKI

ZYWNOSC

Paluszki serowe (mrozone)
Nuggetsy z kurczaka (mrozone)
Paluszki rybne (mrozone)

Frytki, grube (mrozone) 4 filizanki
Frytki, cienkie (mrozone) 4 filizanki
Klopsiki, 1-calowe

Cebula w krgzkach (mrozona)
Pizza, mrozona, 7 cali x 8 cali.

DESERY
ZYWNOSC
Jabtkowe przewroty
Ciasto

WYTYCZNE KULINARNE USDA

TEMP
205 °C
150 °C
205 °C
190 °C

TEMP
205 °C
160 °C
160 °C

TEMP
175°C
180 °C
205 °C
205 °C
205 °C
190 °C
180 °C
180 °C

TEMP
205 °C
175°C

20 minut

FRYTKOWNICA/ROZGR
ZEWANIE Czas

8 - 10 minut

1 godz.

8 - 12 minut

10 - 14 minut

FRYTKOWNICA/ROZGRZEWA

NIE Czas

10 - 15 minut
12 minut

5 - 8 minut

FRYTKOWNICA/ROZG
RZEWANIE Czas

6 - 9 minut

10 - 15 minut

12 - 18 minut

17 - 21 minut

15 - 17 minut

7 - 9 minut

12 - 16 minut

12 - 15 minut

FRYTKOWNICA/ROZG
RZEWANIE Czas

10 minut

25 minut



USDA zaleca, aby miesa takie jak wotowina, jagniecina itp. byly gotowane do temperatury
wewnetrznej 63°C. Wieprzowine nalezy gotowac¢ do temperatury wewnetrznej 71°C, a
produkty drobiowe - do temperatury wewnetrznej 77°C - 82°C, aby mie¢ pewnos$¢, ze
wszelkie szkodliwe bakterie zostaty zabite. W przypadku ponownego odgrzewania
produktow miesnych/drobiowych nalezy je rowniez gotowac do temperatury wewnetrznej
74°C.

Bake

UWAGA: Domysinie dla funkcji PIEKENIE ustawiona jest WYLACZONA predkosé
wentylatora konwekcyjnego. Jesli potrzebny jest PIEKARNIK KONWEKCYJNY, nalezy uzyé¢
pokretta wentylatora konwekcyjnego, aby ustawi¢ predkos¢ wentylatora na 3 WYSOKA, 2
SREDNIA lub 1 NISKA.

UWAGA: PIECZENIE jest terminem czesto stosowanym w przypadku uzywania funkgciji
PIECZENIE lub PIECZENIE KONWEKCYJNE do pieczenia mies.

1. Wigczy¢ wentylator za pomocg pokretta wentylatora konwekcyjnego. Uzyj opcji
PIECZENIE lub PIECZENIE KONWEKCYJNE, aby piec zapiekanki, ciasta, ciasteczka,
placki, herbatniki, drob, wotowine, wieprzowine itp.

2. PIECZENIE W KOMORZE zamyka soki, sprzyja przyrumienieniu i moze skroci¢ czas
gotowania bez koniecznosci obracania i opiekania.

3. Aby Upiec mieso lub rybe, nalezy uzyé¢ zespotu do pieczenia/rozgrzewania. Umiescic
mieso lub rybe na zespole do pieczenia/rozgrzewania. Soki i/lub ttuszcz bedg sciekaé na
patelnig, co zmniejszy rozpryskiwanie podczas pieczenia. (Rysunek 1.)

4. Do pieczenia takich potraw, jak herbatniki, ciastka lub gorgce przekaski, nalezy uzywac
samej brytfanny. Jesli uzywasz wiasnego naczynia do pieczenia, wsun druciany stelaz na
srodkowg lub najnizszg pétke. Ostroznie umiesci¢ naczynie do pieczenia bezposrednio na
drucianym stojaku i zamkng¢ szklane drzwiczki.

UWAGA: Upewnij sie, ze naczynie do pieczenia znajduje sie w odlegtosci co najmniej 1 cala
od gornego elementu grzejnego.

TOAST/BAGEL

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk TOAST/BAGEL, aby zmieni¢ tryb pracy z TOAST na
BAGEL

i z powrotem do TOAST.

2. Wsun druciany stojak do pozycji sSrodkowej potki i utdéz na nim pieczywo,

muffiny, mrozone gofry, mrozone ciastka z tostera, gotowe dania z tostera,

itd.

3. Podczas opiekania bajgli, angielskich muffinéw lub tostow, umies¢ je przecietg strong do
gory.

na drucianym stojaku. (Rysunek 2.)

4. Wysoka temperatura powoduje zuzycie wierzchniej strony bajgli, jednoczesnie
podgrzewajgc ich wnetrze. Uzyj strony

BAGEL do opiekania babeczek angielskich lub grubo krojonego pieczywa specjalnego, ktére
wymagajg opiekania tylko gornej strony.

UWAGA: W przypadku opiekania mrozonego pieczywa, bajgli lub tostéw, nalezy zwiekszy¢
ilos¢ odcienia

ustawienie o 1 poziom.

Ciepto, pizza, ciasteczka, gotowanie na wolnym ogniu, odgrzewanie, osuszanie

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk START/MENU, zaswieci sie przycisk TEMP.

2. Obracac¢ pokretto regulacyjne, az na wyswietlaczu pojawi sie zadane ustawienie.

Ciepta FUNKCJA swieci sie

Utrzymuje temperature goragcych potraw do 2 godzin w temperaturze 75 °C, zalecanej przez

producenta.
temperatura, aby zapobiec rozwojowi bakterii. TEMP moze by¢ zaprogramowana od 65 °C



do 90 °C .

PIZZA

1. Toster pomiesci kazdy 12-calowy (lub mniejszy) piekarnik, w ktorym znajdujg sie swieze
produkty.

lub mrozonej pizzy.

2. Podczas gotowania gotowej pizzy, swiezej lub mrozonej, nalezy usung¢ wszystkie
opakowania,

w tym kartonu, plastiku, papieru lub innych materiatéw tatwopalnych przed
umieszczenie pizzy w tosterze. Podczas pieczenia $wiezej pizzy, lekko

posmarowac olejem patelnie do pieczenia/rumienienia i posypac lekko maczka
kukurydziang, aby usungé

tatwiejsze pieczenie pizzy.

3. OSTRZEZENIE: Nigdy nie gotuj pizzy bezposrednio na stojaku drucianym, poniewaz
roztopiony ser

i inne sktadniki mogg spadac na elementy grzejne i tworzy¢

potencjalne zagrozenie pozarowe.

3. W zaleznosci od gtebokosci pizzy, przesuh druciany stojak i piecz/piecz

Umiesci¢ blache na srodkowej lub dolnej pofce. Ostroznie wysrodkuj blache do pizzy
bezposrednio na drucianym stojaku.

UWAGA: Upewnij sie, ze pizza znajduje sie w odlegtosci co najmniej 1 cala od gornej czesci
element grzejny.

OSTRZEZENIE: NIGDY nie umieszczaj folii aluminiowej na wierzchu ptyty do
pieczenia/gotowania. Powoduje to zatrzymanie

ttuszczu i moze spowodowac pozar.

Ciasteczka

1. Elastyczno$¢ i doktadno$¢ tostera sprawia, ze jest on idealny

do pieczenia réznych rodzajow ciasteczek - swiezych, robionych od podstaw,
chtodzone lub mrozone ciasta na ciasteczka, herbatniki, cynamonowe lub pétksiezycowe
Wszystkie rolki mozna wykorzysta¢ do uzyskania wspaniatych rezultatow.

UWAGA: lloé¢ ciasta na jedno ciasteczko lub grubos¢ ciasteczka moze by¢ rézna.
zmieniaé czas gotowania.

2. Ustawi¢ potke do pieczenia/gotowania w pozycji sSrodkowej.

OSTRZEZENIE: NIGDY nie umieszczaj folii aluminiowej na wierzchu piyty do
pieczenia/gotowania. Powoduje to zatrzymanie

ttuszczu i moze spowodowaé pozar.

GOTOWANIE W WOLNYM TEMPIE
Cyfrowy toster do smazenia na powietrzu moze pomiesci¢ do 8 x 12 cali.
naczynie do zapiekanek.

REHEAT

Cyfrowy opiekacz do tostow Air Fry doskonale nadaje sie do odgrzewania ulubionych dan i
resztek positkow.
Odwodni¢

1. Podczas suszenia ZAWSZE uzywaj siatkowego kosza do frytownicy/dehydratora.
Precyzyjnie niska temperatura rownomiernie suszy zywnosc bez gotowania lub
przegrzewania.

2. DEHYDRATE tgczy niskie, state ciepto ze statg mocg wentylatora konwekcyjnego.



3. Automatyczne suszenie w tosterze sprawia, ze domowe suszenie jest proste i
satysfakcjonujgce, a takze zapewnia zdrowe, bezpieczne i wolne od konserwantéw
rezultaty.

UWAGA: W trakcie ODTWARZANIA obré¢ potrawe do potowy lub kilka razy.

Rysunek 1 Rysunek 2

WSKAZOWKI DOTYCZACE FUNKCJI

FRYJKA POWIETRZNA

- Zawsze sprawdzaj potrawe w potowie czasu gotowania, aby okresli¢ ostateczny czas i
temperature gotowania.

- Przed pieczeniem nalezy zawsze osuszyc¢ jedzenie, aby utatwi¢ jego przyrumienienie i
unikngé nadmiernego dymienia.

- Aby uzyskac bardziej chrupigce rezultaty, nalezy smazy¢ na powietrzu mate partie swiezo
upieczonych potraw. Stworz wiekszg powierzchnie, krojgc jedzenie na mniejsze kawatki.
Przycisnij panierke do jedzenia, aby utatwi¢ jej przyleganie. Odstawi¢ do lodéwki na co
najmniej 30 minut. Przed smazeniem na powietrzu spryska¢ olejem.

- Najlepiej sprawdza sie oliwa z oliwek lub olej roslinny w sprayu, poniewaz olej
rozprowadza sie rownomiernie i potrzeba go mnie;j.

- Utéz panierowang zywnos$¢ w koszu frytownicy/dehydratora w taki sposéb, aby zywnosé
nie dotykata sie, co umozliwi przeptyw powietrza na wszystkich powierzchniach.

- Nie przepetniaj frytownicy/kosza dehydratora jedzeniem. NIGDY nie napetniaj
frytownicy/dehydratora wiecej niz do 2/3. Podczas smazenia swiezych warzyw nie zaleca sie
dodawania wiecej niz 3 filizanek zywnosci do frytownicy/kosza dehydratora.

BROIL/CONVECTION BROIL

- Piekarnik konwekcyjny jest uzywany do cienkich, delikatnych kawatkéw miesa.

- Przed pieczeniem nalezy osuszy¢ marynowane miesa i ryby. ZAWSZE osuszaj mieso, aby
ograniczy¢ dymienie i zwiekszy¢ jego brgzowo$¢ podczas pieczenia.

- Aby przyspieszy¢ proces przyrumieniania i doda¢ mu soczystosci, posmaruj chude kawatki
miesa, kurczaka i ryby olejem lub roztopionym mastem.

- Usun nadmiar ttuszczu z migsa i ponacinaj brzegi, aby zapobiec zwijaniu sie.

- Przed pieczeniem rozmrozi¢ zamrozone migso i ryby.

- CZAS PIECZENIA zalezy od pozgdanej ostrosci potrawy oraz odlegtosci miedzy potrawg a
gérnymi elementami grzejnymi. Zawsze nalezy uzywaé termometru do miesa.

BAKE



- Podczas pieczenia ciast, plackéw, ciasteczek i chleba nalezy obnizy¢ temperature przepisu
pieczenia 0 10 °C do minimum 150 °C.

- Pozycja pétek zalezy od wielkosci przygotowywanej potrawy. Wazne jest, aby umiesci¢
jedzenie jak najblizej Srodka tostera, aby zapewni¢ réwnomierne pieczenie.

- Ciemne lub matowe patelnie szybciej absorbujg ciepto, potrawy piekg sie szybciej, a
skorka brgzowieje tatwiej niz na btyszczgcych patelniach.

- Wybieraj naczynia do pieczenia wykonane z metalu, szkfa zaroodpornego i ceramiki.

- Sprawdz instrukcje na opakowaniu, aby okresli¢, czy pojemnik nadaje sie do uzycia w
piekarniku konwencjonalnym lub tosterze.

TOAST/BAGEL

- OSTRZEZENIE: Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas opiekania ciast z ptynnym
lukrem lub otwartym nadzieniem.

- W przypadku opiekania wiecej niz jednego bajgla, nalezy uzywaé potdwek o podobnej
wielkosci, grubosci i Swiezosci.

- Stale czerstwe bajgle, cienkie bajgle lub stodkie pieczywo, takie jak ciastka do herbaty i
bochenki owocowe, brgzowiejg znacznie szybciej niz zwykte pieczywo, dlatego nalezy
skrocic¢ czas opiekania.

PIZZA

UWAGA: Jesli w instrukcji na opakowaniu nie podano czasu gotowania w trybie
konwekcyjnym, nalezy obnizy¢ temperature o 50°F i uwaznie obserwowac postep
gotowania.

- Wszechstronnosé tego cyfrowego tostera pozwala na przyrzadzanie réznych rodzajow
pizzy: swiezej lub mrozonej, z cienkim ciastem, nadziewanej lub typu "deep dish" - za
kazdym razem perfekcyjnie.

- Aby uzyskac spojne i precyzyjne rezultaty pieczenia, nalezy uzy¢ przyciskéw TIME i
TEMP.

DEHYDRAT

- Osuszaj swieze, dojrzate produkty, aby zachowa¢ skfadniki odzywcze i wzmocni¢ smak.

INSTRUKCJA KONSERWACJI DLA UZYTKOWNIKA

To urzadzenie nie wymaga zbyt wielu zabiegéw konserwacyjnych. Nie zawiera zadnych
czesci, ktére mogtyby by¢ naprawiane przez uzytkownika. Nie nalezy probowac naprawia¢
go samodzielnie. Wszelkie czynnosci serwisowe wymagajgce demontazu urzgdzenia, z
wyjatkiem czyszczenia, muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Instrukcje dotyczace pielegnacji i czyszczenia

1 . Przed przystgpieniem do czyszczenia odtgcz toster od zasilania i pozostaw toster oraz
wszystkie akcesoria do catkowitego ostygniecia.

2. Wyczy$¢ zewnetrzng strone tostera wilgotng Sciereczka i doktadnie wysusz. W przypadku
uporczywych plam mozna uzy¢ niesciernego srodka czyszczgcego w plynie. Sptucz i
doktadnie wysusz. Nie uzywaj metalowych zmywakow ani sciernych srodkéw czyszczgcych,
ktére mogg porysowac powierzchnie.

3. Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wnetrze za pomocg tagodnego lub niesciernego
Srodka czyszczgcego i plastikowej tarczy do szorowania, aby unikng¢ gromadzenia sie
osadéw. Nie nalezy trze¢ zbyt mocno, poniewaz powierzchnia moze ulec zarysowaniu.

4. Aby usung¢ zapieczone jedzenie, polej je niewielkg iloscig oleju do gotowania i pozostaw
na 5 do 10 minut. Zmiekczong zywnosc¢ usun miekkg sciereczkg. Nie nalezy uzywac¢ wetny
stalowej, zmywakow ani sciernych Srodkow czyszczacych.



5. Przed zamknieciem szklanych drzwiczek nalezy je doktadnie wyptukac i wysuszyc.
Wyczyscié

szklane drzwi za pomocag szmatki lub ggbki zwilzonej ciepta, wilgotng woda. Doktadnie
wysuszy¢.

6. Umyj kosz frytownicy/odwadniacza, patelnie do pieczenia/pieczenia, druciany stojak i tace
na okruchy w wodzie z mydtem i doktadnie wysusz. Akcesoria do tostera mozna my¢é w
zmywarce.

7. Jesli na tacce na okruchy nagromadzity sie okruchy i rozsypane resztki, przetrzyj jg
wilgotng sciereczkg. Przed wymiang tacki na okruchy nalezy jg zawsze doktadnie wysuszy¢.
8. NIE WOLNO uzywa¢ sciernych srodkdéw czyszczgcych ani metalowych zmywakow do
czyszczenia patelni do pieczenia/gotowania, drucianego stelaza, drucianej potki ani tacki na
okruchy. W przypadku uporczywych plam nalezy czysci¢ je za pomocg nylonowej lub
poliestrowej siatki oraz tagodnego $rodka czyszczacego bez srodkéw Sciernych. Doktadnie
wyptukac i wysuszyc.

UWAGA: NIE UZYWAJ srodkéw czyszczgcych w sprayu lub innych $rodkéw do czyszczenia
piekarnika. Uzywanie tego typu srodkéw czyszczgcych moze spowodowaé kosmetyczne
i/lub elektryczne uszkodzenie tostera.

INSTRUKCJE DOTYCZACE PRZECHOWYWANIA

1. Odigczyé¢ urzadzenie od zasilania, pozostawi¢ do ostygniecia, a nastepnie wyczys$cic
przed odtozeniem na miejsce.

2. Wsun zesp¢t do pieczenia/gotowania (druciany stojak i patelnie do pieczenia/gotowania)
w dolng potke.

3. Przechowuj toster w opakowaniu w czystym, suchym miejscu.

4. Nigdy nie przechowuj urzgdzenia, gdy jest gorgce lub podtgczone do pradu.

5. Nie wolno ciasno owijaé¢ przewodu wokét urzgdzenia. Nie

UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby zuzyte urzgadzenia elektryczne z
gospodarstw domowych nie byly wyrzucane do strumienia niesortowanych
odpaddéw komunalnych. Stare urzgdzenia muszg by¢ zbierane oddzielnie, aby
zoptymalizowa¢ odzysk i recykling zawartych w nich materiatdbw oraz
zmniejszy¢ ich wplyw na zdrowie ludzi i srodowisko. Przekreslony symbol
"pojemnika na kotkach" na produkcie przypomina o obowigzku selektywnej zbiorki zuzytych
urzadzen.
Konsumenci powinni skontaktowaé¢ sie z lokalnymi witadzami lub sprzedawcg w celu
uzyskania informacji na temat prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupdéw dokonanych u autoryzowanych sprzedawcow
detalicznych TurboTronic®.

TurboTronic® Gwarancja dotyczy wytgcznie pierwszego wiasciciela i oryginalnego produktu
i nie podlega przeniesieniu.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzadzenie bedzie wolne od wad materiatowych i
produkcyjnych. Ograniczona gwarancja obowigzuje tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
uzytkowane w normalnych warunkach domowych i konserwowane zgodnie z wymaganiami
podanymi w Instrukgcji Obstugi, z zastrzezeniem nastepujacych punktéw

warunki i wytgczenia:



Co obejmuje niniejsza gwarancja?

1. Oryginalna jednostka i/lub nie zuzywajgce sie czesci uznane za wadliwe, wedilug
wytgcznego uznania TurboTronic® , zostang naprawione lub wymienione

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na inne o takiej samej lub
wiekszej wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancja?

1. Normalne zuzycie czesci zuzywajgcych sie (takich jak naczynia miksujgce, pokrywki, kubki,
ostrza, podstawy miksera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), ktére wymagajg
regularnej konserwac;ji i/lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia,
nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Wszelkie urzadzenia, przy ktérych dokonywano zmian lub ktére bylty uzywane do celéw
komercyjnych.

3. 3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem, niedbatg
obstuga, zaniedbaniami w zakresie wymaganej konserwacji (np. zaniedbaniami w zakresie
oczyszczania otworu podstawy silnika z resztek jedzenia i innych zanieczyszczen) lub
uszkodzeniami powstatymi w wyniku nieprawidtowego obchodzenia sie z urzgdzeniem
podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i uboczne.

5. Wad spowodowanych przez osoby naprawiajgce nieupowaznione przez TurboTronic® .
Wady te obejmujg uszkodzenia powstate w procesie wysytki, zmiany lub naprawy produktu
TurboTronic® (lub jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa jest wykonywana przez osobe
nieupowazniong przez TurboTronic .®

6. Wyroby zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europa.

llustracje mogag roznic sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dgzymy do doskonalenia naszych produktéw, dlatego dane techniczne zawarte
w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic®i Z-Line® sg zarejestrowanymi znakami towarowymi firmy
Z-GLOBAL B.V.B.A® .

WYDRUKOWANO W CHRL



